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GLOSARIO

ACOPIADOR - INTERMEDIARIO MAYORISTA - MINORISTA (A-iM-m): acopiador
mayorista que almacena el producto en una bodega y lo vende al por mayor y al detal.

ACOPIADOR - INTERMEDIARIO MINORISTA (A-im): acopiador de bajos volumenes del
producto y los comercializa al detal.

ACOPIADOR (A): persona o entidad que compra sus productos directamente al productor
en determinadas zonas y lo comercializa en la plaza de mercado. Generalmente no tiene
un local o bodega, vende en el medio de transporte.

ACOPIADOR-INTERMEDIARIO MAYORISTA (A-iM): acopiador mayorista que almacena
el producto en una bodega.

ACOPIO: consiste en reunir la produccion procedente de distintas unidades para alcanzar
un volumen comercial de operacion, buscando lotes homogéneos que faciliten realizar el
transporte y otras funciones.

ALMACENAMIENTO: su funcion es mantener el producto en depdsito por un tiempo, con
el propdsito de ajustar la oferta a los requerimientos de la demanda. La necesidad del
almacenamiento se origina en el hecho de que la produccién agricola es estacional y el
consumo es constante?.

ALQUILADO (Alq): vehiculo dado en calidad de préstamo durante un tiempo
determinado a cambio del pago de una cantidad convenida.

ARRUME EN VEHICULO DE TRANSPORTE (Ast): producto disperso sobre el piso del
vehiculo de transporte, ya sea de traccién mecanica, animal o humana.

ARRUME SOBRE COSTAL EN SUELO (Ascs): producto disperso sobre costal en el
suelo.

ARRUME SOBRE ESTANTE (Ase): producto disperso sobre una repisa o anaquel.

ARRUME SOBRE ESTIBAS (Aset): producto disperso sobre estibas de madera, plastico
o tarimas improvisadas.

ARRUME SOBRE SUELO (Ass): producto disperso directamente sobre el suelo.

! OSPINA MACHADO, Julio, et al. Mercadeo y comercializacién. En: Terranova. Enciclopedia agropecuaria: economia,

administracion y mercadeo agropecuarios. 2 ed. Bogota, 2001. p. 254
2.
Ibid., p. 254
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ARRUME Y EMPAQUE EN VEHICULO DE TRANSPORTE (AEst): producto en empaque
y disperso sobre el piso del vehiculo de transporte, ya sea de traccion mecanica, animal o
humana.

ARRUME Y EMPAQUE SOBRE ESTANTE (Aese): producto en empaque y disperso
sobre una repisa o anaquel.

BANDEJA DE ICOPOR (B): recipiente fabricado con Poliestireno Expandido (PSE).

BODEGA ALQUILADA (Balq): lugar de almacenamiento en el que cualquiera de los
actores de la cadena de comercializacién puede guardar sus productos a cambio del pago
monetario de un alquiler.

BOLSA PLASTICA (Bpl): empaque dosificado de tipo primario, fabricadas con polietileno
de baja densidad, color transparente, azul o verde, no biodegradable, principalmente
utilizada en la comercializacién al detal.

CAJA DE CARTON (Cdc): empaque cubico, rigido, liviano y de diferentes disefios,
elaborado en carton corrugado o liso, que facilita el arrume para el almacenamiento.

CAJA DE ICOPOR (Cdi): empaque cubico, fabricado en poliestireno expandido (PSE), se
usa en la exportacion de uva.

CAJA DE MADERA (Cdm): empaque cubico, rigido, fabricado industrialmente con tablas
de pino y se usa principalmente en la exportacién de uva.

CAMION (Cam): vehiculo motorizado con dos ejes. Suelen construirse alrededor de una
estructura resistente llamada chasis; formado generalmente por un marco estructural, una
cabina y una estructura para transportar la carga.

CAMIONETA (Cta): vehiculo de menor tamafio que el camién. Suele superar los 1,60 m
de altura, en comparacién con los vehiculos familiares que miden entre 1,40 my 1,50 m.

CAMPERO (Cpr): vehiculo motorizado de doble traccién que en Colombia es conocido
como jeep, es un auto disefiado para sortear las dificiles condiciones topograficas del
pais, utilizado para el transporte de pasajeros y de mercancia a nivel rural.

CANASTILLA PLASTICA (Cnp): elaborada en polipropileno, resistente a impactos,
cambios de temperatura, humedad; es lavable, tiene orificios para la ventilacion de los
productos, facilita el arrume por su forma y es reutilizable.

CANASTO DE CARRIZO (Ccz): recipiente concavo artesanal fabricado con tiras de cafa
de carrizo entrelazadas.

CARRETA DE MANO (Ctm): vehiculo pequefio de traccion humana elaborado
generalmente en madera; cuenta con dos ruedas, con un cajon para poner carga y en la
parte posterior, dos agarraderas para dirigirlo y dos pies en que descansa; es un
transporte muy comun de las plazas de mercado del pais.
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CARRETA PROPIA (CPpa): circunstancia en la cual el actor de la cadena, almacena sus
productos sobre éste medio de transporte y lo cubre con plastico.

CASA (C): producto almacenado en la residencia.

CHIVA (Chv): también conocida como "bus escalera". Es un autobus tipico de Colombia
adaptado en forma artesanal para el transporte publico rural y de carga, se caracteriza por
su gran colorido.

CONTRATADO (Ctt): trabajo temporal para una persona natural o empresa, en el caso
especifico de los coteros.

COSTAL DE FIQUE (Cdf): empaque tubular reutilizable y biodegradable, fabricado con
fibra de fique.

COSTALILLA DE POLIPROPILENO (Etp): empaque tubular reutilizable, compuesto por
fibras plasticas entrelazadas.

COTERO (Cot): persona dedicada al cargue y descargue de mercancias.

DOBLE TROQUE (Dtq): vehiculo motorizado con tres ejes, un eje direccional y un eje
tandem o doble en la parte posterior.

EMPAQUE SOBRE ESTANTE (Ese): producto en empaque sobre una repisa u otros
objetos utilizados como base.

EMPAQUE SOBRE ESTIBAS (Eset): producto en empaque sobre estibas de madera,
plastico o tarimas improvisadas.

EMPAQUE SOBRE SUELO (Ess): producto en empaque directamente sobre el suelo.

EMPAQUE: con el empaque, ademas de preservarse el producto, se preparan lotes
homogéneos para facilitar su manipulacion y se fracciona para agilizar su distribucion®.

GAJA (Gj): formada por grupos de bananos organizados en dos hileras que se
desprenden del racimo.

GUACAL (Gcl): empaque artesanal cubico, reutilizable fabricado con tablas de madera
separadas entre si 1 cm aproximadamente.

GUACALILLO (Gcll): empaque artesanal cubico, reutilizable y de menor tamafio que el
guacal, fabricado con tablas de madera separadas entre si 1 cm aproximadamente.

3 GUTIERREZ, Alejandro. Estrategias para mejorar la comercializacion de la papa en Venezuela, parte Il. Mucuchies,
Venezuela: Universidad de los Andes, Facultad de Ciencias Econdmicas y sociales, 2006. p. 4
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INTERMEDIARIO MAYORISTA - MINORISTA (iM-m): intermediario que vende al por
mayor y detal.

INTERMEDIARIO MAYORISTA (iM): ente que maneja altos volimenes e interviene en el
acercamiento del producto de productor a consumidor.

INTERMEDIARIO MAYORISTA EXTERNO (iM-E): intermediario mayorista ubicado al
exterior de la galeria, en otra parte de la ciudad o fuera de ella.

INTERMEDIARIO MINORISTA (im): ente que maneja bajos volimenes e interviene en el
acercamiento del producto de productor a consumidor.

LOCAL PROPIO (LPpo): establecimiento fijo o caseta utilizado por algunos actores de la
cadena de comercializacion para vender y almacenar sus productos.

LUGAR ABIERTO VIGILADO (Lav): lugar abierto, techado y vigilado que funciona en la
plaza de mercado como un centro de acopio, también llamado planchon.

MALLA PLASTICA (Mpl): tejido elaborado en fibra de polipropileno o polietileno que se
forma por cuerdas o hilos que se cruzan y se anudan en sus cuatro vértices.

NINGUNO (N.): el producto no estd empacado, se encuentra disperso o a granel, suelto,
en racimo o en gajas; en el caso de las labores de adecuaciéon no necesita realizarla.

NO ALMACENA (Nal): esta situacion surge cuando el actor de la cadena vende todo su
producto en un dia, porlo que no requiere de un sitio de almacenamiento.

NO EXHIBE (Ne): no registra ningun tipo de exhibicion.

NO SALEN RESIDUOS (Nres): el actor no obtiene residuos a partir de la
comercializacion, bien sea por la venta de la totalidad de los productos o porque no
quedan residuos.

PIAGGIO (Pgo): vehiculo similar a una camioneta, pero de menor tamafo, con un motor
mas pequefio y caracterizado por tener una cabina chata; sirve para el transporte de
mercancias.

PILA SOBRE ESTANTE (Pse): producto puesto en forma apilada sobre una repisa o
anaquel.

PRODUCTOR (p): persona o entidad que produce y vende su cosecha desde el sitio de
produccion.

PRODUCTOR MAYORISTA - MINORISTA COMERCIALIZADOR (pM-mc): persona o
entidad que produce y vende su cosecha al por mayor y detal dentro de la galeria.

PRODUCTOR MAYORISTA COMERCIALIZADOR - EXTERNO (pMc-E): productor

mayorista comercializador ubicado al exterior de la galeria, en otra parte de la ciudad o
fuera de ella.
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PRODUCTOR MAYORISTA COMERCIALIZADOR (pMc): persona o entidad que
produce y vende su cosecha en alta escala dentro de la galeria del Barrio Bolivar.

PRODUCTOR MINORISTA COMERCIALIZADOR (pmc): persona o entidad que produce
y vende su cosecha en baja escala dentro de la galeria del Barrio Bolivar.

PROPIO (Ppo): vehiculo perteneciente a una persona, quien dispone su uso segun su
conveniencia. En el caso particular del cotero; este es propio cuando trabaja
permanentemente para otra persona o cuando es el mismo actor de la cadena quien se
encarga del cargue y descargue de sus productos.

RACIMO (Rc): tipo de inflorescencia indefinida donde se desarrolla la fruta,
presentdndose en grupos de dos hileras llamadas "gajas".

RACIMO COLGADO Y EMPAQUE SOBRE ESTANTE (REse): producto dispuesto de
forma vertical y en empaque sobre una repisa u otros objetos utilizados como base.

SELECCION: es una operacidn practica de manejo que se realiza normalmente para
eliminar productos dafiados, podridos o defectuosos antes de su enfriamiento o cualquier
manipulacién posterior. Adicionalmente, eliminando los productos podridos se limitara la
propagacion de infecciones a las demas unidades, especialmente si no se usan pesticidas
poscosecha®.

TARRO PLASTICO (Tpl): recipiente de polipropileno o polietileno, de forma cilindrica,
generalmente reutilizado de la industria de pintura.

TRACTOMULA (Ttm): vehiculo motorizado con una cabeza tractora o cabina articulada a
un remolque. Cuenta con un mayor nimero de cambios, un motor mas potente y un
mayor numero de ejes que el camidn.

TRANSFORMACION: se refiere a todas las operaciones que cambian la forma del
producto para preservarlo y hacerlo asequible al consumidor. Se le conoce también como
conservacion y procesamiento, que se diferencia en el grado de transformacién dado al
producto; desde luego el procesamiento es mas exigente”.

TRANSPORTE: es una de las actividades mediante la cual se traslada el producto de un
lugar a otro con el objetivo de acercarlo cada vez mas a la disposicién del consumidor
final®.

ZORRA (Zra) vehiculo artesanal de traccién animal, generalmente utiliza un ejemplar
equino.

4 KITINOJA, Lisa y KADER, Adel. Manual de practica de manejo postcosecha de los productos hortofruticolas a pequefa
escala: capitulo 3: operaciones de acondicionamiento [en linea]. FAO, 1995. Renglén 8-10

Ibid., p. 254, 255
8 OSPINA MACHADO, et al, Op. cit., p. 255
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INTRODUCCION

Entre las actividades y elementos que intervienen en el flujo de bienes y servicios, desde
su produccion hasta su disponibilidad para el consumidor final esta el mercadeo. En su
forma mas simple, involucra a productores y consumidores en un negocio o transaccion
realizados entre ellos, para intercambiar bienes o servicios. De manera mas compleja,
incluye desde las decisiones que toma el productor individual sobre qué, como, cuanto,
cuando y a qué costo producir, hasta las decisiones del consumidor fundamentadas en
sus habitos, costumbres, estilos de vida, niveles de ingresos, épocas del afio,
necesidades, entre otros, pasando por sistemas de empaque, almacenamiento y
transporte’.

En la ciudad de Popayan, este proceso de transaccion de los productos fruticolas lleva
una amplia trayectoria, sin embargo, son escasas las investigaciones sobre aspectos
importantes de la comercializacion de productos fruticolas como los canales de
distribucion, formas y tipos de empaques, almacenamiento, transportes, variedades,
labores de adecuacién, épocas de abundancia y escasez y disposicion de residuos
sélidos. En la visita de la Contraloria Municipal realizada el 21 de mayo de 1999, se
observo la falta de protecciéon de los alimentos y su exposicion a la contaminacién por
pisoteo o por contacto con los animales presentes en la plaza de mercado, inadecuada
distribucion de los puestos de ventas, ausencia del recurso humano en la administracion
que ofrezca un buen servicio, no existe un buen manejo de los residuos sélidos y falta
capacitacion a los comerciantes que manipulan los alimentos para mejorar tanto la higiene
como la calidad del producto®. De las cinco plazas de mercado de la Ciudad, la que
reviste mayor importancia es la del Barrio Bolivar que se constituye en la principal
abastecedora de las demas.

Teniendo en cuenta los elementos antes citados, se presenta en este trabajo de grado la
caracterizacion de 20 productos fruticolas: aguacate, banano, coco, fresa, guanabana,
guayaba, limén, lulo, mandarina, mango, manzana, maracuya, mora naranja, papaya,
pera, pifia, sandia, tomate y uva, mediante el estudio de aspectos involucrados en la
comercializacién de productos fruticolas en la galeria del Barrio Bolivar de la Ciudad de
Popayan, Departamento del Cauca, asi como los canales de distribucién, formas y tipos
de empaques, transportes, almacenamiento, variedades, labores de adecuacion, épocas
de abundancia y escasez y la disposicién de los residuos solidos, buscando con ello
determinar las causas de pérdidas de calidad, las desventajas y falencias en el flujo de
transaccion de los productos y, con base en el analisis de los resultados dar a conocer
posibles recomendaciones que contribuyan al mejoramiento de la comercializacion en el
campo fruticola en la plaza de mercado del Barrio Bolivar.

;OSPINA MACHADO, et al, Op. cit., p. 247
CONTRALORIA MUNICIPAL DE POPAYAN. Informe general del estado actual de los recursos naturales y del medio
ambiente en el Municipio de Popayan. Popayan: La Contraloria, 1999. p .10
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1. MARCO TEORICO

11 MERCADEO Y COMERCIALIZACION

Comercializacion o mercadeo (marketing) se refiere al sistema por el cual se coordinan
los deseos del consumidor y las posibilidades de produccién incluyendo todas las
actividades que llevan consigo el traslado de un producto desde el productor al
consumidor. La comercializacion genera valor agregado al producto primario (original) al
adecuarlo y colocarlo en el lugar y en el tiempo requerido por los consumidores o
demandantes®. Las funciones del mercadeo se relacionan con la transferencia y los
cambios fisicos, e incluso fisiolégicos de los productos que se mercadean, estas son:
acopio, almacenamiento, transformacién, seleccién, empaque y transporte'°.

Los canales de comercializacién estan integrados por cada uno de los caminos, circuitos
0 escalones que, de forma independiente, intervienen en el proceso de hacer llegar los
bienes y servicios desde el productor hasta el usuario o consumidor final''. Su estructura
se caracteriza por el nimero de niveles que separan al productor del usuario final, se
puede asi distinguir el canal directo del canal indirecto: en un canal directo no hay
intermediario que tome el titulo de propiedad, dado que el productor vende directamente
al consumidor o al usuario final; en un canal indirecto, uno o varios intermediarios toman
el titulo de propiedad 2.

1.2 COMERCIALIZACION EN LAS PLAZAS DE MERCADO EN COLOMBIA

De los mercados campesinos surgen las plazas de mercado en los municipios pequefios,
de ellas las de la ciudad con sus satélites llamadas también “galerias”, siendo el lugar
donde se abastece el consumidor de comestibles frescos, especialmente frutas vy
hortalizas, pescados, derivados lacteos, plantas aromaticas, artesanias, flores, etc'®. Este
esquema de mercado publico se prolongd y permanecié intacto hasta el siglo XX, cuando
el urbanismo llevé a la construccion de enormes plazas de mercado.

s MC GILLIVRAY, Gavin. Analisis econémico e investigacién de mercados para proyectos hortofruticolas: programa

nacional del SENA de capacitacion en manejo post-cosecha y comercializacion de frutas y hortalizas. Armenia: FUDESCO,
1998. p. 21

% OSPINA MACHADO, et al, Op cit., p.254

i STAPLETON, John. Marketing. 6 ed. Madrid: Pirdmide, 1992. p.107

2 BROSMAC. Diccionario de marketing. Madrid: El autor, 1999. p. 42

" MORA PENAGOS, Luis. Manejo poscosecha y comercializacion de frutas y hortalizas en plazas de mercado. Serie de
paquetes de capacitacion sobre manejo poscosecha de frutas y hortalizas. Armenia: Programa nacional de capacitacién en
manejo poscosecha y comercializacién de frutas y hortalizas, Convenio SENA - Reino Unido, Centro Agroindustial del
SENA, 2001. p. 1-6

“Ibid., p. 1-6
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Para los 1063 municipio Colombianos, de los 32 departamentos, donde hay 2029
corregimientos, existen 1223 plazas de mercado o “galerias, ubicadas en las ciudades
medianas y grandes sin contar las existentes en las cabeceras de los municipios
pequefios’.

1.2.1 Plazas de mercado en el Municipio de Popayan. En la ciudad de Popayan,
existen en la actualidad cinco (5) plazas de mercado: La Esmeralda, Alfonso Lépez, Las
Palmas, Bello Horizonte y barrio Bolivar (Véase Cuadro 1).

Cuadro 1. Plazas de mercado de la Ciudad de Popayan, zonas de influencia y puestos de
servicio

Nombre | ZoNa nueNCi | g (') | Phectos | Localesen
Las Palmas 9,8, 7 6992 293 117
Bello Horizonte 2 No disponible 98 24
Esmeralda 8,7,6,4 3500 855 128
Bolivar 1,4,3 7605 862 108
Alfonso Lépez 56 3500 873 98

Fuente. Municipio de Popayan: Plan de Ordenamiento Territorial (POT), 2002.

De acuerdo con la Auditoria Ambiental que se realizé a las diferentes plazas de mercado
para evaluar la calidad de servicios que presta la Division de Servicios Publicos y
Comerciales del Municipio a la comunidad, se encontraron los datos relacionados en el
Cuadro 2.

Cuadro 2. Diagndstico de las plazas de mercado de Popayan
Estado

Condiciones

';I::z:dd: IVII);ar:addeo Infraestructura Servicios Higiénicas
B R M Acueducto Alcantarillado B R M

Martes

B/Bolivar Miércoles X Deficiente Deficiente X
Viernes
Viernes

Esmeralda Sabado X Deficiente Malo X
Domingo
Jueves

Alfonso Lopez | Viernes X Deficiente Deficiente X
Domingo

Bello Sabado

Horizonte Domingo X Bueno Bueno X

Las Palmas Sabaldo X Bueno Bueno X
Domingo

Fuente. Contraloria Municipal de Popayan, 1999.

® Ibid., p. 1-7
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1.2.2 Plaza de mercado del Barrio Bolivar. La plaza de mercado del Barrio Bolivar fue
construida entre 1965 y 1966'%. Con el paso de los afios y el crecimiento de la Ciudad, la
plaza de mercado del Barrio Bolivar se ha convertido en un importante sector para la
comercializacion.

En la visita de la Contraloria Municipal realizada el 29 de mayo de 1999, se observo la
falta de proteccion de los alimentos que necesitan refrigeracién, la mala distribucion de los
puestos de ventas, la ausencia del recurso humano en la administracién para ofrecer un
buen servicio, no existen un buen manejo de los residuos solidos y falta de capacitacion
de los comerciantes que manipulan los alimentos para mejorar las condiciones
higiénicas'". En el censo realizado por la Alcaldia Municipal, se encuestaron alrededor de
612 personas para conocer la situacion tanto de la plaza como de los usuarios de la
misma, teniendo en cuenta aspectos como la ubicacién del puesto de trabajo, informacidn
del producto y grado de escolaridad de los vendedores'®.

Segun la informacién descrita en el Cuadro 3 sobre la ubicacion de los puestos de trabajo
de los usuarios de la plaza, alrededor del 60 al 70% de los usuarios estan ocupando el
espacio publico. En cuanto a las condiciones higiénicas, se tiene que el 59,3% tienen
ubicados sus puestos al aire libre en condiciones antihigiénicas y de insalubridad, y el
36,6% tienen ubicados sus puestos bajo techo, en condiciones aceptables.

Cuadro 3. Ubicacion del puesto de trabajo de los usuarios de la plaza de mercado

. . Cantidad de Porcentaje (%) de
Ubicacion del puesto de trabajo puestos de trabajo puestos dje t(ral))ajo
Andenes carrera 5, calle 2N, carrera 6, calle 171 27,92
1Ny calle 3N.
Calles 1N, 2Ny 3Ny en las carreras 5y 6 136 22,20
Planchén sobre carrera 5 125 20,40
Galeria grande techada 80 13,10
Separador carrera 5 37 6,05
Parque Bolivar sobre carrera 6 13 2,13
Bodegas 3 0,50
Galeria pequefia techada sobre carrera 5 1 0,20
No responden 46 7,50

Fuente: Alcaldia Mayor de Popayan, Concejo Municipal, 2007.

Sobre la comercializacion, se tiene que el 60,9% del total de los usuarios de la plaza de
mercado del Barrio Bolivar compra sus productos y los revende en la plaza, el 9,6% hace
parte de los mayoristas, el 4,7% son productores (aquellos que cultivan, elaboran o

:3 CONTRALORIA MUNICIPAL DE POPAYAN. Op. Cit. p. 10

Ibid., p. 9
" ALCALDIA MAYOR DE POPAYAN, CONCEJO MUNICIPAL. Diagnostico socio - econdmico de los usuarios de la plaza
%e mercado del barrio Bolivar. Popayan: El autor, 2007. p. 6-7

Ibid., p. 7
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procesan los productos), 3,6% se consideran productores y minoristas, el 0,5% son
productores y mayoristas, y un 0,5% se consideran productores, minoristas vy
mayoristas?’. Se tiene ademas que el 57,3% compran sus productos y mercancias en la
plaza, hay que anotar que tanto los minoristas como los mayoristas y algunos productores
compran en la misma, quienes no compran en la plaza son aproximadamente el 35,3%,
de los cuales el 45,4% traen sus productos o mercancias de distintas partes del pais
como Narifio, Valle, Antioquia, Risaralda, Huila, Cundinamarca, Tolima, Putumayo y
Caquetda, y el 28% traen sus productos de otros municipios del Cauca como Silvia, Patia,
Cajibio, el Tambo, Timbio, Paletara, Inza, Totoré y Puracé.

Los dias que los usuarios laboran en la plaza ayudan a determinar el tiempo que
permanecen en este lugar, hay usuarios que laboran todos los dias con un porcentaje
52,6%, el 18,8% laboran de lunes a sabado y el 8,5% laboran de lunes a viernes, quienes
Iab%ran solo el viernes, dia de mercado, son el 2,5% y los dias jueves y viernes laboran el
2%°".

En el aspecto organizacional se cuenta con un administrador, un auxiliar y un recaudador.
Los usuarios de la plaza se organizan mediante la “Asociacion de Comerciantes y
Trabajadores de la Plaza de Mercado Barrio Bolivar, ASO.C.T.B.”.

En materia de recoleccion de basuras cuentan con la cooperativa “Agroindustrial y
Forestal del Cauca” que presta el servicio de barrido dos veces por dia (5 a.m.-9a.m.y 1
p.m. hasta terminar su labor), para la recoleccion de residuos solidos degradables y no
degradables se cuenta con dos cajas estacionarias o géndolas en el exterior la plaza; los
recicladores intervienen en la seleccion de residuos no degradables, y los residuos sélidos
degradables son dirigidos al relleno sanitario del municipio por la “Cooperativa de

Trabajadores Unidos del Cauca”??.

1.3 COMERCIALIZACION DE FRUTAS

La informacion nacional del sector hortofruticola es deficiente, desactualizada e
incoherente debido a la diversidad y dispersion de las regiones climaticas y los productos
(aproximadamente 113 frutas y 117 hortalizas), lo atomizado de la produccion, los
manejos estadisticos y en general, la falta de planificacion?®’.

20 ALCALDIA MAYOR DE POPAYAN, CONCEJO MUNICIPAL. Op. Cit, p. 8
21 .
Ibid., p.8-9
ENTREVISTA con Francisco Ceballos, Director Oficina Aseo Municipal. Popayén, 05 de Julio de 2008

28 OSPINA MACHADO, Julio. Frutales. En: Terrranova. Enciclopedia agropecuaria: produccion agricola 1. 2 ed. Bogota:
Terrranova, 2001. p.167,168

30



1.3.1 Manejo poscosecha. La fruta cosechada continda respirando, madurando e
iniciando procesos de senescencia, lo cual implica una serie de cambios estructurales,
bioquimicos y de componentes que son especificos para cada fruta. Asimismo, el
producto cosechado estd constantemente expuesto a la pérdida de agua debido a la
transpiracion y a otros fenémenos fisiolégicos. Por consiguiente el ritmo de deterioro
dependera de los siguientes aspectos:

- Respiracion. El proceso respiratorio ocurre a expensas de las sustancias de reserva
(azucares, almidones, etc.) las que son oxidadas, con el consiguiente consumo de
oxigeno (O,) y produccién de dioxido de carbono (CO,). Adicionalmente, la respiracion
genera calor (calor vital) que al ser liberado al medio que rodea a la fruta puede afectar al

producto cosechado. Cuanto mayor es el ritmo respiratorio del producto, menor es su vida
util de almacenamiento?”.

El comportamiento respiratorio de los productos fruticolas durante la poscosecha
determina que ellos continien o no su proceso de maduracion después de haber sido
recolectados, lo que permite dividir los productos en dos grandes grupos: climatéricos y
no climatéricos, como aparecen clasificados en el Cuadro 4%,

Cuadro 4. Ejemplos de Frutos no climatéricos y climatéricos
Frutos No Climatéricos Frutos Climatéricos

(N
Uva J Fresa | (dm | Aguacate ‘O Papaya t N
Tomate &
Arbol ww Mora Banano :a Manzana I
&

,(‘\ {

Pifia Limon \ Maracuya %‘? Pera

Fuente. Salas, 2008.

Los frutos no climatéricos son los frutos que en las primeras etapas de su desarrollo
tienen una actividad respiratoria muy alta y va disminuyendo a medida que avanza su
desarrollo, después de cosechados reducen su tasa de respiracion en forma constante

24 ARIAS VELAZQUEZ, Ciro J. y TOLEDO HEVIA, Julio. Manual de manejo post-cosecha de frutas tropicales : técnicas
mejoradas de post-cosecha, procesamiento y comercializacion de frutas [en linea]. Roma, Italia: FAO, 2000. Renglén 4-11
SALAS, Lida Nathalia. Introduccién al manejo de cosecha y poscosecha de frutas y hortalizas: Mddulo 2. Fisiologia de

frutas y hortalizas. En: Curso virtual SENA (2008. Narifio) Documentacién curso virtual Introduccién al manejo de cosechay
poscosecha de frutas y hortalizas. s.l.. SENA, 2008. p. 2
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hasta el final de su vida, cuando ya han agotado todas sus reservas; deben recolectarse
lo mas maduro posible, ya que después de la recoleccion el proceso de maduracion se
detiene y comienza la senescencia o envejecimiento de los tejidos, para finalizar con la
muerte del producto?®.

Los frutos climatéricos son aquellos que presentan un rapido incremento en la velocidad
de respiracion y desprendimiento de etileno después de ser recolectados. En los frutos
climatéricos la madurez de consumo se alcanza en un tiempo posterior a la cosecha y
después de un proceso de maduracién. Las frutas que pertenecen a este grupo son
motivo de estudio para buscar una vida atil mas prolongada y mejor conservacion?’.

- Etileno. Es producido por las frutas y tiene efectos beneficiosos sobre la induccién de
maduracion en las frutas mientras que desarrolla evidencia de senescencia o
envejecimiento en otros tejidos vegetales (Véase Cuadro 5)%.

Cuadro 5. Cambios que tienen lugar en el fruto durante la maduracion
Tipo de
cambio

Consecuencias

-Pérdida de clorofila; desmantelamiento del aparato
fotosintético.

-Acumulacion de carotenoides: f—Caroteno, Licopeno.
-Sintesis de pigmentos antocidnicos.

Color
Fisico

-Alteraciones en la composicién de las paredes
celulares.

-Solubilizacién de celulosa y pectinas.

-Degradacion del almidén.

Textura

Aromay -Acumulacion de azucares y acidos organicos.
Sabor -Produccién de compuestos volatiles

-Aumento respiratorio.

-Sintesis y produccion de etileno.

-Metabolismo del almidén y de los acidos grasos.

-Alteracion en la regulacion de rutas metabdlicas.

-Desaparicion de ARNm y proteinas sintetizadas antes de iniciarse la
maduracion.

-Aparicidn de nuevos ARN especificos para la maduracion.

-Sintesis de novo de enzimas que catalizan cambios tipicos de la
maduracién.

Fuente. Garcia Breijo, 2003

Metabolismo

Expresion
génica

26 1hig., p. 2
Ibid., p. 2.

28 CARMONA VILLELOBOS, Geovanny. Rol de la temperatura en el almacenamiento de productos frescos: guia técnica
poscosecha No. 5 [en linea]. San José, Costa Rica : Consejo Nacional de Produccion, s.f. p. 2
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- Maduracion. Comprende una serie de cambios metabdlicos que se traducen en
cambios en la textura del fruto, el color, y el sabor, llamada caracteristicas organolépticas
del producto, asi como otros cambios que conducen a la senescencia del fruto.

- Transpiracién. Es la pérdida de agua en forma de vapor de la fruta por la piel; ésta
pérdida es de mucha importancia porque es la responsable en gran parte de la
presentacion del producto. La transpiracion se ve afectada por: la especie o variedad del
productzog, naturaleza de la piel, estado de sanidad, temperaturas altas, viento y humedad
relativa“”.

- Temperaturas de almacenamiento. La temperatura modifica el efecto del etileno y de
los niveles residuales de O, y altos de CO, en el producto cosechado, ademas, afecta
directamente el ritmo respiratorio de las frutas y la germinacién de esporas de los hongos
y el posterior desarrollo de patdgenos. En general, el ritmo de deterioro del producto es 2
a 3 veces mayor por cada incremento de 10 °C por encima de la temperatura dptima de
conservacion de los productos. Es el factor ambiental que mas influye en el deterioro del
producto cosechado, por tal razén existen parametros recomendados para algunas frutas
(Véase Cuadro 6), sin embargo, estos valores pueden variar para las diferentes
variedades y cultivares de la fruta®’.

Cuadro 6. Temperatura y humedad relativa recomendada para el almacenamiento de
frutas

Producto Temperatura (°C) Humedaod relativa Vida aproxim_ada de
(%) almacenamiento

Guayaba 8-10 90 2 a3 meses

Limén verde 10-14 85-90 2 a3 semanas
Limon coloreado 0-4.5 85-90 2 a6 meses

Mango 7-12 90 3 a6 semanas
Mandarina 4 90 - 95 2 a4 semanas
Maracuya 7-10 85-90 3absemanas
Naranja 3-9 85 - 90 3 a12 semanas
Palta (aguacate) 7-12 85-90 1 a2 semanas
Papaya 7-13 85-90 1a3 semanas
Pifia verde 10-13 85-90 2 a4 semanas
Pifia madura 7-8 85-90 2 a4 semanas
Sandia 5-10 85-90 2 a3 semanas
Uva -1,0-0 90 - 95 1a4 meses

Fuente. Arias, C. y Toledo J., 2000.

1.3.2 Empaque. El principal objetivo de los empaques y envases para alimentos es
proteger los productos contenidos de las alteraciones fisicas asi como de la
contaminacion quimica y microbiana, del oxigeno, el vapor de agua y la luz, en algunos

29 SALAS, Op. cit, p. 3
30 ARIAS y TOLEDO. Op. cit., p. 96-100
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casos®'. Las principales consideraciones a tener en cuenta es saber que este proceso no
mejora la calidad de los productos y por tanto s6lo se deben empacar productos de buena
calidad y no se deben empacar productos dafiados o sucios. Las caracteristicas que
deben tener los materiales de empaque son las siguientes: Inocuidad, resistencia
mecanica y permeabilidad®. En el Cuadro 7 se pueden apreciar las ventajas vy
desventajas de algunos de los materiales de empaque mencionados anteriormente.

Cuadro 7. Ventajas y desventajas de los diferentes materiales de empaque
Material Ventajas Desventajas
Antihigiénicas (dificultad
para su limpieza).
Algunas son construidas
con tabla rustica (sin
pulir) y bordes cortantes

Madera Rigidez. que generan dafios en
Cajas o Bajo costo. productos porraspadura
cajones Reutilizable. y cortes.
Requieren bastante
espacio.

Son pesadas, lo que
elevan costos de
transporte *°.

Liviano.
Superficies suaves.
. Higiénico.
Cartén Facil aireacion.
corrugado Alto costo.
] Presentable al .
(cajas, . Susceptibilidad al agua.
separadores consumidor. No reutilizable

ge fruta) Amplia gama de '
formas, tamafios y
especificaciones de
resistencia.
Resistencia y rigidez.
Suavidad en
superficie. v _...,.::ll: .
Facilidad de manejo y R

Plasti limpieza. Altos costos de \ Hy :

astico . C ' My o
(cajas) Reutilizables y adquisicion.
J durables.

Aplicables a cualquier
tipo de producto.
Facilitan la
ventilacion.

3 REVISTA ONLINE DEL EMPAQUE, ENVASE Y EMBALAJE (ENVAPACK). Empacado de frutas y verduras. Bogota: El
autor, 30 de Julio de 2003. Renglén 1-4
2 FUNDACION HOGARES JUVENILES CAMPESINOS. Biblioteca del campo: manual agropecuario de tecnologias
orgéanicas de la granja integral autosuficiente: capitulo 1: poscosecha de productos agricolas. Bogota: El autor, 2002. p. 708
S ENVAPACK, Op. cit., Renglén 26-30
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Cuadro 7 (Continuacién)

Mallas o redes
de polietileno

Diferentes tamafios
y resistencias.
Livianas y
practicas.

Bajo costo.

No protegen contra dafios
mecanicos.

No pueden apilarse de
manera regular.
Requieren un empaque
rigido o caja adicional.

Peliculas
plasticas
P9|ieti|en9 de | Reduce pérdidas de | No protege la integridad
baja densidad | humedad. fisica de los productos.
Polipropileno Evita dafios por Requieren un empaque
orientado rozamiento. rigido o caja adicional.
Polivinil cloruro
o0 Vinilpel
Fibras ) No protege al producto
naturales Eig’l;?z;os' contra dafios mecanicos.
Fique Livi gicas. La estandarizacion de
ivianas. Y
Yute pesos es dificil >

Bandejas de
icopor

100% reciclable
Excelente
presentacion de los
productos 35

Material no biodegradable

Bolsa pléastica

Transparente y
permite
Enfriamiento,
congelamiento

Deterioro rapido por
acumulacién de gas
etileno desprendido de las
frutas 36

Fuente. Adaptado de varios textos, 2010

3 CHALA, Luis Alfonso. Seminario empaques y embalajes para exportacion (1° 2007 : Bogotd). Memorias del seminario

empaque y embalajes para exportacién. Bogota : s.n., 2007

SARAY, Emilio. Importacién y distribucién de envases para alimentos: linea de productos, bandejas. Santiago de chile :

s.n., s.f. p. 23

38 CHALA op cit., Renglon 80-91
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1.3.3 Transporte. El método para el transporte de frutas y hortalizas esta determinado por
la distancia, la perecibilidad y el valor del producto, teniendo en cuenta los principios del
transporte: es necesario evaluar las condiciones higiénicas donde quiera que se
transporten o manipulen las frutas y hortalizas, la carga y descarga deben ser tan
cuidadosas como sea posible, la duraciéon del viaje debe ser lo mas corta posible, el
producto debe protegerse bien en relacion a su susceptibilidad al dafo fisico, las
sacudidas y los movimientos deben reducirse al minimo posible, debe evitarse el
sobrecalentamiento, debe ser restringida la pérdida de agua del producto, y una vez
alcanzadas las condiciones de conservacién requeridas, éstas deben mantenerse
constantes, en particular en lo referente a la temperatura, humedad relativa y circulacion
de aire, ademas de mantener una adecuada manipulacion de los productos®’.

Para el transporte dentro del pais, el uso de vehiculos terrestres ofrece ventajas
sustanciales en cuanto a conveniencias, disponibilidad y flexibilidad, que permite la
entrega “puerta a puerta” y un costo de transporte razonable. El transporte por ferrocarril
cuando se trata de grandes distancias puede ser muy barato, pero por lo general, se
requiere de alguna clase de refrigeracion y no tiene la flexibilidad de la entrega puerta a
puerta. El uso del transporte terrestre para los productos frescos estd aumentando y
probablemente aumente en todos los paises. Los productos pueden ser transportados en
vehiculos abiertos, cerrados o en vehiculos con refrigeracion.

- Vehiculos cerrados. Estos son adecuados unicamente para viajes cortos, a menos
que estén provistos de algun sistema de enfriamiento, ya que el producto se calienta
rapidamente en su interior, sin embargo, protegen al producto de robos y dafio fisico por
lo que se usan a menudo para entregas a los minoristas de las ciudades®®. Se recomienda
el transporte en vehiculos cerrados o refrigerados, cuando el producto lo requiera, para
impedir el deterioro del mismo. Durante el transporte deben respetarse las mismas
temperaturas que durante el almacenamiento®®.

- Vehiculos abiertos. La ventilacion natural usualmente es suficiente para evitar el
sobrecalentamiento del producto durante viajes relativamente cortos; el tipo mas comun
de transporte terrestre se hace en camiones y camionetas, frecuentemente, provistos de
estructuras de madera para estibar y cubrir facilmente el producto, los mas versatiles
tienen un techo fijo y cortinas corredizas que no estan en contacto con el producto
permitiendo su ventilacion y protegiéndolo del sol y la lluvia y pueden halarse hacia los
costados y al fondo para permitir el acceso en cualquier punto para la carga y descarga.
En viajes cortos no es necesario que estos vehiculos tengan sistemas de ventilacion

3" ORGANIZACION DE LAS NACIONES UNIDAS PARA LA AGRICULTURA Y LA ALIMENTACION (FAO). Manual para el
mejoramiento del manejo postcosecha de frutas y hortalizas : parte |l: Control de calidad, almacenamiento y trasporte,
transporte de productos frescos [en linea]. Santiago de Chile : Oficina Regional de la FAO para América latina y el Caribe,
1987. Renglén 1-5
® bid., Renglones 41-47

FELDMAN, Paula. et al. Guia de Aplicacién de Buenas Practicas de Manufactura. Transporte de hortalizas minimamente
procesadas [en linea]. Buenos Aires : Alimentos Argentinos, s.f. Renglon 41-44
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elaborados, pero cuando el viaje dura algunas horas puede requerirse persianas y
entradas de aire ajustables*’. En areas tropicales y subtropicales es aconsejable utilizar
alguna forma de protecciéon contra la radiacion solar colocandola a 8-10 cm arriba del
techo para reducir el calentamiento cuando los camiones se paran a veces por horas,
esperando para cargar o descargar.

- Vehiculos refrigerados. El uso de vehiculos refrigerados se justifica para algunos
productos altamente perecibles, pero realmente deberian usarse como parte de una
cadena de frio, sin embargo, la mayoria sirve Unicamente para mantener la temperatura
del producto que ha sido pre-enfriado por otros medios, ya que poseen ventiladores de
baja capacidad que hacen circular el aire, solo lo suficiente para refrigerar el aire que se
calienta debido a la lenta respiracion del producto frio; otros vehiculos refrigerados como
los camiones remolques que tienen montado en la plataforma posterior un contenedor
refrigerado, son capaces de enfriar rapidamente el producto caliente mediante circulacién
forzada, pero esto generalmente es una excepcion debido a su alto costo*’.

Los diferentes medios de transporte utilizados en la movilizacién de frutas en Colombia
van desde pequefios automoviles hasta grandes tractomulas, con diferentes capacidades
de carga (Véase Cuadro 8).

Cuadro 8. Capacidad estandar en toneladas segun tipo de vehiculo

Vehiculo Abreviatura Capacidad (Ton)
Min Max
Tractomula ™ 25 50
Doble troque DT 16 20
Tipo 600 600 6 12
Tipo turbo TURBO 2 7
Camioneta 350 350 0 4
Camioneta 150 150 0 2
Camioneta 100 100-C 0 1
Automdviles Auto 0 0.8

Fuente. Ministerio de agricultura y desarrollo rural, Corporacién Colombia Internacional, s.f.

Los automoviles que ingresan a las centrales mayoristas, casi siempre han sido
modificados para cargar alimentos y los que se identifican como “otros” generalmente son
vehiculos no disefiados para carga, pero modificados para este fin, como buses y chivas,
entre otros; aunque también entrarian en esta clasificacién los vehiculos de traccion

“OORGANIZACION DE LAS NACIONES UNIDAS PARA LA AGRICULTURA Y LA, Op. Cit. Renglones 56-62
“'Ibid., Renglones 66-76
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animal. Por volumen, los camiones tipo 600 ocupan el primer lugar al transportar el 45%
del total de la carga movilizada en el pais*?, siendo los tubérculos, raices y platanos
correspondientes al 37% del total de la carga; seguido por el de las verduras y hortalizas
con 32%. Después de los 600 siguen los camiones tipo TURBO que transportaron el 19%
del total y se usan méas para trayectos cortos dentro del mismo departamento o de los
cercanos. Las frutas frescas son el grupo que mas se transporta en los turbo con una
participacidon del 32% en el total de la carga movilizada, seguidas muy de cerca por las
verduras y hortalizas con 30% y por los tubérculos, raices y platanos con 29%.

Cabe anotar que el transporte de alimentos en Colombia, a diferencia de lo que se podria
pensar, se hace en vehiculos relativamente pequefios como los tipo 600 con una
capacidad promedio de hasta 12 toneladas, dejando atras a vehiculos como las TM y los
DT de mayor capacidad, pero que se usan con menos frecuencia, tal vez por el mayor
costo del flete que es muy influyente cuando no se transportan grandes cantidades. En la
mayoria de los casos los vehiculos movilizan la mayor parte de la carga dentro del mismo
departamento, haciéndose mas persistente esta tendencia en los vehiculos con poca
frecuencia de uso como los 350, DT, 100-C, Otros, 150 y Auto; y desvaneciéndose con
los de mayor uso como los 600, los TURBO y las TM*3,

1.4 PERDIDAS POSCOSECHA

La resistencia de un producto a perder su forma (respuesta mecanica), depende del
cultivar, el grado de hidrataciéon celular, el estado de madurez, el tamafio y peso del
producto, las caracteristicas de la cdscara y también de la temperatura. En lo que
respecta a la compresion y el impacto, el producto tiende a resistir ciertos dafios en una
mejor forma si no se ha reducido su temperatura de campo, mientras que la vibracién es
mejor soportada cuando a la fruta se le ha reducido su temperatura de campo. El dafio
mecanico, induce pérdidas de agua a través de heridas en la superficie del producto,
facilita el ingreso de patogenos, acelera la respiracion y con frecuencia también la
produccion de etileno, lo que causa mayor liberacién de calor, una maduraciéon mas rapida
y una vida util reducida**.

Durante las etapas de cosecha y poscosecha de las frutas ocurren errores culturales,
mecanicos y laborales que conllevan a la disminucion en la calidad del producto*® (Véase
Cuadro 9).

ZZSSISTEMA DE INFORMACION DE PRECIOS DEL SECTOR AGROPECUARIO, Op. Cit, p. 2
Ibid. p. 3
CARMONA VILLELOBOS. Op. cit. p. 11
“ORGANIZACION DE LAS NACIONES UNIDAS PARA LA AGRICULTURA Y LA, Op. Cit. Renglén 492

38



Cuadro 9. Causas de pérdidas mas comunes durante la cosecha y poscosecha.
Etapa Causas de Pérdidas

Personal no calificado.
Estado de madurez inadecuado.
Seleccién deficiente del producto.
Cajas cosecheras inapropiadas.
Cosecha Dafio mecanico.
Momento inoportuno de cosecha.
Periodo excesivo de cosecha.
Exposicion del producto al sol.
Permanencia excesiva del producto cosechado en el campo.
Condiciones sanitarias deficientes.
Vehiculos inadecuados.
Transporte al centro de Caminos en mal estado.

empaque Acomodo inadecuado del producto.
Producto desprotegido.
Infraestructura y equipos deficientes.
Seleccion inadecuada.
Dafio mecanico por manipuleo inadecuado o excesivo.
Empaque inapropiado.
Falta de enfriamiento rapido.
Sanidad deficiente.
Infraestructura y equipos deficientes.
Manejo deficiente de la temperatura y humedad relativa.
Composicion atmosférica y ventilacion.
Almacenamiento Dafio mecanico por manejo inapropiado del producto.
Cargas mixtas de productos incompatibles.
Discontinuidad en la cadena de frio.
Deterioro patoldgico.
Retrasos excesivos.
Transporte al puerto de Vehiculos inadecuados.

embarque Sistema vial deficiente.
Acondicionamiento inadecuado del producto.
Infraestructura inadecuada de puertos y aeropuertos.
Embarque y despacho del Retrasos excesivos en aduanas.

producto Producto en condiciones adversas.

Capacidad de bodega limitada.

Preparacién del producto

Fuente. Arias, C. y Toledo J., 2000

1.5 CONCEPTUALIZACION DE BASE DE DATOS

Es una coleccion de archivos interrelacionados, son creados con un DBMS (Sistema
Manejador de Base de Datos). El contenido de una base de datos engloba a la
informacion concerniente (almacenadas en archivos) de una organizacioén, de tal manera
que los datos estén disponibles para los usuarios, una finalidad de la base de datos es
eliminar la redundancia o al menos minimizarla®®.

46 UNIVERSIDAD DISTRITAL DE BOGOTA. Introduccién a los conceptos de bases de datos.1.1 Definicién de Base de
Datos. Bogota: El autor, 2010.
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e Modelo Relacional: es una base de datos en donde todos los datos visibles al
usuario estdn organizados estrictamente como tablas de valores, y en donde todas las
operaciones de la base de datos operan sobre estas tablas. Estas bases de datos son
percibidas por los usuarios como una coleccidon de relaciones normalizadas de diversos
grados que varian con el tiempo.

Las caracteristicas principales de los “archivos” relacionales son: cada “archivo” contiene
solo un tipo de registros; los campos no tienen un orden especifico, de izquierda a
derecha; los registros no tienen un orden especifico, de arriba hacia abajo; cada campo
tiene un solo valor; y los registros poseen un campo identificador Gnico (o combinacion de
campos) llamada clave primaria.

Asi, todos los datos en una base de datos relacional se representan de una y solo una
manera, a saber, por su valor explicito (esta se denomina en ocasiones principio basico
del modelo relacional*’.

Este modelo considera la base de datos como una coleccion de relaciones. De manera
simple, una relacién representa una tabla que no es mas que un conjunto de filas, cada
fila es un conjunto de campos y cada campo representa un valor que interpretado
describe el mundo real. Cada fila también se puede denominar tupla o registro y a cada
columna también se le puede llamar campo o atributo*®.

ol DATE, C.J.; DARWEN, Hugh y NIKOS, Lorentzos. Temporal data and the relational model: a detailed investigation into
the application of interval and relation theory to the problem of temporal database management (1st ed.). San Diego,
California: Morgan Kaufmann, 2003. p 230.

“8 1big., p 232.
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2. METODOLOGIA

2.1 LOCALIZACION DE LA PLAZA DE MERCADO DEL BARRIO BOLIVAR

El proyecto de investigacion se realizé en la Ciudad de Popayan, localizada a 02° 26' 39"
de latitud norte y 76° 37' 17" de longitud oeste, con una altitud de 1737 m.s.n.m.m.,
temperatura media de 19,8 °C, precipitacion de 1.941 mm/afio y una poblacion de 233.100
habitantes. En las instalaciones de la plaza de mercado del Barrio Bolivar, situada en el
sector nor-oriental de la Ciudad, en la comuna No. 3. La delimitacion del sector esta
comprendida entre el Rio Molino por el oriente, el parque Mosquera por el sur, el Barrio
Belalcazar por el occidente y por el norte con el Hospital Universitario San José*® (Vease
Figura 1).

Figura 1. Localizacién geografica de la plaza de mercado del Barrio Bolivar

Plaza de Mercado
Barrio Bolivar

Fuente. Instituto Geografico “Agustin Codazzi”, 1999.

9 MUNICIPI0 DE POPAYAN. Componente Urbano. Op cit., p. 395
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2.2 DETERMINACION DE LOS PRODUCTOS FRUTICOLAS OBJETO DE ESTUDIO

Se elaboré un listado de los productos fruticolas que se comercializan y, mediante
entrevista con algunos actores de la cadena (productores, acopiadores e intermediarios),
se determinaron los veinte productos de mayor relevancia en cuanto a su abundancia,
disponibilidad y demanda.

2.3 RECOLECCION DE LA INFORMACION

Consistio en la aplicacion de una encuesta dirigida a los diferentes actores de la cadena
de comercializacion de cada producto escogido (productores comercializadores
mayoristas y minoristas, acopiadores, intermediarios mayoristas y minoristas, y otros). Se
determind realizar diez encuestas por producto, para un total de 200 encuestas,
entrevistando minimo a dos representantes de cada uno de los eslabones presentes en
las cadenas de comercializacion de cada producto, sin embargo, cuando esto no se pudo
realizar, se aumento el nimero de entrevistas a los actores presentes en la cadena para
conservar el nimero de encuestas.

El formato de la encuesta contemplé los siguientes aspectos: lugar que ocupa el
encuestado dentro de la cadena de comercializaciédn, medios de transporte utilizados los
cuales se especifican en el Anexo A, procedencia de las frutas, variedades, épocas de
abundancia y escasez, tipos de empaque, formas de almacenamiento, adecuaciones
generales post-cosecha de los productos y manejo de los sobrantes como se muestra en
el Anexo B. La ficha técnica de la encuesta se puede observar en el Anexo C.

El trabajo se complementd con la toma de registros fotograficos, para lo cual se utilizé una
camara fotografica digital marca Cannon con una resolucién de 8 mega pixeles y una
cinta métrica metalica de tres metros de longitud.

2.4. SISTEMATIZACION Y ANALISIS DE LA INFORMACION

La informacion se almacend en una base de datos de modelo relacional, bajo el software
Microsoft® Office Access 2007, la cual se caracteriza por permitir la organizacién de los
datos y facilitar la busqueda. Esta base de datos la desarrolld el Ingeniero de Sistemas
Ricardo Chicangana y la alimentaron las autoras del trabajo.

La informacion se introdujo a través de las siguientes herramientas bésicas:

- Agregar producto. Se utiliza para adicionar un nuevo producto a la lista.
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- Llenar encuesta. Permite acceder al formato de la encuesta con cada uno de sus
items, tales como el producto, nombre del encuestado, funcion en la cadena, transportes,
empaques, almacenamiento y manejo de residuos.

- Exportar a Excel. Lleva la informacion generalizada de la base de datos a un libro de
Excel.

- Agregar transporte. Se utiliza para adicionar un nuevo medio de transporte a la lista.

- Abrir informe. Muestra la informacion de la base de datos.

- Salir. Permite cerrar la ventana del programa de Acces.

Para un éptimo manejo de las herramientas anteriormente descritas, se cred un manual
de instrucciones donde se explica, de forma detallada, cada uno de los pasos que se
deben seguir al momento de realizar la consulta (Anexo D).

Finalmente, se analizaron los resultados de las encuestas en la base de datos, teniendo
en cuenta los parametros técnicos para formular posibles propuestas que contribuyan al
mejoramiento de la comercializacion en el campo fruticola en la plaza de mercado del
Barrio Bolivar.
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3.RESULTADOS Y DISCUSION

3.1 DETERMINACION DE LOS PRODUCTOS FRUTICOLAS OBJETO DE ESTUDIO

Luego de visitar a los comercializadores de frutas frescas se elaboré un listado que
recopila todos los productos de éste tipo que se comercializan en ella (Anexo E).

Con la informacién obtenida, la observacion realizada en campo y teniendo en cuenta los
conceptos emitidos por las personas visitadas sobre abundancia y disponibilidad de las
frutas en el lugar, se escogieron los siguientes 20 productos objeto del estudio: aguacate,
banano, coco, fresa, guanabana, guayaba, limén, lulo, mandarina, mango, manzana,
maracuya, mora naranja, papaya, pera, pifia, sandia, tomate y uva. En el cuadro 10 se
presentan algunos aspectos relevantes de los productos escogidos.

Cuadro 10. Aspectos relevantes de las frutas objeto de presente estudio

Nombre Nombre Familia Origen Variedades Imagen
comin cientifico 9 mas conocidas 9
Mexicanas -
Persea - !
Aguacate americana Lauraceae América Guatemaltecay
Antillanas
Valery,
Bocadillo,
Manzano,
Musa - )
Banano . Musaceae América Guineo,
sapientem .
Colisero,
Pigmeo,
Guayabo
Cocos . Gigantes y
Coco .
nucifera Arecaceae Asia Enanas
Fragaria Tudla, Oso
Fresa s%p Rosaceae Europa Grande, Cartuno
y Carisma
, Semi4cida -
Guanaba- Annon - .
ona Annonaceae América Semidulce -
na muricata .
Dulce Elita
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Cuadro 10 (Continuacién)

Nomlgre r:lom'b.re Familia Origen }Iarledadgs
comin cientifico mas conocidas
Puerto rico, Rojo
africano,
Extranjero, Roja,
Polonuevo,
Guayaba Ps’q'um Myrtaceae América Guayablta’de
guajaba sandona,
Rosaday
Blanca comun
de Antioquia y
Guayaba agria.
Comun, Eureka,
Fino, Laphitos,
Lisbon, Lunario,
Messara, Santa
o Citrus . Teresa,
Limoén . Rutaceae Asia Vakalou, Verna
limon )
y Villafranca.
Monaguillo,
Peretino de fruto
pequefio y
consistente
Lulo Sqlanum Solanaceae Surgme- Castilla, la selva,
quitoense rica
Mandarina C:tryg Rutaceae Asia Arrayana, oneco
nobilis y satsuma
Mariquitefo,
Edward, Eldon,
Mangifera Anacardia- . Haden, Irwin,
Mango indica ceae Africa Keitt, Filipino,
Kent, Tommy
atkins.
Malus Anna y Reina
Manzana comm unis Rosaceae Europa Anna
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Cuadro 10 (Continuacién)

Variedades mas
Imagen

Nombre Nombre Familia Origen R
conocidas

comin cientifico

Maracuy &
. ) urpureo (var.
Pasiflora Passiflora- o P ,
Maracuya asirlo asstilora América Purpurea)
edulis ceae . .
Maracuy 4 amarillo.
(var. flavicarpa).

- Castilla, roja,
Mora Rubus spp. Rosaceae América negra y silvestre

Navel, Blanca,
Tardias,
Sanguinas,
Rutaceae Asia Washlpgton,

Valencia late,
grano de oro,
Salustiana y

Verna.

Citrus

Naranja ) ]
sinensis

Carica . - Zappote o papaya-
Caricaceae América melén, Tacaim era

Papaya papaya

Pero bejuco,
Triunfo de viena,
Duquesa de

Pyrus angulema,
. Rosaceae Asia Comice, Gigante
communis ;
de chile,
Mantequilla,
Leconte, Favorita
y Bartlett

Pera

Cayena espafiola -
Queen -
Pernambuco -
Ananas . . Perolera -
Bromelia-ceae America Manzana - Cayena
comosus . )
lisa - Piamba -
Dagua - Cambray
- Hortona o pan de
azucar - Huitoto.

Pifia
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Cuadro 10 (Continuacion)

NomQre r:lom'b.re Familia Origen yariedadgs Imagen
comin cientifico mas conocidas
Klondike,
Charleston gray,
. " Sugar Baby,
. Citrullus Cucurbita- . .

Sandia vulgaris ceae Africa Crlm son.sweet,,
resistent, dulce
maravilla, early

star.
Tomate de Cypgoman Sol Am éri Morada y
arbol ra olanaceae mérica amarilla.
betacea
Gross Colman,
Vitis ltalia Blanca,
Uva Vit Vitaceae Asia Moscato de
vinifera ; .
Alejandria,
Thompson

Fuente. Adaptacién de varios textos, 2009

3.2 RECOLECCION Y SISTEMATIZACION DE LA INFORMACION

Una vez determinados los 20 productos, se procedié a realizar las encuestas, con las
cuales se encontraron nuevos items reportados por los encuestados y que
complementaron los que originalmente se incluyeron en la metodologia, estos son:

- Actores de la cadena de comercializaciéon: acopiador - intermediario mayorista —
minorista, acopiador - intermediario minorista, acopiador-intermediario mayorista,
intermediario mayorista — minorista, intermediario mayorista externo, productor mayorista -
minorista comercializador y productor mayorista comercializador — externo.

- Tenencia del medio de transporte: contratado.

- Empaques: bandeja de icopor, bolsa plastica, caja de cartdén, caja de icopor, caja de
madera, canastilla plastica, canasto de carrizo, costal de fique, costalilla de polipropileno,
gaja, guacal, guacalillo, malla plastica, ninguno, racimo y tarro plastico.

- Formas de exhibicion: arrume en vehiculo de transporte, arrume sobre costal en
suelo, arrume sobre estante, arrume sobre estibas, arrume sobre suelo, arrume y
empaque en vehiculo de transporte, arrume y empaque sobre estante, empaque sobre
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estante, empaque sobre estibas, empaque sobre suelo, no exhibe, pila sobre estante,
racimo colgado y empaque sobre estante.

- Almacenamiento: bodega alquilada, carreta propia casa, local propio, lugar abierto
vigilado y no almacena.

- Labores de adecuacion: seleccion, clasificacion, despulpe, empaque, desgaje, pelado,
retiro de corteza y ninguna.

- Manejo de sobrantes: no salen residuos, recoge y amontona para la basura, despulpe,
vende mas barato, regala, uso doméstico (casa).

Después de haber recolectado la informacion bajo el formato de las encuestas, se instalo
la base de datos en un computador provisto del programa Microsoft® Office Access 2007,
se almacend la informacion de las 200 encuestas distribuidas dentro de los veinte
productos de estudio.

3.2 CARACTERIZACION DE LOS PRODUCTOS ESTUDIADOS

Con la informacion arrojada por la base de datos, se analizaron los diferentes aspectos
incluidos en la encuesta para la caracterizacion de cada uno de los 20 productos
seleccionados.

3.2.1. Aguacate (Persea americana). El aguacate es originario de América Central y el
sur de México y ha sido apreciado y utilizado por los menos desde hace 10.000 afios e
incluso se habla de seleccion de tamafio de la fruta. Fue domesticado desde los tiempos
precolombinos y tanto la civilizacién Maya como la Azteca lo valoraron®’.

3.21.1 Cadena de comercializacion. Esta consituida por 7 actores; inicia con dos
actores externos a la plaza de mercado, el intermediario mayorista externo (iME) quién
distribuye al intermediario Mayorista — minorista (iM-m) y al intermediario Mayorista (iM),
éste ultimo también se provee del productor mayorista externo (PMC-E). El flujo continta
cuando el iM-m y iM, abastece al intermediario minorista (im) quién vende directamente al
consumidor, el cual también es aprovisionado por el productor minorista comercializador
(pmc) (Véase Figura 2).

* CERDA, Maria; MONTERO, Marta y DIAZ, Eduardo. Manual de manejo pre y poscosecha de aguacate. Sanjosé de Costa
Rica: Centro de Investigaciones Agrondmicas: Universidad de Rosta Rica. 2006. p. 8

48



Figura 2. Cadena de comercializacion del Aguacate

| Plaza de mercado

im l—’l Consumidor

A y

| ime

PMC-E |

3.2.1.2 Procedencia / dia de llegada y jornada de llegada. El area total cultivada de
aguacate en Colombia en el afio 2005 fue de 17.084 ha, siendo Bolivar el mayor
productor con 70.458 ton/afio, seguido por Santander y Tolima con 35.561 y 20.670 ton
respectivamente. De los departamentos que proveen a Popayan, solo el Valle tiene una
produccion importante con 11.411 ton®' en los Municipios de Tulua, Andalucia, Palmira,
Candelaria y Darién, ocupando el sexto lugar nacional en produccién®?. Sin embargo,
segun las personas encuestadas, el aguacate proviene principalmente del Municipio de La
Plata en el Departamento del Huila, debido a la cercania que existe entre los
departamentos y al flujo de comercializacion de otros productos provenientes de la misma
zona que es aprovechado por los comercializadores de aguacate. El Cauca participa con
los municipios de Popayan (Vereda Santa Barbara), Timbio (Vereda Los Robles) y EI
Tambo a través de la Vereda Las Margaritas, donde hay que tener en cuenta que las
producciones de estos lugares, en su mayoria corresponde a cultivos mixtos con café,
siendo el aguacate una fuente extra de recursos, por lo que su manejo y calidad no
siempre son las mejores (Véase Cuadro 11).

Cuadro 11. Procedencia del aguacate

Funcion
enla pmc iM iM iM-m iM-m im im im im im
cadena
Dpto Cauca | Valle | Huila | Huila  valle | Cauca Huila, Cauca Huila | Huila
Narifio, Valle
Patia y
Mpio o Tim bio La La La La Popayan, La La Tambo, La La
ciudad Unién Plata Plata Unién | Plata, Ipiales, Plata Timbio Plata [ Plata
Cali
Robles
Vereda Robles Santa Bér’bara (Timbiq)y
(Popayan) Margaritas
(El Tambo)

pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista;iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista.

' VELASQUE?Z, Jorge. Identificacion del aguacate como un rubro importante de grandes oportunidades comerciales, segun
los acuerdos de integracion, los nuevos tratados comerciales y el comerciomundial globalizado. Secretaria de Productividad
y Competitividad. Memorias del Congreso del Aguacate. Gobernacidon de Antioquia. 2005

® RAMIREZ, Elsa y SILVA, Jorge Mejoramiento de la competitiviadad de la cadena del aguacate en los Municipios de
Victoria Norcasia, Samanda y Marquetalia Departamento de Caldas con destinos a mercados especilaiazos nacionales e
internacionales. Manizales, 2004. p.18. Tesis pregrado (Administracion).Universidad Nacional de Colombia. Facultad de
Ciencias y administracion.
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Respecto al dia y jornada de llegada del aguacate, se realiza el lunes, martes, miércoles,
viernes en la mafiana y el domingo en la tarde. El dia de llegada es variable para los
intermediarios mayoristas porque ellos tienen la capacidad de almacenar sus productos y
venderlos segun la demanda, sin embargo, el mas frecuente es el miércoles por ser el
mas préximo al viernes, que es el de mayor confluencia de los consumidores, teniendo en
cuenta el tiempo para la adecuacion y/o seleccion del producto por el intermediario
minorista o comercializador. Los descargues se realizan en la madrugada para
aprovechar el bajo flujo vehicular y de personal en la galeria, ademas las bajas
temperaturas de este horario favorecen la conservacion del producto. El productor
minorista comercializador llega Unicamente el viernes por ser éste el dia de mayor
afluencia de consumidores en la plaza de mercado del Barrio Bolivar. Los dias de llegada
son mas relevantes para los mayoristas porque son ellos los encargados de recibir el
producto directamente de las zonas de produccion, mientras que los minoristas, tienen la
posibilidad de comprar productos almacenados por los mayoristas en cualquier dia de la
semana, la disposicion de comprar o no, depende exclusivamente, de sus propias
reservas (Véase Cuadro 12).

Cuadro 12. Dia y jornada de llegada del aguacate
Funcién en la
cadena

Lunes
Martes
Miércoles
Dia de Jueves
llegada | Viernes
Sabado
Domingo
Varia
Mafana
Jornada | Tarde
de llegada | Noche
No fija
pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista;iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista.

pmc iM iM iM-m iM-m im im im im im

3.2.1.3 Medio de transporte. Los datos arrojados por la investigacion muestran que el
medio de transporte de llegada a la plaza de mercado mas comun es el camién debido a
que los actores que utilizan este medio manejan volimenes grandes y sus productos
provienen de lugares apartados, mientras que el piaggio es utilizado principalmente por el
Productor minorista comercializador porque maneja volimenes pequefios y su producto
proviene de lugares cercanos como Timbio y El Tambo, como se observa en el Cuadro
13. A pesar del que el transporte no es el mas adecuado, el producto llega generalmente
en buenas condiciones, sin embargo se recomienda transpotar los frutos en vehiculos
cubieBr;[os por lona, pero que permitan la ventilacion para evitar la acumulacién de etileno y
calor”’,

5 MARTINEZ, Cy ORTEGA, L. Tecnologia del manejo postcosecha del aguacate (Persea americana Mill) para el mercado
fesco. Cuba: Centro agricola, afio 33 (No. 2 abr.-jun., 2006). p. 40.
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Se recomienda el uso de camiones refrigerados, pues las fluctuaciones de temperatura
provocan la condensacion de agua sobre la cascara de la fruta y esto favorece el
deterioro del aguacate y le restan vida comercial. Si las distancias son cortas, pueden
utilizarse camiones con aislamiento térmico para conservar la temperatura del producto®”.
Por otra parte el manejo de la temperatura durante el transporte debe ser mas cuidadoso
cuando se transporta aguacate con madurez de consumo porque el producto es mas
sensible a los dafios fisicos y el efecto del incremento en la temperatura sobre el deterioro
del producto es mayor®>. El factor mas limitante para los comercilizadores del Barrio
Bolivar, por el cual no se utilizan los medios de transporte mas adecuados es el
econdmico, muchos de ellos aprovechan los vehiculos para el transporte de varios tipos
de frutas aun cuando esta labor redunde en un manejo inadecuado de las mismas; por
otro lado, mucha de la fruta proviene de lugares cercanos cuya produccion no es
tecnificada y le restan importancia al manejo poscosecha.

Cuadro 13. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta del aguacate
Funcién en la
cadena
Medio de
transporte en
que llega el
producto
Tenencia Alq Algq Alq Alg Alq
Medio de
transporte hasta
la bodega o el
puesto de venta
Tenencia Ctt Ppo Ctt Cit Ctt Alg Ctt Cit Alq Alg

pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista;iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista.

pmc iM iM iM-m iM-m im im im im im

Pgo Cam Cam Cam Cam Cam Cam Pgo Cam Cam

Cot Cot Cot Cot Cot Ctm Cot Cot Ctm Ctm

El transporte al interior de la plaza esta caracterizado por el pago de coteros para el
cargue y descargue del producto desde los medios de transporte hasta los puestos de
venta, por razones de movilidad y bajo costo; en muy pocas ocasiones los intermediarios
minoristas alquilan las carretillas de mano, solamente se hace cuando los volimenes son
altos y las distancias entre los sitios de cargue y descargue son largas. El mal estado de
las vias de acceso y el poco espacio entre los puestos de venta imposibilita, en la gran
mayoria de las ocasiones, la utilizacion de medios de transporte de mayor tamafio.

Segun los encuestados, la forma de tenencia mas relevante es el alquiler de los
vehiculos. Frecuentemente los vehiculos son propiedad de los conductores, o en su
defecto, de un particular con chofer contratado, quién lo alquila y se dedica a transportar

o VELASQUEZ, J. Identificacién del aguacate como un rubro importante de grandes oportunidadescomerciales, segin los
acuerdos deintegracion, los nuevos tratadoscomerciales y el comercio mundial globalizado. Medellin: Gobernacién de
Antioquia: Secretaria de productividad y competitividad, 2009, p 8.

> CERDA, Maria; MONTERO, Marta y DIAZ, Eduardo.Op cit. p 46.
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todo tipo de carga. Esta modalidad resulta mas rentable debido a que los duefios de los
camiones realizan recorridos por las zonas productoras por encargo de los actores y entre
todos pagan el flete; mientras que tener vehiculo propio implica, entre otros, gastos de
mantenimiento y la subutilizacién del mismo en periodos de poca abundancia.

3.2.1.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Desde el punto de vista
botanico el aguacate se clasifica en tres grupos: el aguacate de las Indias Occidentales
(Antillano), Persea americana Mill.var. Americana; el aguacate Mexicano, Persea
americana Mill. var. Drymifolia, S. F. Blake; y el aguacate Guatemalteco P. americana Mill.
var. nubigena (L. O. Williams) L. E. Kopp. A estos tres grupos también se les ha referido
como razas horticolas Antillana, Mexicana y Guatemalteca, respectivamente®®. Estas tres
razas desde la antigliedad se fueron mezclando naturalmente entre ellas por medio de su
propio sistema de reproduccion: el resultado de estas funciones producidas por medio de
“polinizacién cruzada” dio origen a incontables variedades hibridas naturales indefinidas®’.

Entre las variedades encontradas en ésta investigacion en la plaza de mercado, se tiene
que la mas conocida es la comun o criolla, producida en el Departamento del Cauca. Se
pudo establecer que los actores no tienen claro el verdadero nombre de algunas
variedades y las denominan teniendo en cuenta el lugar de origen, es asi como a la
variedad Hass la denominan Guatemanteco, otras variedades toman el nombre del
departamento o lugar donde se producen como la variedad Papelillo que es cominmente
conocida por los comerciante de la plaza como variedad Tolima, la variedad Hass
provenientes de Ecuador se le denomina Ecuatoriano y la variedad Lorena recibe el
nombre del departamento, Huila o Huilense. También se determiné que los actores
denominan Injerto a todas las variedades que presentan mejores caracteristicas fisicas en
comparacion con la variedad comun, es asi, como a la variedad Choket, Fuerte y Lorena
las denominan injerto.

La planta de aguacate crece en altitudes de 400 a 1.800 msnm, es susceptible a heladas
y temperaturas de 17° a 30° C. El régimen de lluvias es de 1.200 a 2.000 mm anuales
bien distribuidos, no tolera encharcamiento de agua y la humedad relativa debe estar
alrededor del 60%, es susceptible a vientos fuertes®®, esto explica los datos encontrados
entre los comercializadores de la plaza quienes afirmaron que la temporada de escasez
corresponde a diciembre y los meses lluviosos (Véase Cuadro 15) debido a que esta
produce caida de las flores. Por otro lado, manifestaron desconocer los periodos de
abundancia del producto, excepto el intermediario mayorista quién afirmé que agosto es el
mes donde mayor abundancia se presenta, dado principalmente por la temporada seca
que se presenta durante este mes lo cual provoca la floracion.

36 JARAMILLO et al. Pregunatas frecuentes sobre los frutales. Sn: Corpoica, 2010. p 3.
" VELASQUEZ, Op cit p 46.

ANACAFE. EI cultivo del aguacate.Programa de diversificacion de ingresos en la empresa cafetalera. Tegucigalpa,
Guatemala: El autor, 2004. p 4.
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3.2.1.5 Empaques y forma de exhibiciéon. Segun las investigaciones realizadas en la
plaza de mercado citado en el Cuadro 14, el producto llega al mayorista a granel o en
costales de fique, siendo éste el empaque mas utilizado debido a la facilidad de transporte
y generalmente el que conservan para la venta del producto, la caja de cartéon y el guacal
se usan en menor proporcion. El intermediario minorista recibe el producto en el mismo
empaque de compra y para la venta utiliza bolsas plasticas por ser un empaque pequefio
y resistente. El productor minorista comercializador utiliza el costal de fique por facilidad
para su transporte, pero vende en bolsa plastica.

Ninguno de los empaques relne las condiciones adecuadas para el transporte y manejo
del producto, pues se recomienda para evitar dafos, utilizar Canastilla plastica para
depositar la fruta, cubrir el producto con materiales frescos para protegerlo de la luz solar
o la lluvia. Las canastillas plasticas tienen la ventaja de poderse apilar dentro del vehiculo
y en las bodegas, permitiendo la libre circulacion de aire, ademas estas son resitentes a la
manipulacién lo que les da un largo periodo de vida util. Las caja de carton solo resisten,
como maximo, una o dos ciclos de intermediacién y no brindan la suficiente proteccién al
fruto, los mismo sucede con los guacales, a pesar de estar elaborados en madera
necesitan de otra serie de proteccion como papel en su interior para no dafiar el producto,
la opcion menos recomendada es el transporte o manipulacién a granel, los frutos
constantemente se fricionan entre ellos produciendo dafios mecanicos y procesos de
maduraciéon temprana gracias a la generacion de etileno por las heridas generadas. Los
comercializadores justifican el uso de estos empaques por el hecho de tratarse de
productos de consumo nacional y destinado para plazas de mercado al cual no se le
exigen mayores normas sobre manejo poscosecha, de la misma manera sus precios son
bajos en comparacién con productos destinados hacia las grandes cadenas de
supermercados y los destinados al mercado externo.

Cuadro 14. Empaques y forma de exhibicién del aguacate

Funcion Cadena Pmc iM iM iM-m iM-m im im im im im
: Cdc -

Tipo Cdf Cdf Gnl Gnl Cdf Cdf Cdf Cdf Gel cdf

70 kg.
300

peuqnd1850 Cdc: 35
Contenido | 40 kg 40 kg 70 kg 40 kg 40 kg ur;ds 35kg | kg -Cdf

med 100 70Kg

unds
Empaque grandes
llegada

Cdc: 52

cm | x
100 S0em 39 cm
100 cm [ 100 cm 100 cm | 100 cm om | x 100cm || x40 X 28 cm

Medidas I'x 80 I x 80 I x 80 | x 80 x80cm | cmax .

80 cm a, Cdf:

cm a cm a cm a cm a a 28 cm
a 100 cm |
(alto) x 80 cm
a
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Cuadro 14 (Continuacion)

Funcién Cadena Pmc iM iM iM-m iM-m im im im im im
Tipo cdf | cdf | 6ol Gl | Gl cdf | cdf | cdf o | o
70 kg.
300
unds Cdc:
) peq, 150 35 kg -
Contenido | 40 kg 40kg | 35kg  35kg 35 kg 40 kg 40 kg unds 35 kg Cdf 70
med 100 kg
unds
Empaque grandes.
recibe Cdc:
52 cm |
39
50 cm 50 cm | X
100 cm | 100cm | 1x40 x40 | 296 1 q00em | 199 400 cm | oM X ] omax
Medidas I x 80 Ix80 |cmax cmax 28 | x 80 80 x 80 cm 28 Cdf
cm a cm a 28cm 28cm ax cm a cm a X cm | a '
h h cm h a h 100
cm | x
80 cm
a
) Gel,
Tipo Bpl Cdf Gel Bpl Gel, Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Bpl: Bpl:
und und .
. 1kgo ' ' 1kgo | 1kgo 1kgo Unid, 1kgo
Contenido 40 kg | 35kg doc.. doc..
Und el 35 | Gel: 35 Und Und Und Doc Und
kg kg
Empaque Bpl: 35 .
venta cm Ix E?:TI] 3(5
50cm 20cm 20
35cm 1| 100cm | 1x40 a.Gel: | é':l 35cml | 35cm | 35cml |, o [35cml
Medidas x 20 Ix80 |cmax 50cml 5dcmi x20cm [ Ix20 | x20cm 20 cm a x 20
cm a cma |[28cm x 40 a cm a a cm a
h emax | X 40 cm
28 cm ax28
hc cm h
Ase
Ascs
Forma de Ese
exhibicion
Ess
Pse

pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista;iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista. a: ancho, I: largo, h: alto.

En lo referente a las diferentes formas de exhibicion del producto se observa que la mas
comun es el producto con empaque sobre el suelo para los mayoristas o sobre un estante
en el caso de los minoristas. Cabe destacar que el comercializador exhibe su producto
segun las caracteristicas de su local o puesto de trabajo, es decir, si es puesto fijo es
comun encontrar el producto en estantes, o en el caso de los comerciantes que visitan la
plaza Unicamente el dia de mercado generalmente ubican sus productos en arrume o
empaques sobre un costal en el suelo. La plaza en general adolece de una infraestructura
adecuada para la correcta exhibicion de la frutas, en un alto porcentaje se trata de locales
burdamente elaborados en guadua y madera. Normalmente las frutas exigen condiciones
de frio, en las actuales circunstacias dificimente se le pueden brindar durante la

exhibicién.
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Para minimizar el efecto de la manipulacién por parte de los consumidores, se puede
limitar la cantidad de producto, acomodarlo en capas de forma ordenada y en un lugar de
accesible pero en el que no sea tan facil tocar todas las frutas, lo anterior porque el
consumidor tiende a presionar varias frutas, para posteriormente escoger la(s) que se
quiere llevar a casa.

3.2.1.6 Lugary formas de almacenamiento. El Cuadro 15 muestra que el local propio es
el sitio mas utilizado por los intermediarios del aguacate para su almacenamiento y en él
se almacenan en empaques sobre estantes y en arrumes de hasta tres guacales,
posteriormente los cubren con plasticos y lonas; la casa y la bodega alquilada le siguen
en importancia, dos intermediarios minoristas almacenan su producto en locales abiertos
y vigilados, mientra que solo un intermediario mayorista no almacena, estos ultimos
corresponden algunos intermediarios mayoristas, quienes venden la totalidad de la fruta
en el mismo dia. Ninguno de los intermediarios almacena en cuarto frio disminuyendo la
vida util del producto, esto se debe a los altos costos en infraestructura que se requieren,
los cuales no son recuperados en la comercializacion.

Cuadro 15. Lugar y formas de almacenamiento del aguacate

Funcion
en la pmc iM iM iM-m iM-m im Im im im im
Cadena
Lugar C Balg Nal LPpo LPpo LPpo C Balq Lav Lav
En
empaq
En arrume ue
En bultos Bultos Arrume Arruma de hasta 10 En Gel sobre
Forma parados parados hasta 3 Gcl hasta 3 En En Cnp sobre sobre | estante
sobre piso sobre piso sobre piso Gcl sobre | bulto | bultos suelo o piso en , los
con baldosa | en concreto en concreto el piso arrume sobre tierra tapa
piso con
plastico
y lona

pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista;iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista. Gel: guacal, Cnp: canastilla plastica.

3.2.1.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. De acuerdo a la informacién
recopilada en la encuesta, gran parte de los intermediarios mayoristas realizan la
clasificacion de aguacate y su empaque en caso de que el producto llegue a granel, los
minoristas realizan la seleccién, limpieza y clasificacién, siendo ésta ultima la labor mas
comin en toda la cadena de comercializacion (Véase Cuadro 16) porque permite
estratificar el producto para otorgarle el precio.

Los sobrantes del proceso de comercializacion son, especificamente, los productos que
se dafan fisica y organolépticamente. Los mayoristas no manejan sobrantes debido a que
el producto no permanece mucho tiempo en este eslabdn de la cadena, en algunas
ocasiones, cuando los productos se afectan fisicamente, son regalados ya que no
representan altas pérdidas econémicas. El intermediario minorista y productor minorista
comercializador venden sus productos a menor costo debido a que estas pérdidas son
representativas para ellos.
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Las condiciones de asepsia dentro de la plaza no son las mejores, los lugares donde se
acumulan los residuos permanecen a libre exposicién, durante periodos prolongados de
tiempo, liberando malos olores y convirtiéndose en foco de insectos y morada de
roedores.

Cuadro 16. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes del aguacate

CFa“d’L"'::"C. pmc iM iM iM-m iM-m im im Im im im
Labor de Clasf. o Seleccion | Seleccion Seleccidon
M Clasf N Empaque: Clasf N Seleccion MR C Clasf o
Adecuacion Gel Limpieza Limpieza Limpieza
Regala los
productos
poco
Recoge dafiados Recoge Recoge Recoge
Manejo de V;né(;e Nres Vende mas amontgong IIevaaIay amontgong amontgong amontgong V:qné(ie V:]r;(ie
Sobrantes barato barato para la basura los para la para la para la barato barato
basura que basura basura basura
presentan
excesivo
dafio

pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista;iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista; Clasf: clasificacién, N: ninguna, Nres: no salen residuos, Gel: guacal.

3.2.2. Banano (Musa sapientem). El banano moderno es un cultigeno, probablemente
originario de la region indomalaya. Desde Indonesia se propagaron hacia el sur y el oeste,
alcanzando Hawaii y la Polinesia por etapas. De las plantaciones de Africa Occidental los
colonizadores portugueses lo llevarian a Sudamérica en el siglo XVI°°.

3.2.2.1 Cadena de Comercializacion. Inicia en el exterior de la plaza con el intermediario
mayorista externo iME quién luego de recibir el banano lo distribuye al itermediario
mayorista minorista iM — m y al intermediario minorista im; el producto se recibe también
por parte del productor minorista comercializador pmc, éste le vende al im y al
consumidor final. EI im, no sé6lo le compra al iME, sino también al iM - m y le vende al
consumidor final al igual que el iM - m (Véase Figura 3).

Figura 3. Cadena de comercializacion del banano

P Plaza de mercado |

L]

1

L]

1

1

1

1

1

1

im |—P| Consumidar | !
A 1
1

1

1

L]

1

59 CHEESMAN, E. E. Classification of the Bananas. Ill. Critical Notes on Species. c. Musa paradisiaca L. and Musa
sapientum L. s.I: Kew Bulletin. 2010. p 145-153
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3.2.2.2 Procedencia / dia y jornada de llegada. En el pais existen dos tipos de banano:
banano de exportacion y banano criollo o para consumo interno. Colombia ha tenido una
relativa larga tradicién como productora y exportadora neta de banano de exportacion tipo
Cavendish Valery. En relacion al banano criollo (comin y murrapo) o de consumo interno,
segun datos del Ministerio de Agricultura, éste se produce principalmente en el Valle del
Cauca, Tolima y Antioquia y tiene un area cosechada y una produccion significativamente
menores al de exportacion. Para el afio 2003 la produccion de este banano alcanzé
136.644 Tm., lo que representéd un 5,0% del total de frutas producidas y el 7,5% (13.964
hectareas) del total de hectareas de frutas del Pais. Como proporcion del renglon
bananero total, el banano comun participd con el 8,9% de la produccién y el 24,9% de la
superficie total del cultivo®®. En la investigacion realizada, el banano procede, en su gran
mayoria, de municipios vecinos a Popayan como: Timbio, Rosas y La Sierra de donde
proceden las variedades comun y bocadillo. Estas variedades son producidas en las
fincas alternadas con otros cultivos y en bajos volimenes, el banano, por lo general solo
es un producto secundario de la produccion de café y otros cultivos, por lo tanto no se
manejan variedades mejoradas. Las variedades de mejor calidad como Caveandish y
Guinea, provienen de los departamentos del Valle y Huila (Véase Cuadro 17).

Cuadro 17. Procedencia del banano

Funcion M
en la pM- iMm Im iM-m iM-m im im Im im im
mc
cadena
) ) . Cauca,
Dpto Cauca | Huila | Valle | Cauca, Huila | Cauca, Huila | Cauca Valle Valle Cauca Cauca
Mpioo |- .. | La La Rosas, La | Rosas, la | p 000 |, Rosas, | Timbio, | Timbio,
. Tim bio e Sierra, La Sierra; La e ot
ciudad Plata | Unién Plata Plata Rosas Unién | La Unién Rosas Rosas

pM-mc: productor mayorista minoristacom ercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista;
im: intermediario minorista

En cuanto al dia de llegada, el cuadro 20 sefiala que el producto llega de lunes a jueves,
debido a que el principal dia de venta en esta plaza es el viernes, dia para el cual ya se
ha llevado a cabo la comercializacion mayoristas — minoristas.

Respecto a la jornada de llegada, el producto ingresa principalmente en las mafianas vy,
en algunas ocasiones en la tarde (Véase Cuadro 18), lo cual indica que el transporte se
hace en horas de baja incidencia solar, con lo cual se disminuye la posibilidad de
deshidratacion.

60 COLOMBIA. MINISTERIO DE AGRICULTURA Y DESARROLLO RURAL. Observatorio Agrocadenas. Colombia. La
cadena del banano en Colombia. Una mirada global de su estructura y dindmica, 1991-2005. Bogota: El Ministerio, 2005
p.48
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Cuadro 18. Dia y jornada de llegada del banano

Funciéon en lacadena |[pM-mc |iM iM iM-m | iM-m |im im Im im im
Lunes
Martes
Miércoles
Dia de | Jueves
llegada Viernes
Sébado
Domingo
Varia
Mafiana
.(J‘zrnada Tarde
llegada Noche
No fija
pM-mc: productor mayorista minoristacomercializador; iM : interm ediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista

minorista; im: interm ediario minorista.

3.2.2.3 Medio de transporte. El banano llega a la plaza basicamente en camion y chiva
alquilados para tal fin. El transporte del banano hacia los mercados de destino, exige
vehiculos acondicionados, los cuales deben tener sistemas de amortiguacién especial y
en buen estado. El producto debe organizarse dentro del vehiculo en empaques que
permitan ordenar el producto, evitando que se presenten vibraciones e impactos que
afecten la calidad del fruto. Hay tres caracteristicas de los bananos que influyen en el
transporte del producto y lo condicionan: la fruta se magulla facilmente y requiere, por lo
tanto, un embalaje adecuado y mucho cuidado en la manipulacién; el banano es un fruto
perecedero y puede sufrir dafios si la temperatura y la humedad varian en proporciones
significativas, lo que hace indispensable el empleo de un sistema de comercializacién y
distribucion bien coordinado y relativamente rapido, salvo cuando se trata de distancias
muy cortas; los bananos emiten anhidrido carbdnico, por lo que son esenciales la
disposicion en las estibas y la ventilacion adecuada.

Teniendo en cuenta que las condiciones medioambientales afectan la calidad del
producto, especialmente las altas temperaturas, lo ideal para transportarlo es en
camiones refrigerados (Thermoking) con lo cual se evitan deterioros al fruto, la
temperatura 6ptima para almacenamiento y transporte estd entre 13 y 14 °C, con una
humedad relativa de 90-95%°". Este tipo de vehiculo resulta ser muy costoso, razén por la
cual es poco utilizado; ademas gran cantidad de la fruta se trae de lugares cercanos y no
se justifica su uso.

o PRONATA. Manejo postcosecha del platano. Granja el Alcaraban. Arauca: El autor, 1999. p 36
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El traslado al puesto se realiza conjuntamente a través del contrato de coteros y el alquiler
de carretillas, en tanto que el productor mayorista comercializador cuenta con su propio
personal para el traslado del producto (Véase Cuadro 19).

Cuadro 19. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta del banano

Funcion en la cadena pM-mc iM iM iM-m |iM-m |im im im im im

Medio de transporte en

Chv Cam | Cam Cam Cam Cam | Chv | Cam | Cam Cta
que llega el producto

Tenencia Alq Alq Alq Alg Alg

Medio de transporte hasta

la bodega o el puesto de venta Cot Cot Cot Ctm Cot Ctm Ctm | Ctm Ctm Ctm
Tenencia Ppo Ctt Ctt Alq Ctt Alg Alg Alq Alq Alg

pM-mc: productor mayorista minoristacom ercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista;
im: intermediario minorista. Chv: chiva, Cam: camién, Cta: camioneta, Cot: cotero, Ctm: carreta de mano, Ppo: propio,
Ctt: contratado, Alq: alquilado

3.2.2.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Existen mas de 500
variedades de banano pero el Cavendish es el que mas se cultiva en diferentes
ambientes, tanto semi-aridos como subtropicales. En los trépicos se ve favorecido por los
regimenes de temperatura dptimos, de alrededor de 24 °C y a la abundancia y distribuciéon
uniforme de las lluvias®?>. Segun las encuestas realizadas, las variedades mas
comercializadas en la galeria del Barrio Bolivar son: Comun o Murrapo (Mediano, cascara
gruesa y dulce) y bocadillo (pequefio, cascara delgada y dulce), sin embargo, los
encuestados también denominan las variedades segun el lugar de procedencia, como en
el caso de la variedad Cavendish proveniente del Huila (Huilense: grande, dulce, seco),
Guinea producida en Ecuador (Ecuatoriano: grande e incipido) y la variedad Comun o
Murrapo procedente de los municipios vecinos de la ciudad de Popayan.

El banano se produce en rangos de temperatura que van desde 18,5°C hasta 35,5°C,
inferiores a 15,5°C retardan el crecimiento, con temperaturas cercanas a 40°C no se han
observado efectos negativos siempre y cuando la provision de agua sea normal. La
pluviosidad necesaria varia de 120 a 150 mm de lluvia mensual o precipitaciones de 44
mm, semanales, es necesario realizar el riego porque tiene definido sus estaciones
lluviosa y seca. Los requerimientos de agua estan en el 6rden de 1.200-1.300 mm/afio. El
cultivo de banano requiere buena luminosidad y ausencia de vientos fuertes®®. Esto
contradice lo expuesto por los comercializadores quienes afirmaron que la época de
abundancia correspondia a la temporada lluviosa (Véase Cuadro 22), mas aun si se tiene
en cuenta que la gran mayoria del producto procede de lugares cercanos, solamente el
intermediaio Mayorista reconocié que el producto escaseaba en la temporada de
diciembre a febrero.

82 PRONATA, Op cit,. p 39
&3 FAGIANI, Maria 'y TAPIA, Arnaldo. Ficha del cultivo del Banano. Jujuy, argentina: INTA Yuto, 2010. p 1
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3.2.2.5 Empaques y forma de exhibicién. Durante la investigacion se pudo observar que
el banano a su ingreso a la plaza llega en forma de racimo constituido por 10 a 12 gajas,
que a su vez contienen 24 unidades de banano cada una; unicamente el intermediario
minorista trae el producto en guacal con 10 a 12 gajas. Al interior de la plaza se recibe en
forma de racimo y por guacal, se vende al consumidor en guacal y en gajas, mientras que
las unidades desprendidas se venden a precios mas bajos o se regalan ya que su calidad
se disminuye considerablemente (Véase Cuadro 20). Los mayoristas distribuyen el
banano dispuesto en empaque sobre el suelo; mientras que los minoristas lo venden en
forma de gajas en pila y/o arrumadas en un estante con el fin de que el producto no sufra
dafios mecanicos y por otro lado mantenerlo fisicamente sano, por otro lado uno de los
minoristas dispersa la fruta sobre estibas de madera, plastico o tarimas improvisadas.

Cuadro 20. Empaques y formas de exhibicion del banano

Funcion Cadena pM-mc iM iM iM-m iM-m Im im im im im
Tipo Rmo Rmo Rmo Rmo Rmo Rmo Gel Gel Gel Rmo
10 - 12
Cont (1GGJJ.= 10-12 [ 10-12 10-12 | 10-12 | 10-12 10-12 10-12 10-12 | 10-12
Empaque 10a24 | © Gi Gi Gi Gi Gi Gi Gi Gi
llegada und)
50 I x 50 1 x 50 1 x
Medida 40ax | 40ax | 40ax
28 h 28 h 28 h
Cont 10-12 [10-12 [ 10-12  10-12 10-12 | 10-12 10-12 10-12 | 110-12 | 10-12
Gj Gj Gj Gj Gj Gj Gj Gj Gj Gj
Er:ep;g:e 501x | 501x 501x | 501x | 501x
Medida 40 a x 40 a x 40ax | 40ax | 40ax
28 h 28 h 28 h 28 h 28 h
Tipo Iér:j:, Gel Gel  Gel-Gj| GelGj Gj Gj Gj Gj Gj
Rmo: Gel: Gel:
10 - 12 10-12 | 10-12
Cont Gj 10-12 | 10-12 Gj Gj 10a24 |10a24 |10a24 [ 10a24 | 10a 24
Gj: Gj Gj Gj: Gj: Und Und Und Und Und
Empaque 10 a 24 10a24 | 10a24
venta banano banano | banano
50 I x 50 I x 50 I x 50 I x
Medida 40 a x 40 a x 40 a x 40 a x
28 h 28 h 28 h 28 h
Ase
Forma de Aset
exhibicion Ess
Pse
pM-mc: productor mayorista minoristacomercializador; iM : interm ediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista

minorista; im: interm ediario minorista; Cont: contenido; Rmo: racimo, Gel: guacal, Gj: gaja, I: largo; a: ancho; h: altura

3.2.2.6 Lugar y formas de almacenamiento. Los mayoristas utilizan local propio y
bodegas alquiladas para el acopio del banano y cuando éste llega en forma de racimo se
distribuye sobre el piso con el fin de no causar amarillamiento como consecuencia del
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aplastamiento; si llega en guacal y el piso es de cemento, se arruman hasta cinco de
ellos. El intermediario minorista, cuando almacena su producto en local propio, utiliza
estantes y sobre él distribuye el banano para protegerlo en las noches con plastico y lona,
también utiliza lugares al descampado con vigilancia permanente en el cual arruma dos
guacales como maximo e igualmente los protege con plastico y lona (Véase Cuadro 21).
El banano, es quizas una de las frutas mas perecederas y se debe almacenar en cuartos
frios, sin embargo, no es utilizado porque representa altos costos para los
comercializadores.

Cuadro 21. Lugar y formas de almacenamiento del banano

Funcion
en la pM-mc¢ iM iM iM-m iM-m im im im im Im
Cadena
Lugar Balq Balg Balg LPpo LPpo Lav LPpo LPpo Balq Balq
Arrume
Arrum e Se deja [ maximo 2 En
. En s En la fruta | guacales En
Se riega sobre maximo arrume
Arrume de ) guacal arrume sobre el sobre guacal En
; el piso. No se de 5 - sobre el ] h
Forma canastillas arruma porque sobre guacales hasta 6 estante, piso en estante sin racimo
sobre el piso guacales | se cubre | cemento .| arrume | sobre
suelo se produce sin sobre sobre el con oen cubierto sobre | el piso
amarillamiento piso en . L con
amrume | o ento piso plastico arrume lastico suelo
y lona sobre P
estante

pM-mec: productor mayorista minoristacom ercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista;
im: intermediario minorista. Balq: bodega alquilada, LPpo: local propio, Lav: lugar abierto vigilado.

3.2.2.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Segun los encuestados, las
Unicas labores de adecuacion que se le realizan al banano son el lavado con agua
corriente y el empaque. En el Cuadro 22 se observan las principales labores realizadas en
la plaza de mercado, de ellas la mas laboriosa es el desgaje de los racimos para obtener
las gajas (hileras de bananos), posteriormente se seleccionan por tamafio y calidad con el
fin de obtener los mejores individuos para la venta. Los bananos que no resultan aptos
para la venta se llevan para la casa o se venden mas barato, en tanto que los residuos no
comestibles se desechan.

Cuadro 22. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes del banano
Funcion

en la pM-mc iM iM iM-m iM-m im im im im Im
Cadena.

Labor de |Desgaje Desgaje | Desgaje

Adecuacién | y Selec Desgaje Desgaje y Selec | y Selec Desgaje | Selec. [ Ninguna Selec Desgaje
Selo
Selo Recoge y | Recogey Vende llova Recoge y | Recogey | Recogey
Manejo de lleva amontona | amontona Regala | Regala mas para amontona | amontona | amontona
Sobrantes | parala para la para la barato Ia para la para la para la
Casa basura basura basura basura basura
Casa
pM-mc: productor mayorista minoristacomercializador; iM : interm ediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista

minorista; im: interm ediario minorista; Selec: seleccion
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3.2.3 Coco (Cocos nucifera). El cocotero es originario del Asia, de donde se ha
extendido a todo el mundo. La forma de diseminacion por el mundo es todavia incierta, sin
embargo, las teorias asociadas a su distribucion en zonas pobladas por el hombre son las
mas aceptadas®®. El primer registro de la presencia de la palma de coco en las costas del
Pacifico americano se remonta al afio de 1514, cuando Gonzalo Fernandez de Oviedo y
Valdés, la observé en las playas de la bahia de Panamad, en Punta Borica e Isla de cocos
(en los limites actuales de Panama con Costa Rica). Reportd, ademas, su presencia hacia
el sur, cerca de las costas del Peru®®.

3.2.3.1 Cadena de Comercializaciéon. En la Figura 4 se presentan cuatro actores de la
cadena del coco: el iIME le distribuye al iM-m y al im, este ultimo igualmente le compra al
iM-m, estos venden el producto directamente al consumidor final. La cadena es muy corta
y son solo dos distribuidores los que traen el coco a la plaza de mercado debido a que la
demanda es baja en comparacion con los demas productos comercializados dentro de la
plaza de mercado.

Figura 4. Cadena de comercializacién del coco

IME

Consumidor

3.2.3.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. De acuerdo con la
investigacion realizada en la Galeria del Barrio Bolivar, la Costa Pacifica (Narifio y Valle) y
el Departamento del Putumayo (Véase Cuadro 23) son los Unicos sitios de procedencia
registrados para el coco, en cuanto a lo comercializado en la plaza Tumaco y
Buenaventura aportan la mayor cantidad de coco. Es curioso que el Departamento del
Cauca para el 2002 haya sido el mayor productor de coco del pais con algo mas de
40.000 toneladas®® y ninguna parte de esa produccion llegue a Popayan, quizas las largas
distancias y la poca conexion entre el centro y la costa Pacifica, sitio de produccion, sea la
explicacion para dicho fendmeno; sin embargo es probable que gran cantidad de la fruta
llegue a Caliy de alli se distribuya hacia Popayan.

o ALFONSO, José y RAMIRE Z, Teofilo. Manual técnico del cultivo cocotero (Cocos nucifera L.). La Lima, Honduras:
Fundacién Hondurefia de Investigacién Agricola (FHIA), 2008. p 1.

% CUETO, Jorge et al. Historia del cocotero (Cocos nucifera L.) en Cuba: su origen en la regiéon de Baracoa. La Habana,
Cuba. 2010. p 1.

% SECRETARIA DE AGRICULTURA DE NARINO. Cadena productiva del coco. Pasto: ONU, 2010. Diapositiva 4.
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Cuadro 23. Procedencia del coco

Funcién

enla iM-m iM-m im im Im im Im im im im

cadena
Narifio, Narifio,

Dpto Narifio Narifio | Putumayo | Narifio Nariio | Putumayo | Putumayo | Narifio Narifio Narifio
Valle Valle

Mpio o Tumaco, Tumaco,

ciudad Tumaco | Tumaco Buena- Tumaco | Tumaco Buena- Tumaco | Tumaco | Tumaco
ventura ventura

iM-m: interm ediario may orista-minorista; im: intermediario minorista

El coco es distribuido cualquier dia de la semana en la tarde (Véase Cuadro 24), puesto
que las temperaturas de esta jornada no lo afectan debido a sus condiciones de alta
resistencia.

Cuadro 24. Dia y jornada de llegada del coco
Funcién en la
cadena

Lunes
Martes
Miércoles
Dia de | Jueves
llegada | Viernes
Sébado
Domingo
Varia
Mafana
Tarde
Noche
No fija
M-m: intermediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista

iM-m iM-m im im im Im Im im im im

Jornada
de
llegada

3.2.3.3 Medio de transporte. Dada las largas distancias desde los sitios de origen, el
coco es traido hasta Popayan en camiones alquilados y distribuido en las diferentes
plazas de la Ciudad; dentro de la galeria se utilizan carretillas propias o alquiladas y se
contratan coteros para el traslado hasta los sitios de venta final (Véase Cuadro 25). A
diferencia de las demas frutas, el coco se comerciliza de manera casi exclusiva por
algunos minoristas quienes solo venden este tipo de fruta.

Cuadro 25. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta del coco

Funcion iM-m iM-m im im im im im im im im
Medio de transporte
en que llega el Cam Cam Cam Cam Cam Cam Cam Cam
producto
Tenencia Alg Algq
Medio de trans porte
hasta la bodega o el Ctm Cot Ctm Ctm Cot Ctm Cot Ctm Ctm Cot
puesto de venta
Tenencia Ppo Ppo Alq Alq Ppo Alq Ctt Alq Ppo Ctt

M-m: intermediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista, Cam: camion, Ctm: carreta de mano, Cot: cotero, Ppo:
propio, Alq: alquilado
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3.2.3.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Los tipos de cocoteros se
clasifican en funcién de su altura en gigantes, enanos e hibridos y dentro de cada grupo
existen un gran nimero de variedades de acuerdo con su localidad de origen, entre ellos
estan: cocoteros gigantes (Gigante de Malasia (GML), Gigante de Renell (GRL) de Tahiti,
etc.); cocoteros enanos (Amarillo de Malasia (AAM), Verde de Brasil (AVEB) de Rio
Grande del Norte, Naranja Enana de la India); hibridos (Son el producto del cruce entre
plantas del grupo de los gigantes y los enanos)®’.

Es importante resaltar que los actores de la cadena del coco desconocen por completo el
nombre de las variedades del producto, los clasifican segun el tamafo en frutos de
primera, segunda y tercera; por otro lado, afirman que los meses de febrero, mayo y la
temporada seca corresponde a las épocas de escasez. Aunque el coco se produce
durante todo el afio, sus volimnes no alcanzan a satisfacer la demanda generando
periodos constantes de escasez, por lo general se trata de pequefias plantaciones nativas
y no de grandes cultivos tecnificados.

3.2.3.5 Empaques y forma de exhibicion. Se distribuye principalmente a granel, en
costal de fique y ocasionalmente en canastilla plastica de 60 (largo) x 40 (ancho) x 25
(alto) cm con una capacidad de tres docenas, es recibido en las mismas condiciones y
finalmente vendido por unidad en bolsa plastica con capacidad de un kilogramo, o en
costal de fique, si se trata de varias unidades (Véase Cuadro 26). La dureza de la corteza
del coco permite empacarlo sin temor a mayores dafios mecanicos.

Cuadro 26. Empaques y formas de exhibicidn del coco

Funcion Cadena iM-m iM-m Im im im im im im im im
Tipo Gnl Gnl Cnp Cdf Gnl Cdf Cnp Cdf Gnl Cdf
Cont 3 doc 1 doc 1 doc 3 doc 1 doc 1 doc
Empaque
llegada Medidas 60 1x40 | 100 Ix 100 Ix |60 1x40| 100 Ix 100 Ix
ax25h 80 a 80 a ax25h 80 a 80 a
Tipo Gnl Gnl Cnp Cdf Gnl Cdf Cnp Cdf Gnl Cdf
Cont 3 doc 1 doc 1 doc 3 doc 1 doc 1 doc
Empa.\que 60 Ix 40
recibe Medidas 60 1x 40| 100 Ix 100 1x a’; 100 1x 100 1x
ax25h 80 a 80 a 80 a 80 a
25 h
Tipo Cdf, Bpl | Cdf, Bpl Bpl N Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
10(%:0 10320 1kgo Und o Und o
Cont ! Bpl: 9 Und . Und Und Und Und .
Bpl: 1K Und tjd tjd
Empaque Und 990
venta Und
Cdf. 100 [ Cdf: 100
Ix80a [Ix80a
Medidas Bpl: Bpl: 31 Iax10 (1’;(1);x 31 Iax10 31 Iax10 31 Iax10 31 Iax10 31 I;10
351x20|351x20
a a

67INFOAG RO. Cultivo de coco (1° parte). The coconut growing. [en linea]. S.I: El autor, 2010

64



Cuadro 26 (Continuacion)

Funcion Cadena iM-m iM-m Im im im im im im im im
Ase
Forma de Ast
exhibicion
Ascs
M-m: intermediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista; Cont: contenido; I: largo; a: ancho;h:altura, Gnl:

granel, Cnp: canastilla plastica, Cdf: costal de fique, Bpl: bolsa plastica; N: ninguno; Und: unidad; Doc: docena; kg:
kilogram o; tjd: tajada

Los mayoristas distribuyen el coco directamente en el suelo sobre un costal o sobre un
vehiculo, mientras que los minoristas lo arruman sobre un estante para su venta final. El
coco es un producto resistente a la manipulacion y su exhibicién no reviste mayores
complicaciones.

3.2.3.6 Lugar y formas de almacenamiento. Para el almacenamiento, los minoristas
utilizan local propio, arruman el coco sobre un estante y lo protegen con plastico, mientras
que los mayoristas alquilan una bodega y lo depositan directamente sobre el suelo, en
tanto que cuando lo almacenan en la casa arruman tres canastillas plasticas o lo
amontonan sobre el suelo. En lugares abiertos se ubican sobre estante tapados con una
lona (Véase Cuadro 27).

El coco, por tener una cascara dura, resiste muy bien condiciones de almacenamiento
precarias sin que sufra dafios mecanicos considerables que atenten contra su calidad, por
lo que resulta facil y barato almacenarlo.

Cuadro 27. Lugar y formas de almacenamiento del coco

Funcién
en la iM-m iM-m Im im im im im im im im
Cadena
Lugar Balq Balg LPpo Balq C LPpo C Lav Balg C
En En
arrume En Arruma arrume En bulto
En En En arrume | Bulto hasta 3 sobre
sobre el | costal Arrume parado
arrume | arrume sobre el | parado | Cnp sobre | estante,
Forma estante, | parado | | ) sobre sobre el
sobre | sobre ) piso de su | sobre | elpisoen | lostapa )
A cubierto | sobre . . ) Ctm piso en su
piso suelo ) residencia | el piso su con : .
con el piso . . o residencia
L residencia | plastico
plastico
y lona

iM-m: interm ediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista, Balq: bodega alquilada, LPpo: local propio, C: casa,
Lav: lugar abierto vigilado

3.2.3.7 Labores de adecuaciéon y manejo de sobrantes. El cuadro 28 muestra como el
mayorista es el encargado de realizar las labores de acondicionamiento del coco, estas
consisten en retirar la capa externa mas gruesa (epicarpio) dejando libre la nuez, cuando
es necesario lo seleccionan por tamafio y por pedido del cliente, se extrae la parte
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comestible del mismo (copra). Las labores de manejo de sobrantes del coco se reducen a
recoger y amontonar las cascaras producto del pelado del mismo.

Cuadro 28. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes del coco

Funciéon . . . . . . . . . .
CadenaC. iM-m iM-m im im im im im im im im

Quita Quita Quita Quita Quita

Labor de cascaray | cascaray cascaray cadscaray | cascaray

L x selecciéon | seleccion. N N seleccion N N N seleccién. | seleccion
Adecuacion Extrae Extrae Extrae Extrae Extrae
copra copra. copra. copra. copra.

Recoge

Recogey | Recogey Recoge y Recogey | Recogey

Manejo de | acumula acumula y acumula acumula acumula
Sobrantes para la para la acumulla Nres para la Nres Nres Nres para la para la
basura basura E:;ir: basura basura basura

iM-m: interm ediario may orista-minorista; im: intermediario minorista; N: ninguna, Nres: no salen residuos

3.2.4. Fresa (Fragaria spp). La fresa crece silvestre en Europa y es una mezcla de los
generos Fragaria originaria de Asia y de las zonas mas calidas del viejo continente y de la
Fragaria chiloensis, que crece en Norteamérica y Sudamérica y también de la Fragaria
virginiana o fresa escarlata, que proviene de Virginia, Estados Unidos®®.

3.2.41 Cadena de Comercializacién. Dentro de la cadena de comercilizacién de la
fresa intervienen ocho actores, uno de ellos el productor (P) provee al acopiador
intermediario minorista (A-im) quién a su vez lo vende al consumidor. El acopiador (A)
aprovisiona de la fruta al productor mayorista comercializador (pMc) y al interemdiario
mayorista (iM), estos continutan con la cadena a través de intermediario minorista (im) y
finaliza en el consumidor (Véase Figura 5).

Figura 5. Cadena de comercializacion de la fresa

: pMc : !
e I s
A :r IM Consumidor i
| £
[ s

*®CON SABOR a Michoacan. Manejo de la fresa. Mexico, 2009. p 1
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3.2.4.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. La fresa es una de las frutas
mas prometedoras en el mercado internacional. En 1995 las regiones con la mayor
produccion eran las de Rio Negro en Antioquia, Boyaca vy, especialmente, la Sabana de
Bogota®®. Segun los datos recoleectados en la plaza del Barrio Bolivar la procedencia de
la fresa es enteramente caucana, en el Cuadro 29 se pude observar como ocho
municipios (Totord, Sotard, Gabriel Lépez, Coconuco, Silvia, Puracé e Inzd) de las zonas
altas del Departamento son los encargados de producir la totalidad del producto
comercializado. Generalmente estos cultivos son medianamente tecnificados y se ubican
en lotes cercanos a la vivienda del cultivador.

Cuadro 29. Procedencia de la fresa

Funcion
enla pmc pmc iM A-im Im im im im Im im
cadena
Dpto Cauca | Cauca Cauca Cauca Cauca Cauca Cauca Cauca |Cauca Cauca
. . Gabriel . . Gabriel
Mp:io 3 Inza | Totoro ?o:ara’, Totord Lopez, Pagpla.mba, Puracé ?_ottara’, Inza Lépez,
ciuda otoro Coconuco ilvia otord Coconuco
Cs Nuevas
) (Sotara), .
Vereda Huila Gabriel Lo pez Paletara
(Totord)

pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; A-im: acopiador intermediario minorista; im:
intermediario minorista.

La llegada de la fresa se hace en cualquier dia de la semana, especialmente el viernes
dia de mercado, en las primeras horas de la mafiana (Véase Cuadro 30) aprovechando
con ello las bajas temperaturas, se debe tener en cuenta que el producto es altamente
perecedero por lo cual necesita ser vendido el mismo dia de llegada.

Cuadro 30. Dia y jornada de llegada de la fresa
Funcion en la cadena pmc pmc iM A-im im im im im im Im

Lunes

Dia de Martes
llegada | \jgrcoles

Jueves

Viernes

Dia de Sabado
llegada

Domingo

Varia
Mafiana

Jornada | Tarde
de llegada | \oche

No fija
pme: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; A-im: acopiador intermediario minorista; im:
intermediario minorista

% HORTICULTURA INTERNACIONAL. Furtas y hortalizas. La fresa en Colombia. SI. 1995. p 60
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3.2.4.3 Medio de transporte. La fresa ingresa a la galeria en vehiculos alquilados como:
Chivas, camperos, camionetas o en su defecto en piagio, s6lo un intermediario minorista
posee un campero propio en el que va hasta la zona productora y la trae directamente,
dado que algunas zonas estan relativamente cerca de la ciudad. El traslado al puesto de
venta es realizado por coteros y con menor frecuencia por carretillas debido a que los
volimenes no son muy grandes (Véase Cuadro 31).

Cuadro 31. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta de la fresa

Funcion en la Pmc pmc iM A-im im im im Im im Im
cadena
Medio de transporte
en que llega el Cta Cta Cam Chv Cta Cta Pgo Cta Cam Cam
producto
Tenencia Alg Alg Alq Alq
Medio de transporte
hasta la bodega o el Cot Cot Cot Cot Ctm Cot Cot Zra Ctm Ctm
puesto de venta
Tenencia Ppo Ppo Ppo Ppo Alg Ppo Ppo Alg Alg Alg

pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; A-im: acopiador intermediario minorista; im:
intermediario minorista; Cta: camioneta, Cam: camién, Chv: chiva, Pgo: piaggio, Ctm: carreta de mano, Zra: zorra, Cot:
cotero; Alq: alquilado, Ppo: propio

3.2.4.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. La fresa tiene gran cantidad
de especies. Antes del descubrimiento de América, en Europa se cultivaban
principalmente las especies Fragaria vesca Fragaria alpina, de tamafio pequefio pero de
excelente calidad organoléptica. Con el descubrimiento de América se encontraron dos
nuevas especies de mayor tamafio, una en Chile, Fragaria chiloensis y otra en Estados
Unidos, Fragaria virginiana, que por su tamafo, se les llamo fresones; fueron llevadas a
Europa e hibridizadas; actualmente estas fresas grandes o fresones dominan el mercado
y son producto de una serie de cruces’’. Las variedades de fresa mas conocidas son:
tioga, Douglas, Chandler, Selva, tudla, oso grande, cartuno, carisma, entre otras’".

Dentro de las variedades mas comercializadas en la plaza de mercado del Barrio Bolivar
se encuentran la Chandler y la camarosa, ademas se comercializan dos variedades mas
cuya clasificacion no fue posible por parte de los comercializadores, la variedad mixta y la
comun que en realidad corresponden a camarosa y a cruces entre diferente variedades
donde las caracteristicas de las mismas se han mezclado.

La fresa se puede sembrar en cualquier mes del afio, sin embargo, pruebas realizadas
indican que lo mas conveniente para todas las zonas de produccién, es sembrar en los
primeros meses de la época lluviosa: mayo, junio y julio. De esta forma, la planta alcanza
un buen desarrollo y empieza a producir en los primeros meses de la época seca:

" ANGELFIRE. Cultivo de la Fresa. La fresa. San José de Costa Rica, Costa Rica: El autor, 2001.
" INFOAGRO. El cultivo de la fresa. S.I: El autor, 2009
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noviembre y diciembre, con lo que se logran dos objetivos importantes: tener una planta
bien desarrollada para el inicio de la produccién y obtener la mayoria de la cosecha en
época seca y con la mejor calidad, cuando el mercado internacional presenta los mejores
precios para fruta fresca. Si se siembra durante la estacion seca, la produccion se obtiene
en la época lluviosa, por lo que se presentan mayores problemas fitosanitarios en la
planta y en la fruta, ademas disminuye la produccién y la fruta se ensucia’?. Los reportes
de los comercializadores confirman lo expuesto anteriormente ya que durante septiembre,
diciembre y la temporada de lluvias se ubican las épocas de mayor abundancia en la
zona, sin embargo la escasez también se pude dar en temporadas lluviosas, hay que
tener en cuenta que las temporadas tanto de lluvia como la seca se invierten desde las
zonas de produccion hasta los sitios de venta, es decir la temporada seca en clima frio
corresponde a la seca en Popayan, sitio de venta del producto, en tal caso en algunas
oprtunidades los conceptos de los comercializadores no coinciden con la bibliografia.

3.2.4.5 Empaques y forma de exhibicion. De acuerdo con los resultados de |la encuesta,
a su llegada a la galeria, la fresa es comercializada en cajas de cartéon con capacidad de
14 a 17 Ib y en canastillas plasticas con una capacidad de 50 Ib, al pasar a los
intermediarios llega en las mismas cajas de cartéon, en tanto que el intermediario
mayorista recibe la fresa en canastos de carrizo con capacidad igual a la de las cajas. La
rigidez de estos empaques garantiza la proteccion del producto debido a que la fresa es
muy susceptible a dafios mecanicos, continuando con el proceso el consumidor final
recibe la fresa en bolsas plasticas con capacidad de 1 Ib, esta se pesa segun la exigencia
del cliente (Véase Cuadro 32). Por tratarse de pequefias empresas productoras de fresa,
los empaques son cajas de cartéon, en su mayoria, reutilizadas de otros procesos y
canastos de carrizo.

En el mismo cuadro se observa como el acopiador-intermediario minorista vende la fresa
en cajas de carton sobre estante, mientras que el intermediario mayorista no realiza
ninguna funcién de exhibicién ya que distrubuye la fruta inmediatamente llega a la plaza;
el intermediario minorista ofrece su producto en arrumes y empacandolos directamente
dentro de los vehiculos o bien en cajas de cartéon sobre estante.

Cuadro 32. Empaques y formas de exhibicidon de la fresa

Funcion Cadena C. Pmc Pmc iM A-im im im im Im im Im
Tipo Cnp Cnp Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc
Contenido 50 Ib 50 Ib 17 Ib 17 Ib 14 -17 |b 17 lb 17 Ib 17 Ib 17 Ib 17 Ib

Empaque

601x | 601x | 321x 32 1x 32 1x 32 1x 321x | 321x | 321x 32 1x

llegada |\ idas | 40ax |40ax | 30ax | 30ax | 30ax | 30ax |30ax|30ax|30ax| 30ax

25h | 25h | 20h 20 h 20h 20 h 20h | 20nh | 20h 20 h

Tipo Cdc Cdc Cdc Cdc Ccz Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc

Empaque | CONENA0 | 170b | 170 [ 17 | 170 [14-170b| 7 |7l | i7lb | 17 | 17D
recibe 321 x 321 x 32 1x 32 1x 24 dm 32 1x 32 1x 32 1x 32 1x 32 1x

Medidas 30ax | 30ax | 30ax 30 ax % 20 h 30 ax 30ax | 30ax |30ax 30 ax

20 h 20 h 20 h 20 h 20 h 20 h 20 h 20 h 20 h

"2 ANGELFIRE. Agricultura intensiva. Cultivo de la Fresa. San José de Costa Rica: El autor, 2010.
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Cuadro 32 (Continuacion)

Funcién Cadena C. Pmc Pmc iM A-im im im im Im im Im
Tipo Bpl Bpl Cdc Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Contenido 11b 11b 17 Ib 11b 11b 11b 11b 11b 11b 11b
Empaque
venta 32 | x
Medidas 311x | 311x 30 a x 311x 311x 311x 311x | 311x | 311x 311x
10 a 10 a 20 h 10 a 10 a 10 a 10 a 10 a 10 a 10 a
Forma de Aet
L Ese
exhibicion
Ne

pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; A-im: acopiador intermediario minorista; im:
intermediario minorista; Cnp: canastilla plastica, Cdc: caja de cartén, Ccz: canasto de carrizo, Bpl: bolsa plastica; I: largo,
a: ancho, h: alto, dm: diametro, lb: libra

El producto que llega a la plaza de mercado es la fruta fresca para mercado nacional y es
aquella que por pequefios defectos de formacién o por tener mas de 3/4 de maduracion,
no califica para exportacion. Muchas veces por fallas en los sistemas de exportacion, toda
la fruta de primera calidad se queda en el mercado nacional que no es muy exigente en
cuanto a calidad por lo que, sobre todo en meses de poca cosecha, aun fruta muy
pequefia se vende para consumo en fresco.

Cuando la fresa esta en canastas o capsulas se deben hacer exhibiciones Unicamente de
dos capas de producto para evitar el exceso de manipulacion por parte del consumidor.
Se debe evitar colocarlo en la esquina de la vitrina de refrigeracion. Cuando se registran
altos volumenes de venta, es justificado realizar exhibiciones fuera de refrigeracion tales
como cabeceras, pasillos, etc, sin embargo, en éstas se debe intensificar la rotacion del
producto para mantener siempre una excelente apariencia. Para una mejor preservacion,
se pueden preparar capsulas, canastas o paquetes que se mantengan en el cuarto de
refrigeracion para abastecer de producto en las horas de mayor afluencia de clientes. Las
exhibiciones se hacen mas atractivas cuando se coloca material en el punto de venta que
indica las caracteristicas del producto y proporciona informacién al consumidor. El
consumidor para decidir si compra o no, toma en cuenta la apariencia, por lo que es ideal
que se vea fresca, de un rojo intenso y consistencia firme; sus hojas deben ser verdes y
no estar marchitas. Hay que evitar las que tengan zonas blancas, estén magulladas y con
pudriciones’®.

3.2.4.6 Lugary formas de almacenamiento. Segun el Cuadro 33, la bodega alquilada es
la forma de almacenamiento preferida, en ella el intermediario minorista guarda la fresa en
canastos cubiertos o en cajas arrumadas y el pequefio minorista comercializador utiliza
cajas en arrumes de hasta cinco unidades sobre el piso. Algunos mayoristas arruman el
producto en cajas en sus locales propios, en tanto que algunos intermediarios minoristas
utilizan la casa de habitacién donde almacenan la fresa en canastos o arrumada en cajas
de carton.

" Con sabor a Michoacan. Opcit.,p3
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Cuadro 33. Lugar y formas de almacenamiento de la fresa

Funcion
en la Pmc Pmc iM A-im im im im im im im
Cadena
Lugar Balg Balg LPpo Nal C Balg C Balg Nal Lav
En arrume
Arrume A,m.Jme Arrgme Guarda el A’rrL_Jme y empaque
maximo 5 maximo 3 | méaximo 3 roducto En En maximo 3 sobre
Forma . cajas cajas P arrume arrume cajas estante, los
cajas sobre sobre el sobre el en el de cajas | de cajas | sobre el tapa con
el piso . . canasto | | ! pa
piso piso piso plastico y
lona

pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; A-im: acopiador intermediario minorista; im:
intermediario minorista; Balq: bodega alquilada; LPpo: local propio; C: casa; Lav: lugar abierto vigilado; Nal: no almacena

La fresa se considera como un fruto no climatérico por su comportamiento fisioldégico
poscosecha, ya que no madura después de haber sido cosechada, por esta razon la fresa
es cosechada en el punto Optimo de maduracién, en el cual ha desarrollado
completamente sabor, color y textura. Es de suma importancia que en el almacenamiento
y transporte no se rompa la cadena de frio, ya que esto acelerara su deterioro con la
subsecuente pérdida de calidad, de igual forma nunca debe estar expuesta a humedad
excesiva ya que es un detonante para la aparicion de hongos. El manejo de la
temperatura es el elemento necesario y suficiente para minimizar la descomposicién de la
fresa y maximizar su vida postcosecha. Dependiendo del grado de maduracién al
momento de ser cosechada y del manejo que se le dé, puede alcanzar una vida util en el
mercado de 1 a 2 semanas, si se mantienen las condiciones de temperatura a 0°C y de
90 a 95% de HR.

En los centros mayoristas su almacenamiento debe permitir la circulacién de aire frio a
través de las cajas, no realizar estibas de mas de 10 capas y separarlas de la pared entre
10 y 15 cm. El manejo adecuado en los centros minoristas consiste en mantener la
temperatura del producto a 2°C y exhibirlo inmediatamente en vitrinas de refrigeracién o
directamente en piso de exhibicion con un plan de promocion que permita su rapido
desplazamiento’®.

3.2.4.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. La fresa viene de los sitios de
produccion practicamente lista para el consumo, se le realizan basicamente labores de
clasificaciéon y empaque, la primera reside en separar los individuos por tamafio y calidad
para determinar precios y sobrantes, la segunda consiste en tomar las fresas clasificadas
y empacarlas en bolsas plasticas listas para la venta al consumidor final, estas labores
son realizadas unicamente por los minoristas (Véase Cuadro 34).

" Con sabor a Michoacan. Op cit., p 5
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Cuadro 34. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la fresa

Funcion . . . . . . . .

Cadena C. pmc Pmec iM A-im im im im im im im
Seleccion,

Labor de Clasf Clasf N Clasf Clasf Clasf Clasf Clasf | Clasf | Clasf

Adecuaciéon | y emp y emp: y emp y emp y emp y emp yemp|yemp |yemp
Ib
Vende Recoge y Recoge y Recoge y Recoge y Recoge y

Manejo de mas amontona Uso amontona | amontona | amontona | amontona Uso Uso Reqala

Sobrantes b para la propio para la para la para la para la propio | propio g
arato
basura basura basura basura basura

pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; A-im: acopiador intermediario minorista; im:
intermediario minorista; Clasfy emp: clasificacion y empaque; N: ninguna; Lb:libra

Los residuos de las diferentes labores consisten en restos de hojas y frutos en mal
estado. Tanto el acopiador-intermediario minorista como el intermediario minorista
recogen los sobrantes de la clasificacion y los amontonan para destinarlos a la basura
dado que en este momento los residuos de la venta ya estan en mal estado sanitario,
cuando los residuos presentan buenas condiciones organolépticas, el productor minorista
comercializador vende mas barato para evitar pérdidas, mientras que el intermediario
mayorista toma los sobrantes para el autoconsumo.

3.2.5. Guanabana (Annona muricata). La guanabana es originaria de las regiones
tropicales de Sudamérica. Fue uno de los primeros arboles frutales americanos que se
introdujeron en los trépicos del Viejo Mundo y se produce en el Caribe (principalmente
Bermuda, Bahamas, Cuba, Republica Dominicana, St. Vincent, Granada) en
Centroamérica (sur de México, Costa Rica especialmente), Puerto Rico, Colombia, Brasil,
sur este de China, Vietnam, Australia, Nueva Zelanda, Africa, en las islas del Pacifico;
entre otros.Las frutas colombianas son reconocidas por su tamafio, forma y calidad,
siendo una de las 14 frutas recomendadas para cultivo a gran escala por el Instituto
Latinoamericano de Mercadeo Agricola’®.

3.2.5.1 Cadena de Comercializacién. La cadena relne a 7 actores, dos de lo cuales son
externos, el interemediario mayorista externo (iME) provee de producto al intermediario
mayorista (iM) quien a su vez aprovisiona al intermediario minorista (im) y este finalmente
vende al consumidor final. EI productor (P) es el encargado de surtir al intermediario
mayorista minorista (iM-m) y al acopiador (A), ambos venden directamente al consumidor
con la diferencia de que el segundo también aprovisiona al im (Véase Figura 6).

" IICA. Identificacién de mercados y tecnologia para productos agricolas tradicionales de exportacion. Guanabana soursop
(Annona muricata L.). Quito, Ecuador: El autor, 2001.
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Figura 6. Cadena de comercializaciéon de la guanabana
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3.2.5.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. Segun los comercializadores
encuestados, la totalidad de la guanabana que llega a la galeria del Barrio Bolivar
procede del Departamento del Valle de los municipios de La Unién y Tulia (Véase Cuadro
35).

Cuadro 35. Procedencia de la guanabana

Funciénenla | iM iM iM-m im im Im im im im
cadena
Dpto Valle Valle Valle Valle Valle Valle Valle Valle Valle Valle
Mpio o La La - La La
ciudad Union | Unign | Tulua | Tulua | Tulua La Unién | ypign Unién

A: acopiador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista.

La guandbana llega a la galeria el miércoles en la mafana, en algunas ocasiones a las
3:00 a.m, eventualmente puede llegar el lunes, martes y jueves en menor proporcion
(Véase Cuadro 36). Debido a que la guanabana procede de lugares calidos, ésta inicia su
proceso climatérico inmediatamente, por tal razdn su transporte se hace en la noche para
hacer su arribo en la mafiana cuando las temperaturas son bajas ayudando con ello a la
conservacion de la fruta.

Cuadro 36. Dia y jornada de llegada de la guanabana
Funcién en la cadena A iM iM iM-m im im im im im im

Lunes
Martes
Miércoles
Dia de Jueves
llegada | viemes
Séabado
Domingo
Varia
Mafiana
Jornada de | Tarde
llegada Noche
No fija
A: acopiador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista.
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3.2.5.3 Medio de transporte. El transporte mas utilizado para el arribo de la guanabana a
la plaza de mercado es el camion alquilado, ya que soélo el intermediario mayorista-
minorista posee vehiculo propio, los demas comercializadores pagan el flete, en tanto que
el traslado a los puestos de venta lo realizan los coteros, en algunas ocasiones
contratados; también se utiliza la carretilla cuando se trata de mover varias unidades de
guanabana a puestos distantes, este medio tiene la ventaja de no producir pérdidas por
dafios mecanicos del fruto (Véase Cuadro 37).

Cuadro 37. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta de la guanabana

Funcion en la A iM iM iM-m im im im im im im
cadena
Medio de
transporte en que Cam Cam Cam Cam Cam Cam Cam Cam
llega el producto
Tenencia Alg Alg Alg Ppo
Medio de
transporte hasta la Cot Cot Cot Cot Ctm Ctm Ctm Ctm Cot Ctm
bodega o el puesto
de venta
Tenencia Ctt Ctt Ctt Ppo Alg Alq Alq Alg Ctt Alg

A: acopiador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista; Cam:
camion; Ctm: carreta de mano; Cot: cotero; Alq: alquilado; Ctt: contratado; Ppo: propio

Cuando es un mercado interno y de poca exigencia, se transporta la fruta a granel en
camiones sin refrigeracion, en canastillas plasticas o cajas de carton para protegerla. Para
mercados mas exigentes se debe transportar en vehiculos refrigerados y, dependiendo de
las distancias, se puede transportar por via terrestre, fluvial, maritima o aérea’s.

3.2.5.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. En algunos paises,
actualmente se distinguen diferentes tipos de guanabana, los que se han clasificado
segun el sabor que pueden ser acido, semiacido o dulce; ademas la forma que puede ser
ovoide, acorazonada o irregular y la consistencia de la pulpa que puede ser blanda y
jugosa o firme y seca’’.Algunas variedades de guanabana, dependiendo el pais, son:
campas, negrito, pifia, jete’®. Por la calidad de la fruta, tamafio y regién donde mas se ha
cultivado se tiene una agrupacién que puede resaltar como una clasificacion muy cercana
a variedades, las cuales son: corriente dulce de Bucaramanga, corriente semidulce de
Bucaramanga, gigante dulce (varias regiones), gigante semiacida comun (muy grande),
momposina, nativa del Choco’®.

" FRUTAS MARAVILLOSAS Y CONVERSACIONES CON DIOS. La guanabana. Bogota, 2010

" COSTA RICA. MINISTERIO DE AGRICULTURA Y GANADERIA.Aspectos Técnicos sobre Cuarenta y Cinco Cultivos
Agricolas de Costa Rica. [en linea]. San José, Costa Rica: Direccion General de Investigacion y Extensién Agricola, 1991. p
3.

" MENDEZ, Jorge Perfil de Mercado y Productivo de la Guanabana, Apoyo a la Generacién de Ingresos Locales (AGIL)
Guatemala-CAP. Guatemala: Programa de Apoyo a la Generacién de Ingresos Locales -AGIL- Guanabana Perfil Técnico
Promocional, 2003.

" UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA. Produccion, transformacion y comercializacién. Pulpa de frutas tropicales. Medellin:
UDEA, 2010.
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En Colombia solo se comercializa como variedad un clon propagado por PROFUTALES
S.A en el Valle del Cauca, llamado Elita, la cual fue presentada en 1996 y fue inscrita ante
el ICA en el afio 1999. Existen ademas clones que se han propagado por algunos
agricultores en cada una de las regiones productoras de guanabana como en Santander,
Tolima, Huila y el Caribe colombiano, igualmente se encuentran clones introducidos como
Costa Rica, un clon introducido a Colombia desde Costa Rica. Otras variedades son:
Rojas, San Francisco y la joya®’.

Los comercializadores de la plaza de mercado reconocieron Unicamente dos variedades
de guanabana, la variedad citrica y la comun, estas provienen de la variedad Elita
cultivada en el Valle del Cauca.

La guandbana se desarrolla bien entre los 500 y 1.200 metros sobre el nivel del mar. La
temperatura ideal puede estar entre los 25-28 grados centigrados, cuando las
temperaturas bajan por debajo de los12 grados, se presentan defoliaciones, dafios en
ramas y dificultades en la floracién. La guanabana, se comprota muy bien en zonas donde
la precipitacion esta entre los 800-1.000 mm por afio bien distribuidos, la humedad relativa
debe estar por encima del 80% para obtener una buena polinizacién natural y por lo tanto
buena produccion de frutos®'. Segun la Universidad de Antioquia, las épocas de
abundancia se ubican entre los meses de mayo a octubre (temporada seca) en los
restantes seis meses se registra escasez®. Esto concuerda con las épocas de escasez
reportados por los encuestados quienes ubicaron dicha época en la temporada lluviosa,
mientras que durante los meses de agosto y septiembre se registra el periodo de mayor
abundancia de la fruta.

3.2.5.5 Empaques y forma de exhibicion. Segun el Cuadro 38, el ingreso de la
guanabana a la galeria se hace empacado en canastillas y guacales de 15 y 20 kg
respectivamente o a granel. Los intermediarios reciben la fruta en los mismos recipientes
y los venden al consumidor en bolsas plasticas cuando se vende de una a dos unidades o
en forma de pulpa, y en guacal o canastilla cuando el cliente realiza pedidos méas grandes.

Cuadro 38. Empaques y formas de exhibicién de la guanabana

Funcion Cadena A iM iM iM-m im im im im Im im
Tipo Gnl Gnl Gnl Cnp Gel Cnp Gel Cnp Gel Gel
Contenido 15 kg 20 kg 15 kg 20 kg 15 kg 20 kg | 20 kg
E
llogada 601x | 500x | 601x | 500x | 601x | 500x |501x
Medidas 40 a x 40 a x 40 a x 40 a x 40 a x 40ax |40ax
25h 28 h 25h 28 h 25h 28 h 28 h

% JARAM ILLO, Juan et al. Preguntas y respuestas sobre el cultivo de frutales. Cali: Corpoica, 2010. P 16.
¥ JARAMILLO, Op. Cit., p.16.
% PRODUCCION, TRANSFORMACION y comercializacion Op. Cit. p 4
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Cuadro 38 (Continuacion)

Funcién Cadena A iM iM iM-m im im im im Im im |
Tipo Cg‘;[ Cnp Gel Cnp Gel Cnp Gel Cnp Gel Gel
Cnp:
Contenido | '9X% | 15kg | 20kg 15k | 20kg | 15kg | 20kg | 15kg | 20kg | 20kg
20 kg
Empaque Cnp:
recibe 60 | x
02X 1 601x | 501x ooy ca0l 501X |goiyao| 501x | 601x | 501x | 501x
Medidas Gel 40ax | 40 ax ax25h 40 ax 28 ax25h 40 a x 40 ax 40ax |40ax
s01x | 250 | 28n h 28 h 25 h 28h | 28h
40 ax
28 h
, Gel- Cnp -
Tipo Bcpl Cnp Gel é‘gl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
204 Cnp: Undolb| Ibde | YMdo Und o
Contenido B l,g 15kg | 20 kg 15 kg Und de pulpa ulna Ib de Und Ib de
Uﬁd Bpl: Und pulp pulp pulpa pulpa
Empaque Gor
venta 50 | x s Und: Und: 35 o
40 ax 60 I x 50 I'x Und: 351x 20 Ix 20a .
. ax25h 1 311x - |Und: 35| 20 a
Medidas 28 h 40ax | 40ax Bol: 351x a Pulpa: 10a Pulpa: Ix 20a | Pulba:
Bpl: | 25h | 28h 35|‘;(-20 202 [311x10 31 1x 31F|’X-
351x . a 10a 10 a
20 a
Aese
Forma de ése
ps ax se
exhibicion
Eset
Ess

A: acopiador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista-minorista; im: interm ediario minorista; I: largo; a:
ancho; h: altura; Gnl: granel; Cnp: canastilla plastica; Gel: guacal; Bpl: bolsa plastica; kg: kilogramo; Ib: libra; Und: unidad

Los mayoristas ofrecen las frutas en empaque sobre estibas o directamente sobre el
suelo, mientras que el intermediario minorista arruma su producto sobre un estante y lo
vende por unidades o en pulpa.

En los frutos empacados el aumento en la velocidad de la respiracidn ocasiona un
aumento localizado de la temperatura que, si no es controlado, calentara el ambiente que
rodea al fruto. Esto significa que una fruta dafiada en una caja se constituye en un serio
riesgo para las demas frutas, por lo tanto, el empaque se hace muy importante para el
manejo del fruto. EI empaque debe ser disefiado fisicamente para que soporte los
esfuerzos dindmicos y estaticos que pueda sufrir durante la operacién para la cual se
diseid, como también para asimilar los procesos metabdlicos de la maduracién que
tengan lugar en el tiempo de manejo del fruto. El tipo de empaque mas apropiado para el
manejo postcosecha de la guanabana es la Canastilla plastica por su rigidez y posibilidad
de acomodo dentro de un vehiculo o bodega, ademas permite la correcta aireacion de la
fruta eliminando el exceso de etileno durante el almacenamiento®’.

% REINA, C. Manejo postcosecha y evaluacion para localidad de la guanabana (Annona muricata L) que se comercializa en
la Ciudad de Neiva. Neiva: Universidad Nacional de Colom bia, 1996. p 39
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El empaque depende del tamafio y peso de la fruta. Los empaques mas usados para
guanabana en Colombia son guacales de madera medianos con capacidad para 20 kg
maximo, canastillas plasticas de 35 cm x40 cm x60 cm 6 44 cm x 34 cm x 24 cm y cajas
de cartédn corrugado o de fibra prensada de pared simple o doble que estan formadas por
tres capas. Para empacar el producto individualmente, se utilizan bolsas plasticas de
polietileno perforadas®.

3.2.5.6 Lugar y formas de almacenamiento. El intermediario mayorista-minorista alquila
una bodega en la cual arruma hasta 9 unidades directamente sobre el piso; entre tanto, el
intermediario minorista utiliza un lugar abierto y vigilado en el cual empaca la fruta en un
estante, los arruma y los cubre con una lona y/o plastico. El acopiador-intermediario
mayorista-minorista no necesita almacenar pues el producto no dura mas de un dia en
este eslabdn de la cadena (Véase Cuadro 39).

Cuadro 39. Lugar y formas de almacenamiento de la guanabana

Funcion
en la A iM iM iM-m im im im im Im im
Cadena
Lugar Nal | Nal Balg Balg LPpo Lav Balg Balg Balg Lav
En Cnp
Arrum e Ar‘rulme sobre piso Gcllsobrle En Ase
Arrume de b ) maximo debaio del | En Gel EnC el piso sin y
maximo 2 | SOPTE PISO | 4 9 Gl ebajo de n e nLnp arrume cubierto
Forma Gel sobre de sobre iso estante y se | sobre sobre el evitando con
. maximo 9 P tapa con el suelo piso i ho
el piso nidades en lona pudricién | plastico
u cemento nay frutos y lona
plastico

A: acopiador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista; Nal: no
almacena; Balq: bodega alquilada; LPpo: local propio; Lav: lugar abierto vigilado; Gel: guacal; Cnp: canastilla plastica;
Ase: arrume sobre estante

Los objetivos principales del almacenamiento son controlar la tasa de respiracién y
transpiracion, controlar enfermedades y conservar el producto. En experimentos
realizados por la Universidad Nacional en Tolima y Valle, se encontraron que las las
mejores condiciones para el almacenamiento se presentaron a los 15°C y 18°C,
almacenada a 18 °C y 75% de HR tendra una vida comercial de 5 a 7 dias®°.

La guanabana es un fruto climatérico muy susceptible a los cambios bruscos de
temperatura, humedad relativa y composicién del aire; almacenando el fruto a
temperaturas de 25 a 27°C, la guanabana tiene una vida util de 5 a 6 dias con calidad
optima, de igual forma el almacenamiento refrigerado a 13°C, permite conservar el
producto por 12 dias sin dafios fisico-quimicos que alteren su calidad; temperaturas por
debajo de esta pueden ocasionar dafio por frié a los frutos. La humedad relativa 6ptima
para el almacenamiento de guanabana es de 90%°°.

“ FRUTAS MARAVILLOSAS Y CONVERSACIONES CON DIOS. Op. Cit.p 4
% REINA, op cit., p. 40
8 ERUTAS MARAVILLOSAS Y CONVERSACIONES CON DIOS. op cit. p 4
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3.2.5.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Los mayoristas clasifican los
frutos segun su tamafio para estratificar los precios finales, luego los empacan en
canastillas plasticas o guacales. El minorista realiza el despulpado de la guanabana y lo
empaca en bolsa plastica con capacidad de 1 Ib, para darle valor agregado al producto y
ofrecer una alternativa diferente y facil para el consumidor (Véase Cuadro 40). Aparte del
despulpado y la seleccion la guandbana no se le realiza mayores labores, la fruta viene
casi lista para el consumo.

Como producto de la clasificacién hecha por los acopiadores, no resultan residuos. Los
mayoristas venden mas barato y en algunas ocasiones venden la pulpa, en tanto que los
minoristas despulpan la guanabana basicamente cuando la fruta empieza a perder
turgencia y sus caracteristicas fisicas se demeritan. Los residuos del despulpe se recogen
y desechan.

Cuadro 40. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la guanabana

Funcion . . . . . . . .
Cadena C. A iM iM iM-m Im im im im im im
Clasfy Clasfy Despulpe | Despulpe Despulpe
Laborde | oo ¢l :|E 0N N y y Despul N y
Adecuacion as mpague. | Empagues. Empaque: | Empaque: espuipe Empaque:
Cnp Gel
Bpl Bpl Bpl.
Recoge y Se Se Recogey | Recogey Recogey
Manejo de Ven'de amontona | vende | vende Veqde amontona | amontona amontona | Se vende
Nres mas mas
Sobrantes para la la la para la para la para la la pulpa
barato barato
basura pulpa | pulpa basura basura basura

A: acopiador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista-minorista; im: intermediario minorista; Clasf:
clasificacién; Ning: ninguno; Nres: no salen residuos; Bpl: bolsa plastica; Cnp: canastilla plastica; Gel: guacal

Se deben remover las impurezas adheridas a la superficie de la fruta con un cepillo de
cerdas suaves, teniendo en cuenta que el agua para el lavado debe ser limpia y potable.
Dependiendo del mercado se desinfecta con una solucion yodada como el Agrodine en
dosis de 2 ml/L de agua o con funguicidas como el Tiabendazol (Mertec) arazén de 1 g /L
de agua.

3.2.6. Guayaba (Psidium guajaba). La guayaba es una fruta tropical pertenece a la
familia de las Mirtaceas, todas las cuales son producidas por arboles del género Psidium
que crecen en regiones tropicales de América, Asia y Oceania, en otros paises se la
conoce como guayabo, guara, arrayana y luma, comercialmente se agrupan en blancas y
rojas, segun el color de la pulpa. Aunque es un fruto que procede de Centroamérica, se
cultiva en casi todos los paises tropicales. Son paises productores de guayaba Brasil,
Colombia, Peru, Ecuador, India, Sudafrica, California, Estados Unidos, México, Filipinas,
Venezuela, Costa Rica, Cuba y Puerto Rico. Las variedades que se comercializan en
Europa se importan principalmente de Sudafrica y Brasil®’.

% CORPOICA. Acuerdo regional de competitividad. Cadena productiva de la guayaba y su industria de los departamentos
de Santandery Boyaca. [en linea]. Barbosa, Santander: Corpoica, 2007. p 4.
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3.2.6.1 Cadena de Comercializacidon. Esta constituida por dos actores externos a la
plaza, (Intermediario mayorista externo iME y el productor P) y cinco internos, el primero
de ellos el intermediario mayorista minorista iM-m adquiere la guayaba directamente del
iME y se lo vende al intemediario minorista intermediario mayorista im y al consumidor
final, el. iM se aprovisiona directamente del P y del iME y vende al im, solamente el pmc¢
trae su producto a la plaza para venderlo directamente al consumidor (Véase Figura 7).

Figura 7. Cadena de comercializacion de la guayaba

Plaza de mercado

E > iM- m ! E

iME i ] Consumido :
oL M > im ‘

E Y 4 !

P : ;

E Pmc i

3.2.6.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. La procedencia de la
guayaba es de las veredas Pisojé y Santa Barbara en Popayan y ElI Carmelo en el
Municipio de Cajibio que son las principales distribuidoras de la fruta, en tanto que el
departamento del valle provee guayaba del municipio de ginebra en menor cantidad
(Véase Cuadro 41). La guayaba en un alto porcentaje es silvestre y en muy pocas
ocasiones se presenta como cultivo.

Cuadro 41. Procedencia de la guayaba

Funcion
enla Pmc pmc iM iM iM-m im im im im im
cadena
Dpto Cauca Cauca Valle Valle Valle Cauca Valle Cauca Cauca Valle
Mpio o Popayan | Popayan |Ginebra | Ginebra | Ginebra | Popayan Inza, Piendamo, Cali
ciudad pay pay pay Cajibio Popayan
Pisojé, El L
Vereda Bzfg;‘a Bif&ﬁ?a Santa Carmelo (PEIS:JZn)
Barbara (Cajibio) pay

pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista.

El producto llega cualquier dia de la semana con excepcion del lunes, lo cual indica que
su comercializacion es permanente debido a que procede de lugares cercanos (Véase
Cuadro 42).
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Cuadro 42. Dia y jornada de llegada de la guayaba

Funcién en la cadena pmc pmc iM iM iM-m im im im im im

Lunes

Martes

Miércoles

Dia de Jueves
llegada

Viernes
Sabado

Domingo

Varia

Mafana

Jornada | Tarde
de llegada

Noche

No fija
pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista.

El mismo cuadro muestra como el intermediario minorista recibe la fruta en la mafana el
sabado y domingo, y en la tarde el miércoles y viernes; el pequefio minorista
comercializador se surte el martes, jueves y sabado en la jornada de la mafiana.

3.2.6.3 Medio de transporte. Los comercializadores de la guayaba, para el transporte de
la fruta desde los lugares de produccion hasta la plaza utilizan el camiéon cuando el
volumen es grande y procede de lugares distantes; en tanto que si estan cerca de la
ciudad de Popayan utilizan la chiva y el piaggio, normalmente estos vehiculos son
alquilados, es decir se les paga el flete. El traslado a los sitios de venta lo hacen los
coteros que trabajan por contrato o laboran regularmente en el sitio de venta (Véase
Cuadro 43).

Cuadro 43. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta de la guayaba

Funlglg:nean la pmc pmc iM iM iM-m im im im im im
Medio de
transporte en que Cta Pgo Cam Cam Cam Cam Pgo Chv Cam Cam
llega el producto
Tenencia Alg Alg Alg Ppo Ppo Alg
Medio de
transporte hasta Cot Cot Cot Cot Cot Ctm Cot Cot Ctm Ctm
la bodega o el
puesto de venta
Tenencia Ppo Ppo Ctt Ppo Ctt Alq Ppo Ppo Alq Ctt

pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista; Cta: camioneta; Pgo: piaggio; Cam: camidn; Chv: chiva; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Alq:
alquilado; Ctt: contratado; Ppo: propio
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3.2.6.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. En Colombia existen muy
pocas variedades de guayaba, actualmente se encuentran registradas como variedades la
Palmira ICA 1 y la ICA ROJA 2, pero existe una gran diversidad de materiales que se
cosechan y que han nacido en muchos casos en forma espontanea. En el Valle del
Cauca, las variedades mas sembradas son la Manzana para consumo en fresco y la
Palmira ICA 1 para industria y consumo en fresco. En el Valle del Cauca se encuentran
los cultivos tecnificados que inicialmente fueron propagados por semilla, debido a la gran
variabilidad tanto en calidad como en rendimiento de fruto por arbol, se cambié el sistema
de propagacion a injerto, usando como patrén la variedad Palmira ICA 1 y sobre esta la
misma variedad o la Manzana®®.

Las variedades comercializadas en la galeria del Barrio Bolivar son: Comln, Manzana y
Pera. La variedad comun se produce en las fincas de manera casi silvestre y sin ningun
manejo industrial, es una variedad rustica de buena adaptacioén, sus caracteristicas fisicas
varian en tamafio, sabor y color blanca o roja; las variedades manzana y pera proceden,
en su mayoria, del Departamento del Valle, su manejo es tecnificado y entre sus
caracteristicas fisicas, la variedad manzana es grande, redonda, de pulpa blanca, cascara
gruesa e incipida; la variedad pera es grande a mediana, alargada, pulpa roja y dulce.

La temperatura 6ptima para el cultivo de guayaba esta entre los 16 y 34°C, humedad
relativa entre 36 y 96%, condiciones que lo vuelven cultivable desde el nivel del mar hasta
los 1.400 msnm, y con precipitacion anual de 1.000 a 1.800 mm. La temporada de mayor
abundancia esta enmarcada dentro de los meses de sequia (julio y agosto) debido a que
es precedido por una época lluviosa que favorecen la brotacién y llenado del fruto,
mientras que la temporada humeda corresponde a la época de escasez del producto.

3.2.6.5 Empaques y forma de exhibicion. La guayaba llega a la plaza de mercado en
canastilla y tarros plasticos con capacidad de 1,5 y 1 @, respectivamente. La guayaba
pera es empacada en cajas de carton de 20 kg de capacidad o a granel distribuida sobre
una carpa en los camiones. Para su distribucién al interior de la galeria, los mayoristas la
presentan en la cajas sobre el suelo o sobre estibas de madera, en algunas ocasiones
arrumado sobre estibas. La fruta es recibida por los intermediarios en las cajas de carton
y/o en gualcales que alcanzan los 20 kg de capacidad. Al consumidor final la fruta se le
ofrece en bolsas plasticas con capacidad de 0,5 a 1 kg, exhibidas en empaques sobre
estibas (Véase Cuadro 44).

Por tratarse de una fruta climatérica, deberia transportarse siempre en recipientes
aireados que permitan la libre circulacion del aire y que las concentraciones de etileno no
malogren el producto sobremadurandolo prematuramente.

8 JARAMILLO, Op. Cit., p.20
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Cuadro 44. Empaques y forma de exhibicion de la guayaba
Funcién en la

Cadena Pmc Pmc iM iM iM-m im im im im im
Tipo Cez Cnp Cde Gnl Cde Tpl Cde C{‘gl' Tpl Cde
Cnp:
1,5@
Cont 1@ 1,5@ 20 kg 20 kg 1@ 20 kg Tol: 1@ 20 kg
Empaque é@_
llegada np.
60 | x 59 | x
60 | x 52 1x 52 1 x 52 1 x 40 a x
Medidas 372‘3’";1 40ax | 39ax 39 a x fos‘émh 39ax | 25h iosg”;] 3?(3
25 h 28 h 28 h 28 h Tpl: 28 h
30 dm
x 36 h
Tipo Ccz Cnp Cdc Gel Cdc Tpl Cdc Cnp Ccz Cdc
Cont 1@ 15@ | 20kg 20kg | 20kg 1@ 20 kg 1,5@ 1@ 20 kg
Empaque
recibe 52 I x
_ 47 dm 60 I x 52 1x 50 1 x 52 1 x 30 dm 52 1 x 60 | x 47dmx | 39a
Medidas 23 h 40 a x 39 ax 40 a x 39 ax 36 h 39 ax 40 a x 23 h 28
X 25h | 28h. 28h | 28h | % 28 h 25 h Xh
) Cdc -
Tipo Bpl Bpl Cdc Gel Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Cdc:
20 kg
Bpl: Und o 11b
Cont 1 kg 1kg 20 kg 20 kg 1kg, 11b Do 0,51b 1kg o Doc
und o
Empaque doc
venta Cdc.
52 1 x
52 1x 50 I x 39 ax
) 46 hx | 46 hx 31 1x 351x 151 x 46 h x 351x
Medidas 39 ax 40 a x 28 h
15a 15a 28 h. 28 h Bpl: 10 a 20 a 5a 15 a 20 a
351 x
20 a
Aet
Forma de Ese
exhibicion Eset
Ess

pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista; I: largo; a: ancho; h: altura; @: arroba; dm: didmetro; Ccz: canasto de carrizo; Cnp: canastilla
plastica; Cdc: caja de carton; Tpl: tarro plastico; Gel: guacal; Gnl: granel; Bpl: bolsa plastica; Und: unidad; Doc: docena

3.2.6.6 Lugar y formas de almacenamiento. Algunos mayoristas alquilan bodegas
donde arruman de cinco a seis cajas directamente sobre el suelo, mientras que otros
actores venden todo el producto en el dia y no almacenan. Si se trata de local propio, en
el caso del intermediario mayorista se arruman hasta cinco cajas en el suelo. El
intermediario minorista alquila una bodega para su almacenamiento y arruma como
maximo siete cajas de carton sobre el suelo. El productor minorista comercializador no
almacena debido a que el producto permanece muy poco tiempo en este eslabon (Véase
Cuadro 45).
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Cuadro 45. Lugar y formas de almacenamiento de la guayaba

Funcion
enla Pmc pmc iM iM iM-m im im im im im
Cadena
Lugar Nal Nal Nal LPpo Balq Balq Balg Balq Balq Balg
Arrume | Arrume Arrume E Arrume
n
de de En Tol de rum de
Forma maximo | maximo sobrepel maximo geléne En Ccz maximo
5 Cdc 6 Cdc 3 Cdc P | sobre piso 7 Cdc
suelo. sobre el
sobre el sobre sobre el is0 sobre
suelo. suelo. piso piso. suelo.

pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista, Cdc:caja de cartdn; Tpl: tarro plastico; Cnp: canastilla plastica; Ccz: cansto de carrizo; Nal: no
almacena; LPpo: local propio; Balq: bodega alquilada

3.2.6.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. A la guayaba se le realiza,
como primera medida, una seleccion donde se descartan los productos en mal estado o
que fisicamente no sean atractivos para el consumidor, posteriormente se toma un trozo
de tela y se hace una limpieza minuciosa de cada fruta con el fin de entregar un producto
limpio y en buenas condiciones organolépticas. Los mayoristas, una vez reciben el
cargamento, clasifican las frutas segin su punto de madurez y los reempacan en
guacales utilizando para ello papel periddico con el fin de evitar dafios mecanicos durante
la manipulacion del mismo, durante este proceso no resulta ningin residuo pues la
totalidad del producto es vendida a los demas intermediarios.

Los intermediarios mayoristas-minoristas no relizan ningun tipo de acondicionamiento de
la fruta y cuando resultan excedentes los regalan. Los intermediarios minoristas
seleccionan los frutos que presentan dafios fisicos y los desechan o venden mas barato
debido a que las frutas sobrantes son de menor calidad o ya estan sobremaduras y su
manejo sanitario se dificulta (Véase Cuadro 46). Los residuos se utilizan para el
autoconsumo o se venden mas barato debido a que las frutas sobrantes son de menor
calidad o ya estan sobremaduras y su manejo sanitario se dificulta.

Cuadro 46. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la guayaba

Funcionen | p, Pmc | iM iM iMm | Im im im im im
la Cadena
Clasfy
empaque Selecciony | Clasfy
Labor de Clasfy Clasfy guacales Empaque limpia: con | empaqu .
. N N Clasf | (bolsas 1 : . Seleccion
Adecuacién | empaque empaque con de 1 kg) una pieza | e: bolsas
papel € g de tela 1 de libra
periédico
Manejo de Uso Venlde Vende Vende méas Uso
) Nres Nres Nres Regala | mas . ) Nres
Sobrantes propio barato | M@S barato barato propio

pme: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im:
intermediario minorista; N: ninguna; Clasf: clasificacion; Nres: no salen residuos.
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3.2.7. Limén (Citrus limén). Los citricos son originarios de las regiones tropicales del sur-
este asiatico, de alli pasaron a la China, a la India, al Medio Oriente y a Europa; fueron
introducidas a las américas por Cristobal Colén en su segundo viaje (1493). Las primeras
semillas fueron sembradas en la Isabela y La Espafola, a Colombia llegaron con los
espafioles (Alonso de ojeda) a la costa Atlantica y se distribuyeron por todo el territorio a
lo largo del Rio Magdalena®®.

3.2.7.1 Cadena de Comercializacion. La participacion de intermediarios inicia con el
intermediario mayoristas externo (iME) y el productor (P) quienes adquieren el limon en
las zonas productoras y lo distribuyen al intermediario mayoristas minorista (iM-m) y al
intermediario minorista im en el interior de la plaza, este ultimo también se provee del
pequefio minorista comercializador PMC y del IM-m y por ultimo vende al consumidor que
también le compra al pmc (Véase Figura 8).

Figura 8. Cadena de comercializacion del limén

Consumidor

3.2.7.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. En Colombia los citricos,
después del banano, son los frutales de mayor importancia econémica. Las estadiasticas
sobre area sembrada y produccion son aproximadas debido a que el sistema de cultivo
domiante son los huertos menores a 2 ha, dispersos en muchas fincas del pais y pocos
son los cultivos comerciales de monoculitvo, a excepcion del Quindio, Risaralda y Norte
del Valle en donde hay plantaciones entre 2.550 ha. Los datos mas aproximados indican
que el area sembrada de citricos es de alrededor de 25.000 ha, de las cuales el 15%
corresponden a limén, con una produccién de 67.500 ton®°.

El limon llega a la galeria del Barrio Bolivar, desde los municipios de Inza, El Tambo,
Patia y Timbio en el Departamento del Cauca y en menor proporcion desde El Rosario,
Narifio y Cali en el Valle (Véase Cuadro 47).

89 AMORTEGUI, Ferro et al. El cultivo de los citricos. Médulo eduactivo para el desarrollo tecnolégico de la comunidad rural.
Ibagué: Corporacion para la promocion del desarrollo rural y agroindustrial de Tolima. Prohaciendo, 2001. p 2

® COLOMBIA. MINISTERIO DE AGRICULTURA Y DESARROLLO RURAL. Observatorio de Agrocadenas Colombia. La
cadena de citricos en Colombia. Bogota, 2005. p 13
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Cuadro 47. Procedencia del limén

Funcion en pMc pmc iM iM im Im im im im im
la cadena
. Cauca, -
Dpto Cauca Cauca Narifio Valle Valle Cauca Cauca Cauca Valle Narifio
Mpioo |\ 4 | EITambo | Rosario | Cali |Patia, Cali | Timbio | Patia | E'Tambo.
ciudad Timbio

pMc: productor mayorista comercializador; pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; im:
intermediario minorista.

Tolima es el principal productor de limdn, con una participacién de 75,0% en el total de la
produccién acumulada en el periodo 2000-2004. Le sigue Atlantico 14,2%, Santander
7,0% y Antioquia con 3,2%. En el 2004 los mayores rendimientos se presentaron en
Caldas con 22,0 Tm/ha, 2 tm/ha por encima del promedio nacional que se situé en 20,2
tm/ha. Gran parte de la produccién nacional de limén se comercializa en fresco ya que el
mercado de procesados apenas se esta desarrollando, ya que el jugo natural tiene una
vida util corta pues tiende a oxidarse rapidamente perdiendo su sabor original®'.

El limén llega a la plaza por parte de los productores el lunes, jueves y viernes, mientras
que los demas intermediarios lo adquieren entre lunes y jueves. El limén no presenta
dificultades en el horario de llegada debido a que es un fruto no climatérico y la
temperatura y humedad relativa poco afecta al fruto mientras no esté bajo estas
condiciones durante mucho tiempo (Véase Cuadro 48).

Cuadro 48. Dia y jornada de llegada del limon

Funcién en lacadena | pMc pmc iM iM im im im im im im
i Lunes
Dia de
llegada |Martes
Miércoles
Jueves
i Viernes
Dia de -
Domingo
Varia
Mafiana
Jornada
de Tarde
llegada |[Noche
No fija

pMc: productor mayorista comercializador; pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; im
intermediario minorista.

9 bid, p 13.
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3.2.7.3 Medio de transporte. El vehiculo mas utilizado para transportar el limén es el
camién, alquilado cuando se trata de sitios lejanos como Valle y Narifio. Los minoristas
alquilan camionetas para traer el producto desde lugares cercanos a la ciudad, una vez
dentro de la galeria, son los coteros los encargados de trasladar el producto hasta el
puesto de venta, en algunas ocasiones se alquila la carretilla si se trata de transportar, no
solo este producto, sino otros productos pequeios, con el fin de aprovechar el espacio y
disminuir costos (Véase Cuadro 49).

Cuadro 49. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta del limén
Funcion en la
cadena
Medio de
transporte en

que llega el
producto

pMc pmc iM iM im Im im im im im

Cam Pgo Cta Cta Cta Cta Cam Cta

Tenencia Alq Alg Ppo Ppo Alg

Medio de
transporte hasta
la bodega o el
puesto de venta

Cot Cot Cot Cot Ctm Ctm Cot Ctm Ctm Zra

Tenencia Ppo Ppo Ctt Ctt Alg Alqg Ctt Alg Alg Alq

pMc: productor mayorista comercializador; pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; im:
intermediario minorista; Cam: camién; Cta: camioneta; Pgo: piaggio; Zra: zorra; Ctm: carreta de mano; Alq: alquilado;
Ppo: propio; Ctt: contratado

Con respecto al transporte y almacenamiento se recomienda: vida de transito y
almacenamiento (1 a 6 meses); carga (tarimas o entrepafios, cargada a mano);
temperatura y humedad relativa (10 a 13°C y 85-90% respectivamente); el transporte es
remolque de carretera y transporte combinado de carretera-ferrocarril, contenedores de
furgén, buques de carga a granel®2.

3.2.7.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Se conocen
internacionalmente como limas acidas, mientras que en Colombia se les denomina
limones. Las principales variedades comerciales son: Pajarito o comdn y Tahiti. El limén
Tahiti (lima persa) entr6 al pais por Palmira en 1941, el fruto es grande, de un color verde
intenso, de superficie lisa y brillante, de forma oval o eliptica, es una planta precoz,
productiva y la calidad de la fruta es excelente, la pulpa es de grano fino, de color
amarillento verdoso, muy &cida y aromatica; no contiene semillas, pero en algunos casos
puede llegar a tener una o dos®>.

%2 ERUTAS MARAVILLOSAS Y CONVERSACIONES CON DIOS. El limén. Bogota, 2010.
93 AMORTEGUI, Op. Cit., p 12
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La variedad mas comercializada en la plaza de mercado es la Tahiti proveniente del Valle,
por su tamafio pequefio, buen color y cascara delgada que lo hace muy maniobrable. Las
variedades comun y mandarino le siguen en importancia y son producidas en Cauca y
Narifio.

En Colombia se presentan dos cosechas: la principal con el 70% de la produccién total
nacional ocurre entre mayo y agosto y proviene de Cundinamarca, Viejo Caldas, Valle,
Tolima, Huila y Santander. La mitaca se tiene entre septiembre y diciembre y el 65% de
esta produccién proviene de la Region Caribe, Antioquia y Meta, el resto de las zonas que
producen la cosecha principal. Solo hay dos periodos de baja oferta: marzo-abril y agosto-
septiembre pues la mayor parte del afio se encuentra buena oferta en el pais, ya que en
el eje cafetero la produccién se da en los meses mayo-julio y octubre-diciembre, en los
llanos en octubre-febrero y julio-agosto, en Santander de diciembre-enero y mayo-junio y
en la Costa Atlantica de marzo a junio, siendo las Unicas épocas de baja oferta los meses
de marzo-abril y agosto-septiembre®*. Los resultados del la encuesta arrojaron que los
comercializadores desconocen, en su mayoria, la temporadas de abundancia, salvo uno
de los minoristas quien coincide con lo reportado por la literatura, afirmando que la
temporada de abundancia se ubica en época de sequia, mientras que coinciden en la
afirmacién de que el producto escasea en los meses de marzo y julio.

3.2.7.5 Empaques y forma de exhibicion. El limén es recibido en la plaza, por parte de
los mayoristas, en costalillas de polipropileno con capacidad de 40-80 kg y en costales de
fique con capacidad de 70 kg. Exibiendolo en el suelo se comercializa en los mismos
empaques dentro de la galeria. El intermediario minorista vende el limén al consumidor
final en bolsas plasticas y estopas de 40 kg de capacidad, exhibiéndolos en su empaque
sobre un estante o arrumandolo sobre el mismo estante. EI pequefio minorista
comercializador ofrece la fruta a granel a la llegada a la plaza y lo empaca para su venta
en costales y bolsas plasticas (Véase Cuadro 50).

Cuadro 50. Empaques y formas de exhibicién del limén

Funciéon Cadena C. pMc pmc iM iM im im im im im im
Tipo Etp Gnl CEdt; Cdf Etp Etp Etp Etp CEdt:) Etp
Cdf: Cdf:
Cont 40 kg 7E°t;:9 70kg | 80kg | 80kg | 40kg | 40kg 7501';:9 80 kg
80 kg 80 kg
Empaque
llegada Cdf: Cdf:
100 | x 100 | x
Medidas 80 I x 70 a 100 1x | 120 1x 120 | x 801x |[801x50 70a |1201x
50 a Etp: 70 a 80 a 80 a 50 a a Etp: 80 a
120 | x 120 | x
80 a 80 a

® MINISTERIO DE AGRICULTURA Y DESARROLLO RURAL. Observatorio de Agrocadenas Colombia. La cadena de
citricos en Colombia. Bogota, 2005. p 9
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Cuadro 50 (Continuacion)

Funcién Cadena C. pMc pmc iM iM im im im im im im
Tipo Etp cdf CEdtL' cdf Etp Etp Etp Cnp CEdtL' Etp
Cdf: Cdf:
Cont | 40kg | 70kg 7&;_9 70kg | 80kg | 80kg | 40kg | 20kg 7E°t';,9 80 kg
Empaque 80 kg 80 kg
recibe Cdf: Cdf:
100 | x 60 1 x 100 | x
, 80 | x 100 I x 70 a 1001x | 1201x 120 1 x 80 | x 70a |1201x
Medidas ) 40 a x i
50 a 70 a Etp: 70 a 80 a 80 a 50 a 12 h Etp: 80 a
120 | x 120 | x
80 a 80 a
) Cdf-
Tipo Etp Bpl Etp Cdf Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Cdf:
Und,
Cont 40 kg Doc 7’;:_9 70 kg Doc Doc Doc 1/2 doc Doc UEr;gco
Empaque 80 kg o 1doc
venta Cdf:
100 I x
Medidas 80 I x 311x 70 a 1001 x | 46hx 351 x 351x 351 x 46 hx | 351x
50 a 10 a Etp: 70 a 15 a 20 a 20 a 20 a 15 a 20 a
120 1 x
80 a
Ase
Forma de Ese
exhibicion Aese
Ess

pMc: productor mayorista comercializador; pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; im:
intermediario minorista; Doc: docena; I: largo; a: ancho;h:altura; Etp: costalilla de polipropileno; Cdf: costal de fique; Cnp:
canastilla plastica; Bpl: bolsa plastica; Gnl: granel; Und: unidad; Doc: docena

3.2.7.6 Lugar y formas de almacenamiento. Los dos productores alquilan bodega y en
ella ubican bultos parados sobre el piso, en tanto que los intermediarios mayoristas,
cuando poseen local propio apilan los bultos sobre el suelo y si almacena en lugares
abiertos apila los bultos sobre estibas. Cinco de los intermediarios minoristas utilizan
bodega alquilada en la que apilan canastillas plasticas o depositan los bultos sobre el
piso; solo uno intermediario minorista almacena en casa en bultos parados sobre el piso
(Véase Cuadro 51). Las condiciones ideales de almacenamiento son: temperatura de 13 a
15°C y humedad relativa entre 85y 90%.

Cuadro 51. Lugar y formas de almacenamiento del limdn

Funcién
enla pMc pmc iM iM im im im im im im
Cadena
Lugar Balg Balg Lav LPpo Balg Balg C Balq Balq Balq
Arrume Bultos
Bultos buEItr:Js Bultos buEItr:Js EnCnp | EnCnp | Bultos dn;asm(r:n: houribzlgiijaoliwe Bultos
parados parados paradas | paradas | parados P parados
Forma sobre el parado sobre parados sobre el | sobre el | sobre el 0 bulto nte sobre el sobre el
: s sobre . sobre el A A A parado piso. Arrume .
piso ) estibas piso piso piso o piso
el piso suelo sobre el maximo 3
piso bultos

pMc: productor mayorista comercializador; pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; im:
intermediario minorista; Balq: bodega alquilada; Lav: lugar abierto vigilado; LPpo: local propio; C: casa
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3.2.7.7 Labores de adecuacién y manejo de sobrantes. El intermediario mayorista no
realiza niguna labor de adecuacion, vende el producto tal y como llega; mientras que los
productores clasifican los frutos segun su estado de madurez y tamafio con el fin de
determinar el precio final del mismo, posteriormente los reempaca en bolsas plasticas
para la venta al consumidor final. Estas mismas labores la realiza el intermediario
minorista pero en este caso resultan residuos de dicha labor, ellos los recogen y
amontonan par destinarlos a la basura, los venden mas barato o se los llevan para la casa
para el auto consumo (Véase Cuadro 52).

Cuadro 52. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes del lim6n

Funciéon en . . . . . . . .
la Cadena pMc Pmc iM iM im im im im im im
Seleccion | Seleccion
Labor de y Clasf Clasfy Clasfy
Adecuacién | empaque | Empaque | N | N | empaque | empaque | C'2sf | Clasf | Clasf | N
Etp Bpl

Recogey | Recogey Recoge

Manejo de Vende amontona | amontona | Uso Vende | Vende y
Sobrantes Nres mas Nres | Nres ara la ara Ia ropio mas mas |amonton
barato P P PTOPIO | harato | barato |a para la
basura basura basura

pMc: productor mayorista comercializador; pmc: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; im:
intermediario minorista; Clasf: clasificacion; N: ninguna; Nres: no salen residuos; Etp: costalilla de polipropileno;
Bpl: bolsa plastica

Las frutas citricas destinadas al mercado deben tener las siguientes caracteristicas
fisicas: presentar caliz, estar enteros, aspecto fresco y consistencia firme, forma
caracteristica de la variedad, estar sanos, estar libres de humedad externa anormal, estar
excentos de cualquier olor o sabor extrafios, estar excentos de materiales extrafios (tierra,
polvo, agroquimicos y cuerpos extrafios, visibles en el producto o en el empaque), los
residuos de plaguicidas no deben exceder los limites maximos establecidos en el codex
Alimentarius o los exigidos por el pais destino®®

3.2.8. Lulo (solanum quitoense. Lam). El lulo o naranjilla pertenece a la familia de las
Solanaceas, es una fruta tropical y exdtica de clima frio moderado originaria de zonas
interandinas en Suramérica®®. El cultivo es conocido como lulo en Colombia o naranijilla en
Ecuador y Peru. Es una planta cuya domesticacion con la incorporacién de genes de
especies relacionadas al lulo apenas comienza en Colombia, con resultados promisorios,
como es el hibrido de Solanum quitoense Lam por Solanum hirtum (Naranjuela),
brindando asi otras alternativas, a los cultivadores de lulo.

® COLOMBIA. MINISTERIO DE AGRICULTURA Y DESARROLLO RURAL. Observatorio de Agrocadenas Colombia. La

gadena de citricos en Colombia. Op cit., p 9
COLOMBIA. MINISTERIO DE AGRICULTURA Y DESARROLLO RURAL. Inteligencia demercados. Perfil del producto:
Lulo. Bogota: Corporacién Colombia Internacional CCI, 2010. p 1.

89



3.2.8.1 Cadena de comercializacién. Esta cadena esta conformada por dos actores
externos y seis internos, entre los dos primeros el produtor P se encarga de proveer al A-
iM, al A-iM-m y por ultimo al intermediario minorista im. EI iME comercializa con el A-iM-
m y el iM quién aprovisiona al im. El consumidor final compra el lulo al im, A-iM-m, iM y al
Pmc (Véase Figura 9).

Figura 9. Cadena de comercializacion del lulo

Plaza de mercado

> A-iM

A-iM-m

Consumidor
A

4
3
A 4

V__ N
»

iME T

Pmc

3.2.8.2 Procedencia, dia y jornada de llegada. El Departamento del Huila es el principal
proveedor de lulo a la plaza de mercado del Barrio Bolivar, siendo el acopiador-
intermediario mayorista-minorista quien recibe su producto desde el municipio de la Plata
en las Veredas San Vicente, Socorro, Argentina y La Palma., en tanto que el intermediario
mayorista no solo trae el lulo desde el Huila, sino también desde Ipiales (Narifio). El
Cauca solo provee al productor minorista comercializador desde la Vereda Quintana en
Popayan y Huila en el Municipio de Inza (Véase Cuadro 53).

Cuadro 53. Procedencia del lulo

Funcion
enla pmc pmc A-iM A-iM-m iM iM im im im im
cadena
Dpto Cauca Cauca Huila Huila Huila Narifio Huila Huila | Huila [ Huila
Mpio o
cil':dad Inza Popayén La Plata Ipiales | La Plata
San Vicente,
Vereda Huila Quintana 800.0"0’
Argentina y La
Palma

pmec: productor minorista comercializador; A- iM: acopiador intermediario mayorista; A- iM-m: acopiador intermediario
mayorista minorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista.

Los dias de llegada del lulo son variables, lo que indica que la comercializaciéon es
permanente debido a que es uno de los productos fruticolas con mayor demanda. Los
productores trasladan la fruta martes y los viernes, los mayoristas lo ingresan de lunes a
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viernes, excepto el jueves, aligual que la mayoria de los intermediarios minoristas, uno de
ellos afirm6 que la llegada se hace indiferentemente en cualquier dia de la semana.
Respecto a la jornada de llegada, la mafiana es, primordialmente, la jornada en que llega
el lulo a la plaza: en ocasiones algunos mayoristas reciben la fruta en la noche, esto
coincide con las horas de menor intensid luminica que evita la posible deshidratacion del
producto. Solamente un intermediario minorista recibe el producto en horas de la tarde
(Véase Cuadro 54).

Cuadro 54. Dia y jornada de llegada del lulo

Funcion en la cadena Pmc pmc A-iM A-iM-m iM iM im im im im
Lunes
Martes
Miércoles
Jueves
Viernes
Sabado
Domingo
Varia
Mafiana
Tarde
Noche
No fija
pmc: productor minorista comercializador; A- iM: acopiador intermediario mayorista; A- iM-m: acopiador intermediario
mayorista minorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista.

Dia de
llegada

Jornada de
llegada

3.2.8.3 Medio de transporte. La camioneta es el medio de transporte mas utilizado por
algunos comercializadores de la galeria, debido a que el producto no puede estar por
mucho tiempo en el lugar de produccién, por otro lado los volimenes manejados en
algunos lugares como el Cauca no son altos y no necesitan vehiculos de gran capacidad,
el transporte se alquila y tan sélo el acopiador mayorista-minorista es propietario del
vehiculo, pues es justificable debido a que el acopiador necesita llegar al productor. Si los
volimenes son mayores los mayoristas alquilan camiones donde se trae, al mismo
tiempo, otro tipo de productos. Las chivas, son utilizadas ocasionalmente cuando la
procendencia es de lugares cercanos a la plaza, a estas se le paga el flete por el
transporte (Véase Cuadro 55). En el transporte a los lugares de venta se alternan los
coteros y las carretillas alquiladas.

Cuadro 55. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto

de venta del lulo
Funciénen la

cadena Pmc pmc A-iM A-iM-m Im iM im im im im
Medio de transporte
en que llega el Cta Chv Cam Cta Cam Cam Cta Cta
producto
Tenencia Alq Alq Alq Ppo Alq Alq Alg
Medio de transporte
hasta la bodega o el Cot Cot Cot Cot Cot Ctm Ctm Ctm Ctm
puesto de venta
Tenencia Ppo Ppo Ppo Alq Alq Alq Alq Alq Alg

pmec: productor minorista comercializador; A- iM: acopiador intermediario mayorista; A- iM-m: acopiador intermediario
mayorista minorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Cta: camioneta; Chv: chiva; Cam: camidn;
Cta: camioneta; Cot: cotero; Alq: alquilado; Ppo: propio
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3.2.8.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Las variedades mas
conocidas en Colombia son la Septentrionale que se caracteriza por tener espinas en
ramas y tallos y la Quitoense conocida comercialmente como lulo de Castilla, que no tiene
espinas y cuyo sabor es menos acido que el de la variedad Septentrionale.
Adicionalmente y, como resultado de los convenios de Desarrollo Tecnoldgico celebrados
con el Ministerio de Agricultura, Corpoica entregé en el 2.000 un material mejorado,
denominado lulo "La Selva", que se obtuvo del cruce de las variedades Solanum hirtum y
Solanum Quitoense, con buenas caracteristicas para uso industrial principalmente.

El cultivo de lulo se encuentra disperso pero las principales zonas productoras se
localizan al sur del pais, donde el Departamento del Huila es el mayor productor, con una
participacidon del 25% del area cosechada, le siguen en importancia el Valle del Cauca,
con el 18%, Boyacéa con el 7,5%, Narifio con el 7,4%, Cauca y Cesar cada uno con el
6,2% y Cundinamarca con el 5,3%; también se encuentran cultivos de relativa importancia
en el Eje Cafetero?’.

La variedad mas comercializada en la plaza es la verde que corresponde a las variedades
La selva y Castilla, siendo la variedad La selva de mayor apetencia por su sabor acido-
dulce, el color verde - amarillento de la pulpa, y ademas, por presentar mayor dureza y
resistencia a la manipulacion. La variedad castilla presenta pulpa verde amarillenta mas
intensa que la selva; en tanto que las variedades amarillas que provienen del
Departamento de Narifio son producidas en Ecuador, conocidas como variedades
ecuatorianas, siendo menos apetecidas por su rapida maduracion y posterior
descomposicion, ademas el jugo se oxida con mayor rapidez en comparacion al del lulo
verde.

Las condiciones agroecologicas ideales para el cultivo del lulo son temperatura entre 16 y
24°C, nunca superiores a 24°C ni inferiores a 12°C, pues la planta no soporta heladas,
aunque sean de baja intensidad incidiendo en la cosecha®. Lo anterior, coincide con lo
expuesto por los actores de la plaza quienes afirmaron que la temporada de escasez del
producto se presenta en la temporada de lluvias, cuando este es mas suceptible al ataque
de plagas y enfermedades debido a la humedad y bajas temperaturas; Unicamente el
productor minorisa comercializador reconoci6 a marzo como el mes de mayor
abundancia. Sin embargo, los mayoristas manifestaron que no se presenta escasez de
este producto en la plaza, comportamiento que se explica porque algunos comerciantes
mantienen un flujo de ingreso relativamente constante porque el lulo ecuatoriano llega a la
plaza cuando hay baja produccion del regional, en especial por las lluvias, pues esta
variedad es susceptible a la humedad y mas delicada que la ecuatoriana.

o COLOMBIA. MINISTERIO DE AGRICULTURA Y DESARROLLO RURAL. Inteligencia demercados. Perfil del producto:
Lulo.Op.Cit,p 2
% 1bid, p 2
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3.2.8.5 Empaques y forma de exhibiciéon. El lulo, si proviene de lugares distantes, es
transportado en camion o camioneta, al llegar a la plaza, viene empacado en canastillas
plasticas con capacidad de una a dos @, este tipo de empaque por lo general es utilizado
en zonas donde la produccién esta tecnificada y se le brinda al producto manejo
adecucado postcosecha, en tanto que si la produccidn no es tecnificada y el medio de
transporte es la chiva o camioneta se utiliza el guacal y también el guacalillo, que puede
conterner hasta una @ y la costalilla de poplipropileno de 1,5 @,. En algunas ocasiones el
lulo se recibe a granel por parte del intermediario mayorista cuando viene en camioneta.
En el interior de la galeria los empaques se conservan al pasar por los intermediarios.
Aquellos que reciben el producto en canastilla o guacalillo lo exhiben sobre estibas o
sobre un estante. Para la venta al consumidor final el lulo se ofrece empacado en bolsas
plasticas rayadas y transparentes sobre estante o en empaque sobre el suelo, las bolsas
plasticas tienen una capacidad de hasta una docena de unidades de lulo. El productor
minorista comercializador trae sus productos desde su finca y los vende al consumidor
final, presentandolos en arrumes del lulo empacado en bolsa plastica ubicados en un
estante (Véase Cuadro 56).

Cuadro 56. Empaques y formas de exhibicidn de lulo

Funcién Cadena C. Pmc pme A-iM A-iM-m iM iM im im im im
Tipo Cnp Cnp Cnp Cnp Gnl Gell Cnp Etp Cnp Cnp
Contenido 1@ 1,5 @ 2@ 2@ 1@ 1@ (15@| 1@ 1@
Empaque 60 |
llegada 60 I x 60 I x 60 | x 60 | x 401x | 60 1x 80 | 60 I x 40
Medidas | 40ax | 40ax | 40ax | 40ax 30ax |40ax 503" 40ax Xax
12 h 12 h 12 h 12 h 18 h 12 h 12 h 121
Tipo Cnp Cnp Cnp Cnp Etp Gell Cnp Etp Cnp | Cnp
Contenido 1@ 1,5 @ 2@ 2@ 40 Kg 1@ 1@ ([15@| 1@ 1@
Empaque 60 1
recibe 60 I x 60 I x 60 I x 60 I x 80 | x 401x | 601x 80 | x 60 I x X 40
Medidas 40 a x 40 a x 40 a x 40 a x 50 3 30ax [40ax 50 a 40 a x ax
12 h 12 h 12 h 12 h 18 h 12 h 12 h 12 h
) Cnp -
Tipo Bpl Bpl Cnp Bpl Cnp Gel Bpl Bpl Bpl Bpl
Cnp: 2
Contenido Doc Doc 2@ @.Bpl: | 1@ 1@ Doc Doc Doc Doc
1 kg
Empaque Cnp:
venta 60 I x
60 I x 40ax | 601x | 401x 311
Medidas 3110'6" 3110'ax 40 a x 25 |40ax |30ax 3110'; 3110'; 3110'; x 10
12 h h Bpl: 12 h 18 h a
46 h x
15 a
Aese
Ase
Forma de Eset
exhibicion
Ese
Ess

pmec: productor minorista comercializador; A- iM: acopiador intermediario mayorista; A- iM-m: acopiador intermediario
mayorista minorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; doc: doc. I: largo; a: ancho;h:altura, @:
arroba; Cnp: canastilla plastica; Gell: guacalillo; Gnl: granel; Etp: costalilla de polipropileno; Bpl: bolsa plastica
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3.2.8.6 Lugar y formas de almacenamiento. El acopiador intermediario mayorista y uno
de los intermediarios mayoristas no almacenan, ya que distribuyen la fruta el mismo dia
de llegada. La bodega alquilada es la forma de almacenamiento mas frecuente, en ella se
arruman entre nueve y diez canastillas plasticas sobre el piso ya que estas ofrecen buena
resistencia y se acoplan bien una con otra, también se almacena el lulo en guacalillos
arrumados hasta un maximo de nueve unidades. Cuando el intermediario minorista posee
local propio apila hasta cinco canastillas sobre el piso (Véase Cuadro 57).

Cuadro 57.Lugar y formas de almacenamiento del lulo

Funcion
enla Pmc Pmc A-iM A-iM -m iM iM im im im im
Cadena
Lugar Balg Balg Nal Balg Balg Nal Balq Balg LPpo Balq
Arrume Arrume Arrume Arrume Arrume
de Arrume de de de En de Arrume
Forma maximo | de Cnp maximo 9 | maximo 9 maximo canasto | maximo 5 | de Cnp
10 Cnp sobre Cnp Gell 10 Cnp sobre el Cnp sobre
sobre el piso sobre el sobre el sobre suelo sobre el | el suelo
piso piso piso piso piso

pmec: productor minorista comercializador; A- iM: acopiador intermediario mayorista; A- iM-m: acopiador intermediario
mayorista minorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Balq: bodega alquilada; Nal: no almacena;
LPpo: local propio; Cnp: canastilla plastica; Gell: guacalillo.

3.2.8.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Una de las labores més
importantes realizadas es la seleccion, la cual consiste en escoger los productos en buen
estado y retirar la pelusa propia del lulo con un trozo de tela, en seguida realizan la
clasificacién del fruto por su tamafio para poder establecer el precio de venta final,
empacandolo en bolsas plasticas de una Ib; como producto de la clasificacion se obtienen
frutos muy pequefios que son transformados en pulpa, este proceso también lo realizan
cuando sobra mucha fruta y se corre el riesgo de perderla por sobremaduracion, en tanto
que si existen pocos excedentes de fruta, estos se venden mas baratos, se regalan o se
utilizan para el autoconsumo (Véase Cuadro 58).

Cuadro 58. Labores de adecuacién y manejo de sobrantes de lulo.

Funcion en . A-iM - . . . . . .
la Cadena pmc pmc A-iM m iM iM im im im im
Labor de Clasfy | Seleccion Clasfy Clasfy Clasfy Clasfy
i e Clasf N N N
Adecuacion | empaque | y limpia empaque | empaque | empaque | empaque
Se Se Se lo
Manejo de Ver}de Ver]de vende [vende | Veqde Se vende lleva Se vende Ve’Tde
Sobrantes mas mas la la regala) mas la pulpa para la la pulpa mas
barato barato barato barato
pulpa | pulpa Casa

pmc: productor minorista comercializador; A- iM: acopiador intermediario mayorista; A- iM-m: acopiador intermediario
mayorista minorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista . N: Ninguna; Clasf: Clasificacion
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3.2.9. Mandarina (Citrus nobilis). Los citricos se originaron hace unos 20 millones de
afios en el sudeste asiatico, desde entonces hasta ahora han sufrido numerosas
modificaciones debidas a la seleccion natural y a hibridaciones tanto naturales como
producidas por el hombre. La dispersién de los citricos desde sus lugares de origen se
debié fundamentalmente a los grandes movimientos migratorios: conquistas de Alejandro
Magno, expansién del Islam, cruzadas, descubrimiento de América, etc®®.

3.2.9.1 Cadena de Comercializacion. Esta cadena tan solo reline a cuatro actores de los
cuales, el iME es el unico externo a la plaza, éste le vende al iM quién le provee al im, y
finalmente termina en el consumidor (Véase Figura 10).

Figura 10. Cadena de comercializacion de la mandarina

Plaza de mercado

iME

3.2.9.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. La fruta llega a la plaza
proveniente de Ipiales (Narifio), Armenia (Quindio) y Tulua en el Departamento del Valle
para proveer a los mayoristas, mientras que los minoristas adquieren la mandarina en
Santander de Quilichao (Cauca), Armenia (Quindio) y Cali (Valle del Cauca). Gran
cantidad de la fruta es originaria del vecino pais del Ecuador (Véase Cuadro 59).

Cuadro 59. Procedencia de la mandarina

Funcién
enla iM iM iM im im im im im im im
cadena
Cauca,
Dpto Quindio Narifio | Valle | Valle | Quindio Cauca Otro Pais E\c/S;lz;)r Quindio | Otro Pais
(Pais)
Mpio o Santander Santander.
P Armenia | Ipiales | Tulua | Cali Armenia de Ecuador ' Ecuador
ciudad Quilichao Tulua

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista

Los intermediarios mayoristas reciben la mandarina de martes a jueves en la mafiana al
igual que cuatro de los intermediarios minoristas, uno de estos afirma recibir el producto
en cualquier dia de la semana y en diferentes jornadas, los demas alternan la llegada

* INFOAGRO. Cultivo de las mandarinas (12 parte). s.I: Elautor. 2010
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entre lunes y sabado (Véase Cuadro 60). EI horario de llegada no afecta
significativamente las condiciones quimicas y fisicas de la fruta.

Cuadro 60. Dia y jornada de llegada de la mandarina

Funcion en la
cadena

iM iM iM im im im im im Im im

Lunes

Martes

Miércoles

Dia de |Jueves
llegada

Viernes
Sébado

Domingo

Varia

Mafiana

Tarde

Jornada
de
llegada | Noche

No fija
iM: intermediario mayorista; im: interm ediario minorista

3.2.9.3 Medio de transporte. La mandarina llega a la plaza de mercado en camiones
alquilados; el mayorista contrata un cotero para llevar la carga hasta los puestos de venta,
el intermediario minorista alquila una carretilla o contrata un cotero para el traslado del
producto (Véase Cuadro 61).

Cuadro 61. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta de la mandarina

Funcién en la cadena iM iM iM im im im im im im im

Medio de trans porte en que

llega el producto Cam Cam Cam Cam Cam Cam Cam

Tenencia Alg Alq
Medio de transporte hasta
la bodega o el puesto de Cot Cot Cot Ctm Cot Ctm Cot Ctm Ctm Ctm
venta
Tenencia Ctt Ctt Ctt Alg Ppo Alg Ctt Alg Alg Alg

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Cam: camion; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Ctt: contratado;
Alq: alquilado

3.2.9.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Estos citricos constituyen un
conjunto de especies y variedades bastante complejo. Las especies mas cultivadas son
los mandarinos Sais urna (Citrus unshiu), los clementinos (Citrus clementina) y los
comunes (Citrus reticulata) y las variedades mas comerciales son: la arrayana, comun o
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china, clementina, dancy, ICA bolo, oneco, satsuma y king o reina'%. Las variedades de

mandarina mas comercializadas son: clementina, oneco, arrayanam.

Basicamente son cuatro las variedades de mandarina comercializadas en la plaza de
mercado: la variedad Arrayana proviene del Valle, la chonera y ecuatoriana son traidas
del Ecuador y la comun, de tamafio pequefio la cual es muy apetecida por su sabor dulce
y cascara delgada lo que facilita su pelado, esta variedad se produce en fincas cercanas
en bajos volimenes como alternativa en la produccién de la unidad productiva.

Los intermediarios de la plaza desconocen las variedades de mandarina y las nombran
por su lugar de origen, es asi como a la variedad clementina se le denomina ecuatoriana
por provenir de ese pais, también se trae la chonera desde ese mismo lugar. La arrayana
es traida desde el Valle y la variedad comun se produce en en el Cauca de manera
alternativa con otros cultivos. El periodo de abundancia se registra durante julio a
septiembre, por otro lado el producto escaséa entre octubre y enero y en las temporadas
lluviosas.

3.2.9.5 Empaques y forma de exhibicion. La mandarina se transporta hacia la galeria
empacada en canastillas plasticas y cajas de cartdn con capacidad de 2 @ cada una,
exhibidas en el empaque sobre estibas y a granel. Dentro de la plaza se conservan las
canastillas plasticas (tan so6lo se intercambian) y aparece el guacalillo con capacidad de
35 kg el cual se presenta ubicado en el piso. Para la venta final la mandarina se empaca
en bolsas plasticas de 1 kg y mallas plasticas, donde se pueden depositar hasta una
decena de frutas: Las empacadas en mallas plasticas se arruman en un estante y las
demas (sueltas) se apilan sobre el mismo aditamento. El intermediario minorista también
arruma los empaque sobre estantes para su exhibicion (Véase Cuadro 62).

Cuadro 62. Empaques y formas de exhibicidn de la mandarina

Funcion Cadena C. iM iM iM Im Im im im im im im

Tipo Gnl Cnp Gnl cde | %7 | eel | cdc | cdc | cde | cac

Cdc:
. 2@

Contenido 2@ 2@ Gl 35 kg 2@ 2@ 2@ 2@

35 kg

Cdc:

521 x

60 I x 521 x 32983hx 501x | 520x | 521x | 521« 5329'8"
Medidas 40 a x 39 ax Gel: 40ax | 39ax 39ax | 39ax X 28

25h 28 h 50 | x 28 h 28 h 28 h 28 h h

40 a x
28 h

Empaque
llegada

" AMORTEGUI, Op. Cit., p 11
" bid, p 12

97



Cuadro 62 (Continuacion)

Funcion Cadena C. iM iM iM Im Im im im im im im
Tipo Gel Cdc Gel Cdc Cgcc|— Gel Cdc Cdc Cdc Cdc
Cdc:
Contenido | 35kg | 2@ 35 kg 2@ ég@l BKy| 2@ | 2@ | 2@ |2@
35 kg
Empaque Cdc:
recibe 52 | x
39 ax 52 1 x
52 I x 52 1 x 50 I x 52 1 x 52 1 x 52 1 x
Medidas 5°X';84£ 4| 39ax 5°X' ;843 3| 39ax éeclh 40ax| 39ax |39ax | 39ax 2922
28 h 28 h ' 28 h 28 h 28 h 28 h
50 I x h
40 a x
28 h
Tipo Gel Cdc Gel
Contenido | 35 kg 2@ 35 kg Bpl Bpl Bpl | Bpl MB"'I‘ Bpl | Bpl
Empaque MSI'
venta 50 I x 52 1 x 50 I x ’ Und
Medidas | 40ax | 39ax | 40ax 15’2"3& U;:C" U;gc" Ué‘gco %ecl,' 1kg | o
28 h 28 h 28 h b doc
und
Aese
Forma de Ase
S Eset
exhibicion
Ess
Pse

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; I: largo; a: ancho;h:altura; doc: docena; dec: decena; @: arroba;
Gnl: granel; Cnp: canastilla plastica; Cdc: caja de cartén Gcel: guacal; Bpl: bolsa plastica, Mpl: malla plastica; .

3.29.6 Lugar y formas de almacenamiento. Se utilizan cuatro formas de
almacenamiento: el local propio utilizado por los mayoristas quienes arruman cuatro
guacales sobre el piso, cuando se trata de canatillas plasticas se arruman hasta diez
cajas sobre estibas de madera. Algunos minoristas almacenan en su casa donde arruman
la fruta empacada o no sobre la carreta en la que la transportan también arruman cajas de
carton sobre el piso, uno de los minoristas almacena en un lugar comdn de acopio y
vigilado pertenenciente a la plaza, en este lugar se arruma el fruto y lo cubre con un
plastico y/o lona. Tres de los minoristas alquilan bodega en la que apilan un maximo de
tres cajas de carton o guacles sobre el piso (Véase Cuadro 63).

Cuadro 63. Lugar y formas de almacenamiento de la mandarina

Funcion
enla iM iM iM im Im Im im im im im
Cadena
Lugar LPpo LPpo LPpo Balg Balg Balq C C C Lav
En
Arrume amume
Arrume Ar'ru_me Arrume A’rrgme de Arrume Arrume En Arrum a sobre
o maximo o maximo 3 o o de 2 arrume o estante
Forma maximo 4 10 Cde maximo 4 Cde maximo 4 | maximo 3 cajas empaque las Cdc y
Gcl sobre sobre Gcl sobre sobre el Gclo Cdc | Gel sobre sobre el sobre la sobre el cubierto
piso . piso . sobre piso . piso
estibas piso is0 piso carreta con
p plastico
y lona

iM: interm ediario mayorista; im: intermediario minorista; LPpo: local propio; Balq: bodega alquilada; C: casa; Lav: lugar
abierto vigilado; Gel: guacal; Cdc: caja de cartén
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3.2.9.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Basicamente se realizan las
labores de clasificacién, empaque y limpieza: en la primera se separan los frutas segun el
tamafio en dos calibres (gruesa y delgada) para determinar el precio final, la segunda
labor consiste en empacar el producto en gucales para su posterior almacenamiento y los
sobrantes son recogidos y destinados a la basura, y finalmente se limpia la fruta para
retirar las impurezas adehridas al producto. Los minoristas reciben la fruta lista para la
venta, los excedentes se venden mas barato o los utilizan para el autoconsumo (Véase
Cuadro 64).

Cuadro 64. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la mandarina
Funcién en

la Cadena i iM iM Im im im im im im im
Laborde | Clasfy N Clasty | gagf Clasf Clast | Clasf | 3V | impia | Clasf
Adecuacion | Empaque Empaque Empaque

Recoge y | Recogey | Recogey | Recogey | Recogey | Recogey

. Vende
Manejo de [amontona | amontona | amontona [ amontona | amontona | amontona | Uso Nres Nres mas
Sobrantes para la para la para la para la para la para la propio

barato
basura basura basura basura basura basura

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; N: Ninguna; Clasf: Clasificacion; Nres: no salen residuos.

3.210 Mango (Mangifera indica). El origen del mango se ubica en el continente
asiatico, entre la zona geografica del noreste de la India y el norte de Burma, muy cerca
del Himalaya. En la India sus sagradas escrituras de mas de 4.000 afios mencionan el
cultivo del mango como de origen antiguo '%2.

3.2.10.1 Cadena de Comercializacion. A la cadena pertenecen dos actores externos y
cuatro internos a la plaza de mercado, el primero de ellos PMC-E trae el mango
directamente desde su finca y se lo entrega al iM quién a su vez lo vende al im; el otro
externo iME intermedia entre las zonas productivas y el iM-m y el im, este ultimo también
se aprovisiona del iM y del iM-m los cuales le venden al consumidor final (Véase Figura
11).

Figura 11. Cadena de comercializacién del mango

- T T T T T T e e e e e e e e e e m e e — —m—m———— A

Plaza de mercado

1
1
1
1
1
)
PMC-F iM |

e

"2 SENA. Factores pre-cosecha que inciden en la calidad y post-cosecha del mango. Médulo 1. 2010. p. 1-10
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3.2.10.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. El cultivo se extendid
primeramente por el suroeste asiatico y mas tarde al archipiélago Malayo. Su distribucién
al resto del mundo es relativamente reciente, en virtud de la apertura en el siglo XVl de las
rutas comerciales maritimas, asi, los portugueses lo llevaron al continente africano y
posteriormente a las costas de Brasil, desde donde se distribuyd al resto del continente
americano llegando a la costa del Golfo de México. Los espafioles introdujeron el cultivo
via Océano Pacifico directamente de las Filipinas a México y de este se introduce a la
Florida (Estados Unidos) en 1883'%3.

En Colombia se le conoce desde la llegada de los conquistadores espaiioles, pero sélo
fue durante el presente siglo cuando algunos industriales y productores se interesaron por
empezar a cultivarlo en forma extensiva y tecnificada'®. Los principales departamentos
productores de mango, en su orden son: Antioquia, Atlantico, Bolivar, Boyaca, Cauca,
Cesar, Cordoba, Cundinamarca, Huila, Magdalena, Meta, Tolima, Valle'%.

Es quiza, la fruta con mayor nimero de lugares de procedencia.; los mayoristas la reciben
desde Valledupar en el Departamento del Cesar, Tolima, Cundinamarca, Antioquia y
Cérdoba; ademas de estos lugares, los intermediarios mayoristas-minoristas también de
Ipiales (Narifio). Los minoristas reciben la fruta proveniente desde Santander de Quilichao
(Cauca), Tulua (Valle), desde los mismos destinos de los mayoristas y desde el vecino
Pais del Ecuador (Véase Cuadro 65).

Cuadro 65. Procedencia del mango

Funcion
enla iM iM iM iM-m im Im im im im im
cadena
Antioquia, Antioquia, Antioquia,
César, Cauca César, César, Cauca, César, Cauca Cesar
Dpto Cérdoba, ’ Cordoba, | Cérdoba, Valle, Valle | Cérdoba, ! Cauca . '
Valle x Valle Cérdoba
C/marca, C/marca, Narifio  Ecuador C/marca,
Tolima Tolima Tolima
. S/der de . . S/der de
Mploo V/dupar | Quilichao; V/dupar V/dupar, S’def' Tulua Quilichao, S/q_erde V/dupar
ciudad i Ipiales Tulua . Quilichao
Tulua Tulua
Vereda

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cl/marca:
Cundinamarca; S/der: Santander; V/dupar: valledupar

Uno de los intermediarios mayoristas recibe la fruta los martes, jueves y sabado, otro de
lunes a miércoles y el ultimo solamente el martes; el intermediario mayorista-minorista
descarga su producto el lunes, mientras que los intermediarios minoristas lo hacen de
lunes a jueves. Todos los intermediarios reciben el mango en la mafiana aprovechando
las bajas temperaturas de esta jornada (Véase Cuadro 66).

" SENA. Factores pre-cosecha que inciden en la calidad y post-cosecha del mango. Médulo 1. 2010. p. 1-10

™ Ibid, p. 1-10
"% Ibid, p. 1-10
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Cuadro 66. Dia y jornada de llegada del mango

Funciénenla . . . . . . . . . .
iM iM iM iM-m im im im im im im
cadena

Lunes

Martes

Miércoles

Dia de | Jueves
llegada

Viernes
Sabado
Domingo

Varia

J q Mafana
ornada
de Tarde

llegada | Noche
No fija
iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista; im: intermediario minorista

3.2.10.3 Medio de transporte. Debido a las largas distancias de donde proviene el
mango y a sus altos volumenes, el medio de transporte utilizado para traer el producto a
la plaza es el camion, en algunas ocasiones el vehiculo es alquilado, sin embargo algunos
de estos son propiedad de los mayoristas. En ocasiones, ciertos actores utilizan su propio
cotero para trasladar el producto, los que no lo tienen alquilan carretillas para tal fin
(Véase Cuadro 67).

Cuadro 67. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta del mango

Funcién en la cadena iM iM iM iM-m im [ im | im im im | im
Medio de transporte en que llega el Cam cam |cam Cam cam | Cam Cam
producto
Tenencia Alq Ppo Alg Ppo

Medio de transporte hasta la bodega

o el puesto de venta Cot Cot Cot Cot Ctm [Cot| Ctm | Cot | Ctm | Ctm

Tenencia Ctt Ppo Ctt Ppo Alg | Ctt | Alg | Ppo | Alg | Alg

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cam: camion; Alq:
alquilado; Ppo: propio; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano: Ctt: contratado

3.2.10.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Es el frutal mas importante
de la familia Anacardiaceae, la cual comprende 64 géneros, entre las que se destacan: el
Anacardium occidentale (marafion) y el Spondias purpurea (ciruela). Se clasifican en dos
grupos distintos: Hindd e Indochino con diferencias marcadas establecidas con base en
algunas caracteristicas de las hojas y forma de fruta. Se deben tomar en cuenta los
siguientes criterios como base para la caracterizacion de las variedades: forma del fruto y
forma del pico, forma de los extremos y nervadura de las hojas, configuracién de la
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inflorescencia y de las hojas, coloraciéon de las nuevas hojas, disposicion de las fibras del
endocarpio, perfil de los hombros del fruto y naturaleza de la cavidad basal'®. Las
variedades producidas en el Pais son'": Variedades poliembriénicas (mariquitefio o
manzano, albania, filipino, azlucar, hilacha); variedades monoembrionicas (sufaida, tommy
atkins, haden, kent, keitt, van dyke, ruby y zill)"°®.

Las variedades criollas o fibrosas son cultivadas en forma silvestre y se conocen con
nombres vulgares diferentes de acuerdo con las regiones; pertenecen a este grupo el
chancleto, el comun, el bola, la manga, el huevo, el corazon, el manzano y el durazno. El
tamafio de la fruta varia de pequefio a mediano, con agradable sabor y alto contenido de
fibra. Otro grupo corresponde a variedades mejoradas en el pais con contenido mediano
de fibra y de importancia comercial muy alta. Estas variedades son: Albania, sufaida,
vallenato, filipino, mariquitefio, azicar, bocado de reina, pico de lora y yulima o
llamarada'®®.

Los comercializadores reconocen plenamente las variedades mariquitefio, tommy, bandar,
solerma, filipino y queen; sin embargo se le llama tolima a la variedad Albania, vallenato a
la variedad azucar, la variedad gallo de monja no pudo ser identificada en la literatura.

Diciembre y la temporada seca son las épocas de mayor abundancia del mango, segun
algunos minoristas y uno de los mayoristas, debido a que las altas temperaturas
favorecen la floracién, el llenado del fruto y la maduracion''’; por el contrario, las
temporadas de escasez fueron ubicadas entre diciembre y febrero. Sin embargo, se pudo
apreciar una constante oferta de este producto en la plaza de mercado, lo que se atribuye

a la diversidad de origenes del mango con diferentes épocas de produccién.

3.2.10.5 Empaques y forma de exhibicién. El mango ingresa a la plaza de mercado
empacado en cajas de carton con capacidad de dos @ Yy costales de fique con capacidad
de 70 kg. Las exhiben arrumadas sobre un estante, en empaque sobre estibas de
madera, plastico o tarimas, puestos en forma apilada sobre una repisa o anaquel o
simplemente en empaque directamente sobre el suelo. El paso por los intermediarios se
realiza en los mismos empaques, estos solo son intercambiados o tomados en préstamo
para su posterior devolucidn. Para la venta al consumidor final, el intermediario minorista y
el intermediario mayorista-minorista ofrecen el mango en bolsas plasticas de media
docena y cajas de cartdén, el producto se presenta en arrume sobre estante, empaque
sobre estante y pila sobre estante (Véase Cuadro 68).

" SENA Op cit. p. 1-14
" bid., p. 1-22
" Ibid., p. 1-14
" Ibid., p. 1-14
" Ibid., p 1-20
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Cuadro 68. Empaques y formas de exhibicion del mango

Funcion Cadena C. iM iM iM iM-m im im im im im im
) Cdc - Cdc -
Tipo Cdc - Gel Cdc Cdf- Gecl Cdc Gel Gel Cdc Cdf Gel Cdf
Cdc: Cdf: Cdc: Cdc:
. 2@ 70 kg 2@ 2@
Contenido Gl 2@ Gel- 2@ 35kg | 35kg 2@ cdf 35 kg Cdf
35 kg 35 kg 70 kg 70 kg
Empaque Cdc: ’ . .
llegada 52 | x Cdf: Cdc: Cdc:
39 a x 120 I x 52 1x 52 1x
28 h 52 1x 80 a 52 1 x 50 1 x 50 I x 52 1x 39ax | 50Ix | 39ax
Medidas Gel: 39 ax Gel: 39ax | 40ax |40ax | 39ax 28 h 40 a x 28 h
50 |'X 28 h 50 | x 28 h 28 h 28 h 28 h Cdf: 28 h Cdf:
40 a x 40 a x 120 1 x 120 1 x
28 h 28 h 80 a 80 a
) Cdc -
Tipo Gel Cdc Gel Cdc Gel Gel Cdc Cdf Gel Gel
Cdc:
Contenido 35 kg 2@ 35 kg 2@ 35kg | 35kg 2@ é(% 35kg | 35kg
Empaque 7(?(";9
recibe 52 | x
50 I x 52 1 x 50 I x 52 1 x 50 I x 50 I x 52 1 x 39 ax 50 I x 50 I x
Medidas 40 a x 39 ax 40 a x 39ax | 40ax |40ax | 39ax 28 h. 40ax | 40 ax
28 h 28 h 28 h 28 h 28 h 28 h 28 h Cdf: 28 h 28 h
120 1 x
80 a
) Cdc -
Tipo Gel Cdc Gel Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Cdc:
. 2@ 1/2
Contenido 35 kg 2@ 35 kg Bpl- Und Und Und Und doc Und
Empaque Und
Cdc:
venta 59 | x
50 I x 52 1 x 50 I x 39 ax
) 351x | 351x 351x 351 x 351x | 351x
Medidas 40 a x 39 ax 40 a x 28 h.
28 h 28 h 28 h Bpl: 20 a 20 a 20 a 20 a 20 a 20 a
351 x
20 a
Ase
Ese
Forma de Aese
exhibicion Eset
Ess
Pse

iM: intermediario mayorista; iM-m : intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; doc: docena; I: largo; a:
ancho; h:alto; Und: Unidad; @: arroba; kg: kilogramo; Cdc: caja de cartén; Gel: guacal; Cdf: costal de fique; Bpl: bolsa

plastica

3.2.10.6 Lugar y formas de almacenamiento. Tanto los intermediarios mayoristas como
el intermediario mayorista-minorista poseen local propio al igual que dos intermediarios
minoristas, en él se arruman hasta cuatro guacales sobre el piso y un maximo de cinco
cajas de cartdon. En las bodegas alquiladas por parte de los intermediarios minoristas se
apilan cuatro guacales como maximo y arrumes de cuatro cajas de carton, los bultos se
paran sobre el piso. Cuando se utiliza un lugar comun al descampado los empaques se
ubican en el piso y se tapan con plastico y/o lona, para protegerlos de la intemperie
(Véase Cuadro 69).
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Cuadro 69. Lugar y formas de almacenamiento del mango

Funcién
enla iM iM iM iM-m im Im im im im im
Cadena
Lugar LPpo LPpo LPpo LPpo Balg LPpo Lav Balg Balq LPpo
Arrume Arr(;Jme
Arrume Arrume Arrume Arrume sobre ae Arrume Arrume
maximo | maximo maximo | maximo Arrum e Arrum e estante o maximo maximo | maximo
Forma 4 Gel de 3 Cdc 4 Gel 5 Cdc de chI dechll arrume 3bC|(:c ° 2 Gel 4 Gel
sobre sobre sobre el sobre sobre sobre € de Cdc uitos sobre sobre
. . . ! piso piso parados ; ;
piso estibas piso piso sobre el piso piso
A sobre
piso ;
piso

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; LPpo: local propio;
Balq: bodega alquilada; Gel: guacal; Cdc: caja de carton

3.2.10.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Se realizan basicamente dos
labores: la clasificacidn, donde se separan los productos segun su tamafio y calidad; vy, la
seleccion que separa los productos en buen estado de los que estan dafiados fisicamente
(Véase Cuadro 70). En cuanto a los sobrantes, producto de la clasificacion, se venden
mas baratos o simplemente se desechan, sin embargo, los frutos levemente dafiados se
regalan.

Cuadro 70. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes del mango

Funcién . . . . . . . . . .
Cadena C. iMm iM iMm iM-m im im im im im im

Clasify

Labor d.FZ Clasf N N Seleccion | Seleccion N Clasf Clasf empaque: Clasf
Adecuacion Bpl

Manejo d Rr:cfw?eny Rr:cztgeny Rr:cztgeny Vende | Vende u Vende m3

anejo de amontona |\ ¢ | @montona Regala amontona mas mas S0 ende mas Regala
Sobrantes para la para la para la barat barat propio barato

basura basura basura arato arato

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; N: ninguna; Clasf:
Clasificacion; Nres: No salen residuos; Bpl: bolsa plastica

3.2.11. Manzana (Malus communis). La manzana es una fruta pomacea comestible
obtenida del manzano doméstico (Malus domestica) y de otros manzanos (especies del
género Malus) o hibridos de aquel''".

3.2.11.1 Cadena de Comercializacion. La cadena de la manzana esta constituida por
seis actores: productor mayorista comercializador externo (PMC-E), intermediario

" GARRIZ, Patricia y BILDER, Ernesto. La produccion de manzanas en Argentina. Fruticultura profesional. Espafia:

Universidad de La Rioja, 2002. (Resumen)
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mayorista externo (iME) estos estan al exterior de la plaza. En el interior se encuentran el
intermediario mayorista (iM), intermediario minorista im, intermediario mayorista minorista
(iM-m) y por ultimo el consumidor final (Véase Figura 12).

Figura 12. Cadena de comercializacion de la manzana

Plaza de mercado

PMC-E ——> iM ;
E ' |

E im » Consumidor i

iME ; I I i

, > iM- m E

3.2.11.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. Es una de las frutas mas
cultivadas del mundo, asi en 2005 se produjeron 55 millones de ton, de ellas, dos quintas
partes fueron de China. Otros grandes productores son EE. UU., Turquia, Francia, Italia e
Iran. Los productores de latinoamerica mas importantes son Chile y Argentina, ambos con
mas de un millon de ton cada uno, producidos principalmente en Valle Central (Chile) y
Alto Valle del Rio Negro (Argentina), zonas donde el clima y las caracteristicas del suelo

favorecen el cultivo'"?.

Segun el Cuadro 71 la manzana, en un alto porcentaje, llega proveniente del exterior,
basicamente, de paises como: Chile y Estados Unidos. El Gnico proveedor colombiano se
encuentra en la ciudad de Cali, aunque casi siempre actia como itermediario entre los
paises de origen y las ciudades intermedias vecinas.

Cuadro 71. Procedencia de la manzana

Flg"cﬂ‘:,'e‘nea" iM iM iM-m im im Im im im im im

Chile Chile Chile Chile Chile
(pais), (pais), (pais), (pais), (pais),

Dpto Estados | Estados | Estados | Estados | Estados | Valle S;r: FO);r: F?;r: F?;rg
Unidos Unidos Unidos Unidos Unidos : : : :
(pais) (pais) (pais) (pais) (pais)

Mpio o Estados | Estados Estados ESt:do

. Cali Unidos, Unidos, Unidos, ;

ciudad Chile Chile Chile Ur(‘:'gl‘l’:

iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista; im: intermediario minorista

12 Ibid, renglones 8-12.
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El mayorista recibe la fruta domingo y lunes en la mafiana al igual que el mayorista
minorista quién la recibe el miércoles; solo dos minorista comercializan manzana y se
proveen en cualquier dia de la semana o solomante lunes y miércoles (Véase Cuadro 72).

Cuadro 72. Dia y jornada de llegada de la manzana
Funcién en la cadena iM iM iM-m im im im im Im im im
Lunes
Martes
Miércoles
Dia de Jueves
llegada | Viernes
Sabado
Domingo
Varia
Mafana
Jornada | Tarde
de llegada | Noche
No fija
iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista; im: intermediario minorista

3.2.11.3 Medio de transporte. EI camién es el Unico medio de transporte para la
manzana dadas las largas distancias desde los puertos y aeropuertos de descarga hasta
la Ciudad de Popayan. Dos de los mayoristas son propietarios de los vehiculos, mientras
que los demas los alquilan. El traslado hasta los puestos lo realizan coteros contratados
ylo carretillas alquiladas (Véase Cuadro 73).

Cuadro 73. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta de la manzana

Funcién en la iM iM iM-m Im im im im im im im
cadena
Medio de
transporte en que Cam Cam Cam Cam Cam Cam Cam
llega el producto
Tenencia Ppo Alg Ppo
Medio de
éfd”:gp;’ ﬁeerszt:s'ti Cot Ctm Cot Ctm | Ctm | Ctm Cot | ctm | ctm | ctm
de venta
Tenencia Ppo Ppo Ctt Alg Alg Alg Ctt Alg Alg Alg

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cam: camion; Ctm:
carreta de mano; Cot: cotero; Ppo: propio; Alq: alquilado; Ctt: contratado

3.2.11.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Hay més de 7.500
variedades de manzanas, que se distribuyen en climas templados y subtropicales ya que
los manzanos no florecen en las zonas tropicales, pues es una de las especies frutales
que requiere acumular mayor cantidad de horas de frio (temperaturas inferiores a 7°C.)
durante el reposo invernal''®.

" NFOAGRO. El cultivo de la manzana (12 parte.) The apple growing. S.I: El autor, 2009. Renglones 30-96
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Las razas y variedades de manzano son innumerables (pasan del millar), ya que ha
acompafiado al hombre desde tiempos remotos, algunas de ellas son'": golden delicious
(Deliciosa dorada), red delicious (Deliciosa roja), starking, richared, starkrimson, reineta
blanca del Canada, verde doncella, galiaxis, belleza de roma, esperiega de ademus, gala,

granny smith'"®.

Segun los encuestados, las variedades més comercializadas en la galeria son la roja o
red delicious, la verde o golden delicious vy la gala, aunque la identificacion de las
variedades se realice por su color, en el caso de las dos primeras, esta se aproxima a los
nombres reconocidos, sin embargo, cada uno de estos grupos retinen un gran numero de
variedades.

La manzana es una fruta producida principalmente en paises con estaciones, cuando el
producto escasea en el hemisferio norte, por razones de invierno, la demanda se satisface
del hemisferio sur, de ahi que no se presenten temporadas de escasez y la oferta es
constante sin que haya periodos de sobreoferta.

3.2.11.5 Empaques y forma de exhibiciéon. La manzana llega a la plaza de mercado en
cajas de cartén de 20 kg de capacidad, el paso por los diferentes intermediarios se hace
en las mismas cajas exhibidas sobre estante, sobre estibas o simplemente sobre una una
caja o repisa. La venta se realiza en bolsas plasticas cuando se venden por unidades y en
cajas de carton si se trata de altos voliumenes las cuales se presentan arrumadas sobre
estibas, tanto para el iintercambio entre intermediarios, como para la venta final, también
se dispersa sobre un anaquel (Véase Cuadro 74).

De todos los productos, la manzana es quizas de las pocas que viene en un empaque con
las normas técnicas adecuadas dado que los lugares de donde procede son zonas con
cultivos altamente tecnificados. Estos empaques le brindan a la fruta todas condiciones
para un adecuado transporte desde los lugares de produccion hasta los mercados
destino.

Cuadro 74. Empaques y formas de exhibicion de la manzana

Funciéon Cadena C. iMm iM iM-m im im im im im im im
Tipo Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc
Cont. 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg | 20 kg
Empaque
llegada 50 I x 50 I x 50 | x 50 I x 50 I x 50 I x 50 1 x 50 | x 501x | 501x
Medidas 30 ax 30 ax 30ax 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30ax | 30ax | 30ax
30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h

" Ibid., Renglones 31-45
" Ibid., Renglones 30-96
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Cuadro 74 (Continuacion)

Tipo Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc
Cont. 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg | 20 kg
Empaque
recibe 50 1 x 50 1 x 50 | x 50 1 x 50 1 x 50 1 x 50 1 x 50 | x 501x | 501x
Medidas | 30 a x 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30ax | 30ax 30ax | 30ax | 30 ax
30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h
. Cdc -
Tipo Cdc Cdc Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Cdc: Rayada | Rayada Rayada
20 k. Und Und Und.
Cont. 20 kg 20 kg B I'g Und Trasp: Trasp: Und Trans: Und Und
UrFl)d Tres Cuatro Cuatro
Empaque unds unds unds
venta Cd: Rayada | Rayada Rayada
50 | x
50 | 50 | 30 351x 351 x 351 x
. X X ax | 351x | 20a 20a | 351x | 20a | 351x |35Ix
Medidas 30 ax 30 ax 30 h . .
. 20 a Trasp: Trasp. 20 a Trans: 20 a 20 a
30 h 30 h Bpl:
35 | x 311x 311x 311x
20 a 10 a 10 a 10 a
Ase
Ese
Forma de
exhibicién |__A°S®
Eset
Pse

iM: interm ediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cont: contenido; I: largo;
a:ancho; h:alto; Cdc: caja de cartdn; Bpl: bolsa plastica; Trasp: transparente; Kg: kilogramo; Und: unidad

3.2.11.6 Lugar y formas de almacenamiento. Solamante los mayoristas poseen locales
propios, en estos lugares se arruman entre cinco y nueve cajas de cartén, solo uno de
ellos tiene cuarto frio donde almacena siete cajas de cartén apiladas sobre estibas de
madera. Cuatro de los intermediarios minoristas alquilan bodegas en la cual arruman de
dos a cuatro cajas como maximo sobre el piso, uno de ellos almacena las cajas en su
propia casa y los otros dos almacenan en lugares al descampado con vigilancia, las cajas
de carton arrumadas son tapadas con plasticos y/o lonas para protegerlos de la
intemperie (Véase Cuadro 75).

Cuadro 75. Lugar y formas de almacenamiento de la manzana

Funcion
en la iM iM iM-m im im im im Im im im
Cadena
Lugar LPpo LPpo LPpo Lav Balq Balq Balq C Lav Balg
En'cuarto Arrum e
frio, en Arrume P
Arrume arrume Arrume sobre Arrume Arrume ArLume maéléno 2 Arrume
maximo | maximo 7 | maximo estante maximo | maximo méx?mo Arrume sob(r;e maximo
Forma 5 Cdc Cdc 9 Cdc cubierto 2 Cdc 2 Cdc 4 Cdc sobre el estante 3 Cdc
sobre sobre sobre con sobre el sobre piso ' sobre
estibas estibas piso plastico y piso piso sopre ¢l se tapa el piso
piso con un
de lona .
madera plastico
iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; I: largo; a: ancho;

h:altura; LPpo: local propio; Lav: lugar abiert vigilado; Balq: bodega alquilada; C: casa; Cdc: caja de carton
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3.2.11.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. En general, la manzana llega
a los comercializadores en muy buenas condiciones y su adecuacion no reviste mayor
complejidad, esta se resume en tres actividades bésicas: la limpieza en la que se retiran
impurezas o polvo con un trozo de tela para mejorar la presentacion del producto; la
clasificacion donde se separan los productos segun su calidad y por ulitmo el empaque en
bolsas transparentes (Véase Cuadro 76).

Los residuos son los frutos sobremaduros sobrantes de la venta, estos tienen diferentes
destinos dependiendo del actor, es asi como el mayorista y algunos minoristas toman la
desicién de vender mas barato para aminorar pérdidas, el mayorista- minoristas devuelve
los frutos menos dafiados al proveedor; cuando los frutos se encuentran en mal estado se
desechan en la basura.

Cuadro 76. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la manzana

Z‘;’L‘;‘g: iM iM iM-m im im im im im im im
Clasfy Clasf y
A;abor d.e’ N N N N Limpia emp: Limpia emp: N N
ecuacion Bpl Bpl
Se Recoge y Recoge y
Manejo de Ven,de cambia Uso Ver!de Ven,de Ven,de amontona amontona
Sobrantes mas Nres con el Regala propio mas mas mas para la para la
barato barato barato barato
prov basura basura

iM: intermediario mayorista; im-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; N: no realiza labores;
Clasf. y emp.: Clasificacién y empaque; Nres: No salen residuos; Bpl: bolsa plastica; prov: proveedor

3.2.12. Maracuya (Pasiflora edulis). Se considera originaria de la regién amazédnica,
aunque crece de forma silvestre en un area que abarca principalmente desde el sur de
Venezuela y alcanza Colombia hasta el norte de la Republica Argentina y Uruguay; en
Paraguay, donde es considerada como flor nacional, las distintas variedades estan
adaptadas a regimenes mas o menos tropicales. A lo largo del siglo XIX las variedades de
utiidad gastronémica se introdujeron con éxito en Hawaii, Australia y otras islas del
Pacifico sur. El cultivo de la pasionaria se ha extendido a numerosas islas del Caribe,
Israel, el archipiélago malayo y la Polinesia''®.

3.2.12.1 Cadena de Comercializacion. Esta cadena es similar a la de la manzana y esta
constituida por seis actores: P, iIME estos estan al exterior de la plaza. En el interior se
encuentran el iM, im, iM-m y por ultimo el consumidor final. El primero de los actores
distribuye su producto entre el IM-m y el IM los que a su vez le venden al consumidor. El
im le compra al IM-m y le vende al consumidor finalmente (Véase Figura 13).

" SPERON], Minghetti. Neuropharm acological activity of extracts from Passiflora incarnata. Planta Médica. S.I: s.n, 1988. p
488-491
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Figura 13. Cadena de comercializacion del maracuya
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3.2.12.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. En la actualidad, el
maracuya se encuentra distribuido en todo el pais, de los 32 departamentos un total de 14
lo cultiva. Las principales zonas productoras por su volumen se encuentran en los
departamentos del Valle del Cauca, Huila, Caldas, Quindio, Risaralda, Antioquia,

Cundinamarca y Tolima'"".

Segun los encuestados de la plaza de mercado el maracuya tiene tan solo tres lugares de
procedencia: El Patia en el Cauca, La Plata en el Huila y Cali en el Valle del Cauca. En el
Cuadro 77 se puede observar como el Deparatamento del Cauca es el principal proveedor
de la fruta.

Cuadro 77. Procedencia del maracuya

Funcién en la i iM iM iM-m Im im im im im im
cadena
Dpto Huila | Cauca Huila Cauca Cauca Cauca Huila Caupa, Valle Cauca,
Huila Valle
. . . La . . . El Patia; El Patia;
Mpio o ciudad El Patia Plata El Patia | El Patia | El Patia | La Plata La Plata Cali
Vereda

iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista; im: intermediario minorista

El maracuya llega a la plaza los lunes, miércoles y jueves a los mayoristas en la mafiana y
la tarde, los minoristas lo reciben los mismos dias basicamente en la mafiana (Véase
Cuadro 78). Esta fruta tiene gran facilidad de manejo y resiste el manipuleo, el horario de
llegada a la plaza no tiene mayor incidencia en sus condiciones organolépticas.

" ANGEL, Manuel; SCHWENTESIUS, Rita y GOMEZ Laura. La produccion y el mercado mundial del maracuya. México:
Apoyos y Servicios a la Comercializacion gropecuaria (ASERCA). Centro de Investigaciones Econémicas, Sociales y
Tecnoldgicas de la Agroindustria y la Agricultura Mundial (CIESTAAM), 1995. p 49.
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Cuadro 78. Dia y jornada de llegada del maracuya
Funcién en la cadena iM iM iM iM-m im im im im im im

Lunes

Martes

Miércoles

Dia de Jueves
llegada

Viernes
Sabado

Domingo

Varia

Mafiana

Jornada | Tarde
de llegada

Noche

No fija
iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista; im: intermediario minorista

3.2.12.3 Medio de transporte. En el Cuadro 79 se puede observar como el camidn
alquilado es el medio de transporte mas usado por los actores de la plaza, salvo el
intermedioario mayorista que posee una camioneta. Para el traslado a los puestos de
venta se prefiere la carreta de mano alquilada o contratar coteros.

Cuadro 79. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta del maracuya
Funcion en la
cadena
Medio de
transporte en
que llega el
producto
Tenencia Alg Ppo Alg Alg
Medio de
transporte hasta
la bodega o el
puesto de venta
Tenencia Ctt Ctt Ctt Ctt Alqg Alq Alq Ctt Alg Alq
iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cam: camion; Cta:
camioneta; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Alq: alquilado; Ppo: propio; Ctt: contratado

iM iM iM iM-m Im im im im im im

Cam Cta Cam Cam Cam Cam

Cot Cot Cot Cot Ctm Ctm Ctm Cot Ctm Ctm

3.2.12.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Hay 400 especies de
passiflora y mas o menos 50 a 68 son comestibles, sin embargo unas pocas son

apetitosas y tienen un valor comercial. En Colombia se cultivan especies traidas del Brasil
y de Venezuela''8.

18 REINA, Carlos.Manejo poscosecha y evaluacion de la calidad de maracuya (Pasiflora edulissims) que se comercializa
en la Ciudad de Neiva. Neiva: Universidad Surcolombiana, 1999. p 16.
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Los cultivares comerciales pertenecen casi sin excepcion a las variedades amarilla (P.
edulis f. flavicarpa) y purpura (P. edulis f. edulis). La primera crece y se desarrolla muy
bien en zonas tropicales; requiere invariablemente mas de 1000 mm anuales de lluvia y
proteccion del viento y las heladas, pero es por lo demas mas rustica y vigorosa que el
maracuya purpura, y produce cosechas mas regulares; por su superior resistencia a los
nematodos y otros parasitos, se utiliza a veces como pie para injertos de la variedad
purpura. La segunda esta mejor adaptada a zonas templadas, por lo que puede cultivarse

a mayor altura; sus requisitos de pluviosidad son similares a los de la variedad amarilla’®.

Las variedades cultivares mas frecuentes son las siguientes: en Brasil: Ouropretano
(purpura), Muico (purpura), Peroba (purpura, conocida como 'Brasileira Rosada' en
Venezuela), Pintado (purpura), Mirim (amarilla), Redondo (amarilla, conocida como
‘Brasileira Amarilla' en Venezuela), Guazu (amarilla). Colombia, Venezuela: Hawaiiana
(amarilla), Maracuya (amarilla), Parchita (amarilla). Hawaii: Common Purple (purpura),
Kapoho (amarilla), Sevcik (amarilla), University Round (amarilla), Pratt (amarilla),
Waimanalo (amarilla), Yee (amarilla), Noel's Special (amarilla), Australian Purple
(purpura): Australia, Hawaii (también conocida como 'Nelly Kelly'). Puerto Rico: Parcha
(amarilla)'?°.

Las variedades identificadas por los intermediarios de la plaza de mercado se reducen a
tres: amarilla (pulpa amarilla), naranja (pulpa naranja), morada o purpura (pulpa morada);
esta clasificacion es basicamente la que se realiza al maracuya, sin embargo, dentro de
ellas existen gran cantidad de subdivisiones segun lo reportado por Reina, 1999. El
comportamiento de la produccién durante el afio es bien definido presentando dos
cosechas marcadas en los meses de diciembre-enero y junio-julio; durante los otros
meses la produccion se reduce pero sigue siendo continua. Estas fechas y volumenes de
cosecha fluctian de acuerdo con las variaciones climaticas de la zona, lo cual no coincide
con lo reportado por los comercializadores quienes afirman que la temporada de escasez
se ubica entre diciembre-enero y en algunas ocasiones en la época seca, solo uno de los
minoristas afirmé que existe una época de abundancia y estd se presenta en el mes de
abril.

3.2.12.5 Empaques y forma de exhibicion. A su llegada a la plaza el maracuya llega
empacado en estopa o costal de polipropileno con capacidad de 60 kg y cuatro @, solo
un intermadiario mayorista recibe la fruta a granel. El intercambio entre los
comercializadores se realiza en la mismas estopa, salvo uno de los minoristas que la
recibe en canastilla plastica de 1.5 @ de capacidad. La venta al consumidor final se hace
en bolsas plasticas con capacidad de una docena.

"Olbid. p 16
200hi4., p 1618
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Los mayoristas comercializan la fruta empacada en estopa o costal sobre el suelo;
mientras que los minoristas alternan la exhibicion arrumando sobre estantes, en arrume y
empaque sobre estante, en empaque sobre estibas de madera, plastico o tarimas
improvisadas o simplemente disperso sobre una repisa o anaquel (Véase Cuadro 80).

Cuadro 80. Empaques y formas de exhibicion del maracuya

Funciéon Cadena C. iM iM iM iM-m im im Im im ‘ im im
Tipo Etp Etp Gnl Etp Etp Etp Etp Etp Etp Etp
Cont. 60 kg 60 kg 60 kg 60 kg 60 kg 4@ 60 kg 60 kg | 60 kg
Empaque
llegada
Medidas 120 1 x | 120 1 x 1201 x | 120 1x | 120 1 x 120 | x 120 1x [ 1201 x | 1201
80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a x 80 a
Tipo Etp Etp Etp Etp Etp Etp Cnp Etp Etp Etp
Cont. 60 kg 60 kg 60 kg 60 kg 60 kg 60 kg 1,5 @ 60 kg 60 kg | 60 kg
Empaque
recibe 60 1 x
Medidas 12001x [ 1201x | 1201 x [ 1201x [ 1201 x | 120 Ix 40 a x 1201x [ 1201 x | 1201
80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 25 h 80 a 80 a x 80 a
. Etp -
Tipo Etp Etp Etp Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Etp: Rayada:
60 kg 1/2 doc
Bpl: Doc o o dec
Cont. 60 kg 60 kg 60 kg ) media Doc Doc . Doc Doc
doc o d Transp:
: oc
Empaaue media Lb
paqu doc. pulpa
venta Doc:
Etp: 31°|C;( Rayada:
120 1 x 10 a 351x
Medid 1201x | 1201 x | 1201x 80 a Medi 311x 311x 20 a. 351x [311x
ealdas | gg 4 80 a 80 a Bpl: edia 1 404 10a | Transp: | 20a | 10a
doc:
46 h x 151 x 311x
15 a 10 a
5a
Ase
Aese
Forma de
exhibicio Ese
n
Eset
Ess

iM: interm ediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cont.: contenido; I: largo;
a:ancho; h:altura; Doc: docena; Etp: costalilla de polipropileno; Gnl: granel; Bpl: bolsa plastica; Cnp: canastilla de plastico;
Transp: transparente

3.2.12.6 Lugar y formas de almacenamiento. Seis de los actores alquilan bodega para
almacenar el maracuya (dos mayoristas y cuatro minoristas), en ella ubican los bultos
parados sobre el piso o0 sobre un cartéon y solo uno de ellos utiliza estibas. Dos minoristas
y el mayorista-minorista poseen local propio, el primero arruma hasta seis canastillas
plasticas sobre el piso o ubica los bultos parados también sobre el piso; el segundo ubica
los bultos sobre el piso. Si se almacena en lugar abierto y vigilado se utilizan estibas para
ubicar los bultos (Véase Cuadro 81).
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Cuadro 81. Lugar y formas de almacenamiento del maracuya
Funcién
enla iM iM iM iM-m im im im im im im
Cadena

Lugar Balq Balq Lav LPpo LPpo LPpo Balq Balg Balg Balg

Bultos
Bultos Bulto parados Bultos En
Bulto | parados | parado | Bultos 0 Bulto parados | Bulto Bulto bultos
Forma parado en sobre | parados | arrume | parado | sobre parado | parado parado
sobre carton estiba | sobre el | maximo | sobre cartdn | sobre el | sobre sobre
piso sobre el de piso 6 Cnp piso enel piso el piso )
piso madera sobre piso estibas
piso

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Balq: bodega alquilada;
Lav: lugar abierto vigilado; LPpo: local propio; Cnp: canastilla plastica

3.2.12.7 Labores de adecuacién y manejo de sobrantes. Se realizan tres labores
bésicas: en la clasificacion se separan los productos segun su tamafio y calidad; en la
seleccion se separan los productos en buen estado de los que estdan dafados
fisicamente; en el despulpe se saca la pulpa de la fruta. El empaque se hace en empaca
el producto en costalillas de polipropileno o en bolsas plasticas de docena o media
docena (Véase Cuadro 82).

Cuadro 82. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes del maracuya

Funcion . . . . . . . . . .
Cadena iM iM iM iM-m im im im im im im
Clasf Seleccion | Selecciéon | Clasf ClasfY
Labor de y Empaque: y y y Despulpe .
e N N Clasf emp:
Adecuacion emp: Bpl Empaque: | Empaque: | Emp: Bpl Et
Etp Bpl Bpl Etp P
Se Recoge y Recoge y Se Recoge y
Manejo de Veqde vende amontona Se vende Se vende Veqde amontona | vende | amontona
mas Nres mas
Sobrantes la para la la pulpa la pulpa para la la para la
barato barato
pulpa basura basura pulpa basura

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; N: no realiza labores;
Clasfy emp.: Clasificacion y empaque; Etp: costalilla de polipropileno; Bpl: bolsa pléastica; Nres: No salen residuos

3.2.13 Mora (Rubus spp). La mora de Castilla Rubus glaucus fue descubierta por Hartw y
descrita por Benth, es originaria de las zonas altas tropicales de América principalmente
en Colombia, Ecuador, Panama, Guatemala, Honduras, México y Salvador. EI género
Rubus es uno de los de mayor numero de especies en el reino vegetal y se encuentran
diseminadas en casi todo el mundo, excepto en las zonas desérticas. Las especies méas
conocidas son Rubus idaeus (frambuesa), Rubus occidentalia (mora cultivada) y Rubus

folius (zarzamora), las cuales se cultivan en la zona templada'?'.

"' ANGELFIRE. Cultivo de mora. Mora de Castilla Rubus glaucus. Bogota: El autor, 2001. Renglones 3-8.
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3.2.13.1 Cadena de Comercializacion. En esta cadena actuan cinco intermediarios: el
productor (P) que se encarga de traer la fruta desde las zonas de produccion hasta la
plaza donde la recibe el intermediario mayorista (iM) que a su vez comercializa con el
intermediario minorista im. El PMC también aprovisiona al IM y al im. El consumidor final
le compra alim y al pmc (Véase Figura 14).

Figura 14. Cadena de comercializacion de la mora

Plaza de mercado

E PMC E
o : s
P —» iM > im » Consumidor |
e —_—
| Pmc i

3.2.13.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. De acuerdo con la encuesta
realizada a los comercializadores de la plaza de mercado del Barrio Bolivar, el Cauca es
el principal proveedor de la mora comun: las veredas Samanga, Poblazén y Santa
Barbara en Popayan y Paispamba en Sotard son los sitios de producciéon mas
importantes. El Huila participa a través de la Vereda Belén en el Municipio de La Plata
(Véase cuadro 83). Normalmente se trata de pequefas parcelas donde se intercalan
plantas de mora como cercos vivos y en muy pocas ocasiones como monocultivos, en lo
referente a la mora comun o silverstre, ésta se toma de las praderas aledafias a la ciudad
0 a poblaciones vecinas de plantaciones silvestres.

Cuadro 83 Procedencia de la mora

Funcion
en la pmc pmc iM im im im im im im im
cadena
Cauca, . Cauca,
Dpto Cauca Cauca Huila Cauca Cauca Cauca Huila Cauca Huila Cauca
Mpio o Popayan Popayan, Popayan
ciudad Popayan | Popayan La Plata Popayan | Popayan | Popayan gclnlrelaaré La Plata Popayan
Samanga Samanga Poblazén Samanga
) Popayan . Santa Popayan (Popayan)
Vereda | Samanga | Poblazén Belén Poblazén | Samanga Barbara, Paispamba Belén Samanga
La Plata Poblazén (Sotard) (La Plata)

pmec: productor minorista comercializador; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista

La mora llega especialmente jueves y viernes y en casos excepcionales, el martes. La
jornada mas usual es en las mafanas, salvo el mayorista quién la recibe en la tarde y uno
de los minoristas que utiliza la noche para traer la fruta a la plaza (Véase Cuadro 84).
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Tanto la mora comuin como la de castilla se cosechan el dia anterior al arribo a la plaza,
razén por la cual llega temprano en la mafiana, ademas se aprovecha la baja temperatura
de esta jornada para evitar el deterioro de la fruta ya que es altamente percedera.

Cuadro 84. Dia y jornada de llegada de la mora

Funcién en lacadena | pmc pmc iM im im im im im im im
Lunes
Martes
Miércoles
Diade |Jueves
llegada Viernes
Sabado
Domingo
Varia
Mafiana
Joz;:da Tarde
llegada |Noche
No fija

pmec: productor minorista comercializador ; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista.

3.2.13.3 Medio de transporte. La mora se trae a la galeria en vehiculos pequefios como:
piaggio, jeep y camioneta estos se alquilan para tal fin. Los minoristas contratan coteros o
carretillas para llevar la fruta a los puestos de venta, aunque en un caso muy excepcional
uno de los minoristas alquila una zorra para el traslado al puesto y los productores tienen
sus propios coteros para dicha labor (Véase Cuadro 85).

Cuadro 85. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto

de venta de la mora

Funciénen la
cadena

pmc

pmc

Im

Medio de
transporte en
que llega el

producto

Pgo

Jeep

Jeep

Cta

Cta

Pgo

Cta

Tenencia

Alg

Alg

Alg

Alg

Medio de
transporte hasta
la bodega o el
puesto de venta

Cot

Cot

Cot

Ctm

Cot

Cot

Zra

Cot

Cot

Cot

Tenencia

Ppo

Ppo

Ppo

Alg

Ppo

Ppo

Alg

Ctt

Ppo

Ppo

pmc: productor minorista comercializador ; iM: intermediario mayorista ; im:
camioneta; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Zra: zorra; Alq: alquilado; Ppo: propio; Ctt: contratado
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3.2.13.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Desde 1840 se iniciaron
trabajos para obtener variedades con mejores caracteristicas, las cuales se establecieron
principalmente en los Estados Unidos y desde entonces se han generado nuevas
variedades en las zonas templadas. Existen en la actualidad especies del genero Rubus
con espinas y sin espinas con variedades de porte erecto y semierecto. La primera
variedad reportada se encuentra la Dorchester y luego la Snyder, en 1851. Este producto
se encuentra distribuido mundialmente, aunque la produccién comercial estd ubicada en
las zonas templadas y en tierras altas del tropico 22

Los comercializadores solo reconocieron dos variedades de mora la silvestre que se da
en las inmediaciones de la ciudad, esta se cosecha directamente de los campos donde se
ofrece de manera silvestre y la castilla que se produce como cultivo en algunas veredas
del Cauca y Huila.

Para un éptimo desarrollo, la mora se debe cultivar entre los 1.800 y 2.000 m.s.n.m, en
clima frio moderado con temperaturas que varian entre 12 y 18°C., humedad relativa del
80 al 90%, alto brillo solar y precipitaciones entre 1.500 y 2.500 mm al afio bien
distribuidas. La mora es susceptible a las heladas por ello se debe conocer muy bien el
microclima de la zona donde se desee implementar un cultivo'?®.

La mora es una planta de fructificacion continua, las épocas de cosecha estan
determinadas por el régimen de lluvias de las diferentes zonas productoras en los
departamentos de Cundinamarca, Boyaca, Valle del Cauca, Caldas, Santander, Antioquia,
Tolima, Cauca, Santander, Quindio y Risaralda. De acuerdo con la informacion recogida y
analizada, se puede observar una menor oferta de la futa en las temporadas de lluvias.
Mientras que no se reconocié temporadas de abundancia del la fruta. 124

3.2.13.5 Empaques y forma de exhibicion. Debido al tamafio de la fruta silvestre y a que
su mayor porcentaje se cosecha en las praderas por parte de pequefios productores y
que son ellos mismos los que las traen a la plaza, en la mayoria de las ocasiones se
utiliza un tarro plastico con capacidad de una arroba como empaque, lo presentan en
estante o anaquel; cuando de trata de mora de castilla se utilizan canastillas plasticas y
canastos de carrizo de la misma capacidad del tarro plastico ubicados sobre el suelo.
Durante su transcurso en el interior de la galeria se siguen utilizando el mismo empaque
con los que llega y para su venta al consumidor final se utilizan bolsas plasticas de 0.5-1
libras de capacidad. La exhiben arrumada sobre un estante, arrumada y empacada sobre
estante cuando estd empacada en canastillas 0 canastos se ubican en el piso (Véase
Cuadro 86).

122 ANGELFIRE, Op. Cit., Renglones 3-8.
123 1hid., Renglones .23-25.
124 1bid, Renglones 3-8.
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Cuadro 86. Empaques y formas de exhibicion de la mora

Funcién Cadena pmc pmc iM im im Im im im im im
Empaque | Tipo Tpl Tpl C{‘F‘)’l' Tpl Tpl Tpl | Cnp-Tpl | Cez Tpl | Tpl
llegada —rror 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ @ | 1@
Cnp: Cnp:
60 | x 60 I x
40 a x 40 a x 30
Empaque Medidas 30 dm 30 dm 12 h 30 dm 30 dm 30 dm 12 h 47 dm 30 dm dm
llegada x 36 h x 36 h TpI'. x36h [ x36h x 36 h Tpl: x 23 h x 36 h x 36
30 dm 30 dm n
X 36 h x 36 h
Tipo Tpl Tpl C?;‘))I- Cnp Ccz Cnp Cnp - Tpl Ccz Tpl Cnp
Cont. 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ 1@ 1@
Cnp: Cnp:
Empaque 60 | x 60 I x
recibe o 30 dm 30 dm 40 a x 60 | x 47 dm 60 | x 40 a x 47 dm 30 dm 60 I x
edidas X 36 h X 36 h 12 h 40 a x X 23 h 40 a x 12 h « 23 h ¥ 36 h 40 a x
Tpl: 12 h 12 h Tpl: 12 h
30 dm 30 dm x
x 36 h 36 h
. Cnp -
Tipo Bpl Bpl Tol Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Cont. 11b 11b 1@ 0’|5b ! 0’?b'1 0’?b ! 0,5-11b 11b 0,5lb |0,5Ib
Cnp: Ib: Ib: Ib: .
E'?,E:gue 601x  311x | 310x | 311x 31”"'
X
311 311 40ax  10a 10a 10a 10 311 151x | 151
Medidas X X | 12h. Media | Media | Media a X X X
10 a 10 a . ) ) : Media Ib: 10 a 5a 5a
Tpl: Ib: Ib: Ib: 15 | x
30 dm 151 x 151 x 151 x 5
X 36 h 5a 5a 5a a
Forma de Ase
S Ese
exhibicio
n Aese
Ess

pmec: productor minorista comercializador ; iM: interm ediario mayorista ; im: intermediario minorista; Cont: contenido; I:
largo; a: ancho; h:alto; dm: didmetro; @: arroba; Ib: libra

En el momento de empacar la fruta, ya debe estar seleccionada, evitando a toda costa
que se mezclen variedades y/o fruta con diferente nivel de maduracion. De acuerdo con
el SENA - U.N., cuando se empaca la mora en cajas de madera con capacidad que oscila
entre 10 y 15 kl, se presentan pérdidas altas de producto, llegando en algunos casos a ser
superiores al 90%. Existen algunos modelos propuestos para empacar la fruta'?: caja tipo
Corabastos (largo de 48 cm, ancho de 32 c¢cm, alto de 13 cm y capacidad de 7,5 kg.); caja
tipo Carulla (largo de 50 cm, ancho de 35 cm, alto de 12 cm y capacidad de 10 kg); y por

ultimo caja tipo IIT (boca de 29x25 cm, base de 14x14 cm y altura de 19 cm.)

La misma fuente menciona el uso exitoso de recipientes pequefios con capacidad de
aproximadamente un kilogramo. De hecho uno de los empaques que mejor resultado ha
presentado es el contenedor pequefio de plastico cubierto de vitafilm o vinipel que evita
las manipulaciones innecesarias y desde luego mejora la presentaciéon y comodidad de

" |bid., Renglones 80-87
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las frutas, con lo cual se reducen sensiblemente los dafios. En general, estos empaques
tienen las siguientes dimensiones: altura de 7,5 cm, diametro de base de 9,5 cm, diametro
de boca de 11,5 cm y capacidad de 1 Ib; adicionalmente, para el empaque del producto,
se deben tener en cuenta las siguientes observaciones'?®: evitar mezclar la fruta con
materiales extrafios (tales como pasto); evitar mezcla la fruta sana con dafiada y/o
maltratada, cuando se utilizan empaques grandes, es necesario que las frutas que van en
el fondo no estén muy maduras; evitar la humedad dentro del empaque; no empacar mas
fruta de la que cabe comodamente; cada contenedor debe tener la misma cantidad de
fruta.

3.2.13.6 Lugar y formas de almacenamiento. Uno de los pequefios productores no
almacena por comercializar con bajos volumenes y agotar todo el producto en una sola
jornada. De llegar a presentarse excedentes, tres de los minoristas y el intermediario
mayorista guardan la fruta en bodegas alquiladas y este ultimo deposita la mora en un
balde en cuarto frio, entre tanto los minoristas utilizan los mismos tarros plasticos,
canastos de carrizo o canastillas plasticas sobre el piso para su almacenamiento. Tres de
los actores guardan la fruta en su casa, en ella el pequefio minorista comercializador
esparce la fruta sobre un costal de fique o utiliza el canasto para almacenar la mora, uno
los minoristas utiliza una canastilla o canasto cubierta con plastico negro (Véase Cuadro
87).

Cuadro 87. Lugar y formas de almacenamiento de la mora

Funciéon . . . . .
Cadena pmc pmc iM Im im Im im im im Im
Lugar Nal C Balg C C Balg Balg Balg Nal Nal
En Ccz
sobre En Cnp
piso o se En tapada En Cez En Cnp
cuarto tapado
esparse i con una | tapada En Tpl En Ccz
Forma el rio en Bpl confa sobre el sobre sobre
producto balde negra Bpl piso, sin piso piso
b sobre b | sobre el ’
Cg?e:]eel piso sopi;eoe piso arrume
piso

pmc: productor minorista comercializador ; iM: intermediario mayorista ; im: intermediario minorista.l: largo; a: ancho;
h:altura; Nal: no almacena; C: casa; Balq: bodega alquilada; Ccz: canasto de carrizo; Cnp: canastilla plastica; Bpl: bolsa
plastica; Tpl: tarro plastico

3.2.13.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. La primera labor que se le
hace a la fruta a su llegada es una limpieza en la que se retira residuos como hojas,
peciolos o tierra, estas labores se hacen solamente en la parte superior del empaque para
evitar dafios en el producto. En segundo lugar se seleccionan los productos en buen
estado de los dafiados fisicamente, y por Gltimo se empaca en cantidades de 0,5-1 Ib en
bolsa plastica. Los sobrantes de la fruta se llevan para la casa para el autoconsumo y/o se
venden mas barato, de presentarse frutas en muy mal estado se desechan (Véase
Cuadro 88).

" |bid., Renglones 90-92
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Cuadro 88. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la mora

Funcion . . . . . . .
Cadena pmc pmc iM Im im im im im im im
Selec | Selecy . .| Selecy Selec y

Labor d_e' y Emp: Emp: Se!ecglon Seleccion | Limpia Empaque: Emp: Limpia Emp: Limpia

Adecuacion Limpia Bpl
Bpl Bpl Bpl Bpl
Recoge y

Manejo de Uso Uso amontona Uso Uso Vrﬁr;:e vesnede Vrﬁr;:e Uso Ezf:?:

Sobrantes | propio propio E:;irlz propio propio barato la pulpa | barato propio basura

pmc: productor minorista comercializador ; iM: intermediario mayorista ; im: intermediario minorista; Selec y Emp:
seleccidon y empaque

3.2.14 Naranja (Citrus sinensis). Los citricos se originaron hace unos 20 millones de
afios en el sudeste asidtico, desde entonces hasta ahora han sufrido numerosas
modificaciones debidas a la seleccion natural y a hibridaciones tanto naturales como
producidas por el hombre.

3.2.14.1 Cadena de Comercializacion. La cadena de la naranja en la plaza de mercado
esta representada por dos actores externos y cuatro internos a la plaza. El intemediario
mayorista externo iME y el productor P entregan la naranja al intermediario mayorista iM y
al acopiador intermediario mayorista A-iM quienes le venden al im y este vende
finalmente al consumidor (Véase Figura 15).

Figura 15. Cadena de comercializacién de la naranja

Plaza de mercado

1 1

1 1

i I

iME L > iM '
e :

1 1

i v i

\ im » Consumidor i

5 i 7y
| |

' > A-iM |

1 1

1 1

1 I

1 1

3.2.14.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. La dispersion de los citricos
desde sus lugares de origen se debid fundamentalmente a los grandes movimientos
migratorios: conquistas de Alejandro Magno, expansion del Islam, cruzadas,
descubrimiento de América, etc. Mutaciones espontdneas han dado origen a numerosas
variedades de naranja que actualmente conocemos'?’.

" INFOAGRO. Cultivo de las naranjas (12 parte). s.I: El autor. 2010
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El Departamento del Huila, a través de los municipios de La Plata y San Agustin, es el
principal centro de abastecimiento de la naranaja comercializada en al plaza de mercado
del Barrio Bolivar, en un menor porcentaje participan Armenia en el Quindio y Almaguery
Santander de Quilichao en el Departamento del Cauca (Véase Cuadro 89).

Cuadro 89. Procedencia de la naranja

Fc‘;';ce':: AdM | iM iM iM iM im im im im im
Dpto Huila Huila Quindio Huila Huila Huila Huila Huila Huila Cauca, Huila

Mpi Almaguer,
pio o La La Armenia San San La La San La Santander:

ciudad Plata Plata Agustin Agustin Plata Plata Agustin Plata La Plata ’

A-iM: acopiador interm ediario mayorista iM: interm ediario mayorista ; im: intermediario minorista.

El acopiador intermediario mayorista y el mayorista reciben la fruta el jueves, los
mayoristas restantes (tres) lo hacen entre lunes y miércoles mientras que los minoristas
reciben la naranja en cualquier dia de la semana. La jornada de llegada mas frecuente es
la mafiana, aunque en algunas ocasiones se recibe en la tarde o en la noche (Véase
Cuadro 90).

Cuadro 90. Dia y jornada de llegada de la naranja

Funcién en lacadena | A-IM iM iM iM iM im im im im im
Lunes
Martes
Miércoles
Diade |Jueves
llegada Viernes
Sabado
Domingo
Varia
Mafiana
Jor;:da Tarde
llegada [Noche
No fija

A-iM: acopiador interm ediario mayorista; iM: interm ediario mayorista; im: intermediario minorista

3.2.14.3 Medio de transporte. Dado los altos volumenes comercializados y los lugares
distantes de procedencia de la naranja, preferiblemente el medio de transporte mas
utilizado es el camion al cual se le paga el flete, para trasladar bajos volimenes de fruta
de lugares cercanos se utiliza la camioneta y la chiva en el mejor de los casos, esta ultima
de pertenencia de uno de los intermediarios mayoristas. La contatracion de coteros es la
forma mas utilizada de llevar los productos a los sitios de venta, tan solo el acopiador-
intermediario mayorista tiene a su servicio coteros permanentes; en segundo lugar esta el
alquiler de carretillas y como caso excepcional uno de los intermediarios minoristas alquila
una zorra (Véase Cuadro 91).
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Cuadro 91. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto
de venta de la naranja
Funcién en la

A-IM iM iM iM iM im im im im im
cadena
Medio de
transporte en Cam Cta Cam Cam Chv Cam Cam Chv
que llega el
producto
Tenencia Alq Alg Alg Alq Ppo
Medio de
trlznbsggétgeah:setla Cot Cot Cot Cot Cot Ctm Ctm Cot Zra Ctm
puesto de venta
Tenencia Ppo Ctt Ctt Cit Ctt Alg Alg Ctt Alg Alg

A-iM: acopiador intermediario mayorista iM: intermediario mayorista ; im: intermediario minorista; Cam: camién; Cta:
camioneta; Chv: chiva; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Zra: zorra; Alq: alquilado; Ppo: propio; Ctt: contratado

3.2.14.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. La naranja que se produce
en Colombia —variedades comun y Valencia— se destina exclusivamente al mercado en
fresco. Aunque la vocacion de la naranja Valencia es servir como materia prima para la
industria, la que se produce en el pais no cumple con los requisitos exigidos para el
procesamiento industrial ni en calidad ni en precio'?®. En cuanto a las variedades de
naranja, éstas se diferencian segun su vocacion para el consumo en fresco o para
procesar, de esta forma, se pueden enumerar tres grupos: Navel, Blancas y Sanguinas.

Las naranjas tipo Navel incluyen a las Washington, Thomson, Newhall, Navelina y
Navelete y se caracterizan por no tener semillas, ser de maduraciéon precoz y tener
excelentes condiciones organolépticas (sabor, olor, aspecto y textura) con pulpa de
textura crujiente y ser faciles de comer ya que se pelan facilmente y los gajos estan bien
separados. Las naranjas tipo Navel no se adaptan a climas calurosos de las regiones
tropicales, ya que en estas condiciones sus frutos carecen de coloracién y acidez. Las
grandes regiones productoras de Navel son California, Brasil, Surafrica, Australia, Espafia
y Marruecos'?®. El grupo de las naranjas blancas esta constituido por naranjas comunes y
blancas finas. Entre las naranjas blancas comunes se agrupan todas las naranjas
comunes multiplicadas tradicionalmente por siembra directa (no por injerto) y son, en
general, muy productivas, sus frutos son de pequefio calibre, con corteza gruesa y
numerosas semillas. Las naranjas blancas finas agrupan aquellas variedades
seleccionadas por la calidad de sus frutos, su produccién y época de recoleccion, sus
frutos, practicamente no tienen semillas y son de calidades organolépticas superiores a
las naranjas comunes: entre estas ultimas se cuentan la Salustiana, la Hamiln, la
cadenera, la Shamouti y la Valencia Late. Las naranjas Sanguinas difieren de las blancas
por pigmentos que colorean su epidermis y su pulpa, que se dividen en dos grupos segun

128 COLOMBIA. MINISTERIO DE AGRICULTURA Y DESARROLLO RURAL Inteligencia de mercados. Naranja. Bogota:
Corporacion Colombia Internacional CCI, 2003. p 1.

29 bid., p1.
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la intensidad de su coloracion: semi-Sanguinas (Doblefina Amelioree, Maltaise semi-

Sanguina, Sanguinelli de Espafia) y las Sanguinas'?.

Los comercializadores de la plaza de mercado reconocieron plenamente tres varidades de
naranja: la comun (dulce, mediana), valencia (grande, color zapote) y tangelo (mas
durable, grande). De estas, la mas comercializada es la comun, por su agradable sabor,
seguida por la valencia.

Cuatro de los comercializadores afirmaron que la época de abundancia se presentaba en
las temporadas secas (verano), esto es l6gico si se tiene en cuenta que la naranja
necesita temperaturas calidas durante el verano para la correcta maduracion de los frutos.
Es una especie avida de luz para los procesos de floracion y fructificacién, que tienen
lugar preferentemente en la parte exterior de la copa y faldas del arbol™'. El factor
limitante mas importante, para el cultivo de la naranja es la temperatura minima, ya que
no tolera las inferiores a -3°C, no tolera las heladas, ya que sufre tanto las flores y frutos
como la vegetacion, que pueden desaparecer totalmente. Presenta escasa resistencia al
frio (a los 3-5°C bajo cero la planta muere), y no requiere horas-frio para la floracion'?
coincidiendo con lo reportado por seis de los encuestados quienes ubicaron la escasez en
la temporada lluviosa cuando las temperaturas bajan ostensiblemente.

3.2.14.5 Empaques y forma de exhibicion. Dos de los mayoristas reciben la naranja a
granel y tres de ellos en costalillas de polipropileno de cinco @ de capacidad, para su
venta a los minoristas la presentan en empaque directamente sobre el suelo mientras que
el transcurso del producto por la plaza se realiza en los mismos empaques. Son los
minoristas los Unicos que venden directamente al consumidor final, lo hacen en bolsas y
malla plasticas cada una con capacidad hasta de una docena, las presentan en empaque
o disperso sobre una repisa o anaquel y/o en empaque directamente sobre el suelo
(Véase Cuadro 92).

Cuadro 92. Empaques y formas de exhibicion de la naranja

Funcion Cadena A-IM iM iM iM iM im im im im im
Tipo Gnl Etp Gnl Etp Etp Etp Etp Etp Etp Etp

Empaque | Cont. 5@ 5@ 5@ 5@ 5@ 5@ 5@ 5@
llegada = — 120 1x T201x | 120 1x | 120 Tx | 120 Tx | 120 Tx | 120 Tx | 120 [ x
80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a

Tipo Gnl Etp Etp Etp Etp Etp Etp Etp Etp Etp

Cont. 5@ 4@ 5@ 5@ 5@ 5@ 5@ 5@ 5@

Empaque

recibe 120 1 120 | 120 1 120 1 120 1 120 1 120 | 120 | 120 1
Medida X X X X X X X X X

80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 80 a

" Ibid., p1.
191 infoagro, Op cit., Renglones 6-9
“21pid., Renglones 10-12
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Cuadro 92 (Continuacion)

Funciéon Cadena A-IM iM iM iM iM im im im im im
Tipo Etp Etp Etp Etp Etp Bpl Bpl Mpl Bpl Mpl
Cont. 5@ 5@ 4@ 5@ 5@ Doc UDnd i Doc Doc Doc
Empaque 0c
venta
Medida 1200x | 1201x [ 1201 x 1201x | 1201x 34 1x 351 x 50 I x 34 1x 50 | x
80 a 80 a 80 a 80 a 80 a 20 a 20 a 5a 20 a 5a
Forma de Ase
S Aese
exhibicion
Ess

A-iM: acopiador intermediario mayorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; I: largo; a: ancho; h:
alto; Und: Unidad; @: arroba; Doc: docena; Gnl: granel; Etp: costalilla plastica; Bpl: bolsa plastica; Mpl: malla plastica;
Cont: contenido

3.2.14.6 Lugar y formas de almacenamiento. Cuatro de los intermediarios utilizan la
bodega alquilada como lugar de almacenamiento, dos mas poseen local propio y tan solo
uno de los intermediarios minoristas almacena en la casa de habitacion. Frecuentemente
se arruman los bultos sobre el piso si el lugar es abierto, estos se cubren con plastico y/o
lona, las canastillas plasticas se arruman sobre el piso (Véase Cuadro 93).

Cuadro 93. Lugar y formas de almacenamiento de la naranja

';“a’;‘;'g: A-IM iM iM iM iM im im im im im
Lugar Nal Balq LPpo Balg Balg LPpo Lav C Balg Balg
Arrume En
maximo arrume

4 bultos
Bultos en forma Bulto Bultos Bultos sobre Bulto | Arrume | Arrume
Forma parados horizonta parado | parados |parados | estante | parado | de Cnp | de Cnp
sobre el | sobre sobre | sobre el | sobre el | cubierto | sobre sobre sobre
piso un carton piso suelo piso con el piso piso piso
enel plastico
suelo ylona

A-iM: acopiador intermediario mayorista iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Nal: no almacena; Balq:
bodega alquilada; LPpo: local propio; Lav: lugar abierto vigilado; C: casa; Cnp: canastilla plastica

3.2.14.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Las labores consisten en
clasificar los frutos segun su tamafo y calidad, seleccionar y separar los productos segln
su tamafio y calidad eliminando los productos dafiados fisicamente, finalmente empacar el
producto en estopas, bolsa plastica y mallas de polipropileno. Tres de los mayoristas no
realizan ninguna labor de adecuacién a los frutos (Véase Cuadro 94).

Cuadro 94. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la naranja

';';'ﬁg;‘ A-IM iM iM iM iM im im im Im im
Labor de Clan‘.y CIan'_y Clasf-.y Clasf..y Clasf..y Seleccpn
Adecuacion | °TP N emp: N N emp: Clasf. | emp: emp: y emp:
Etp Etp Bpl Mpl Bpl Mpl
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Cuadro 94 (Continuacion)

Funcién A-M iM iM iM iM im im im Im im
Cadena
Recoge y | Recogey | Recogey Recoge y | Recogey Recoge y | Recogey
Manejo de | amontona | amontona [ amontona Nres amontona | amontona Regala Uso | amontona | amontona
Sobrantes para la para la para la para la para la propio para la para la
basura basura basura basura basura basura basura

A-iM: acopiador intermediario mayorista iM: intermediario mayorista; im:

Clasfy emp: Clasificacion y empaque; Nres: No salen residuos.

intermediario minorista; N: no realiza labores;

En cuanto al manejo de sobrantes, éstos generalmente se botan a la basura cuando el
producto estd muy dafiado, pero en aquellos casos en los dafios no son tan severos el
actor opta por llevarlo para la casa y utilizarlo en su alimentacion.

3.2.15. Papaya (Carica papaya). Es una planta originaria de América Central (Sur de
México). Actualmente se cultiva en Florida, Hawai, Africa Oriental Britanica, Sudéfrica,

Ceilén, India, Islas Canarias, Archipiélago Malayo y Australia

133

3.2.15.1 Cadena de Comercializacion. La cadena de la papaya esta constituida por seis
actores de los cuales dos son externos y cuatro internos. El intermediario mayorista
externo IME y el productor P venden la naranja al intermediario mayorista IM y al
intermediario mayorista minorista A-IM quienes venden al im, estos dos ultimos venden
finalmente al consumidor (Véase Figura 16).

Figura 16. Cadena de comercializacion de la papaya

Plaza de mercado

Consumidor

A

P o IM
! y
E im

IME ; f
P IM-m

3.2.15.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. Segun el Cuadro 95, la
papaya procede pricipalmente de El Patia en el Cauca, Cali y La Unién en el Valle y en
menor porcentaje del Rosario en el Departamento de Narifio.

133 INFOAGRO. Cultivo de la papaya. The papaya growing. s.I: El autor, 2010
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Cuadro 95. Procedencia de la papaya

Funcién | 4\, iM iM-m Im im im Im im im im
cadena
. Cauca, | Cauca, Cauca,
Dpto Cauca | Valle Narifio Cauca Valle Valle Cauca Valle Cauca | Cauca
. El Patia;
Mpio o , La . .| El Patia; ' , | El Patia, , El
ciudad El Patia Unién Rosario |ElPatia Cali Urlw_i%n El Patia Cali El Patia Patia

iM: intermediario mayorista iM-m: interm ediario mayorista minorista ; im: intermediario minorista

El Cuadro 96 muestra como los dias de mas alfluencia del producto corresponden al
periodo comprendido entre lunes y jueves, sblo el intermediario mayorista minorista
recibe la fruta durante toda la semana y uno de los minoristas afirmo recibirla cualquier
dia. La fruta llega, exclusivamente, en la mafiana aprovechando las bajas temperaturas
de esta jornada.

Cuadro 96. Dia y jornada de llegada de la papaya

Funcién en la cadena iM iM iM-m im im im Im im im im
Lunes
Martes
Miércoles

Diade |Jueves

llegada | Viernes
Sébado
Domingo
Varia

Jornada -l:-/I:rrcwjzna

de

llegada [ Noche

No fija

iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista; im: intermediario minorista

3.2.15.3 Medio de transporte. El vehiculo mas utilizado por los comercializadores de la
plaza es el camion alquilado debido a que la fruta ocupa un considerable volumen y los
empaques en los que llega deben ser lo suficientemente amplios, unicamente el
intermediario mayorista-minorista posee su propia camioneta. Para trasladar la papaya a
los lugares de venta y bodegas se contratan coteros o se alquilan carretillas (Véase
Cuadro 97).

Cuadro 97. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o puesto

de venta de la papaya
Funcién en la .

iM
cadena
Medio de

transporte en
que llega el
producto

iM iM-m Im

Cam Cam Cta Cam Cam Cam Cam

Tenencia Alq Alq Ppo

126



Cuadro 97 (Continuacion)

Funciénen la
cadena
Medio de

transporte hasta
la bodega o el
puesto de venta

Tenencia Ctt Ctt Ctt Alg Alq Ctt Alg Alg Alg Ppo

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cam: camién; Cta:
camioneta; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Alq: alquilado; Ppo: propio; Ctt: contratado

iM iM iM-m im im im Im im im im

Cot Cot Cot Ctm Ctm Cot Ctm Ctm Ctm Cot

El transporte debe cumplir con requerimentos para brindarle condiciones ideales'*: vida
de transito y almacenamiento (1-3 semanas); temperatura y humedad relativa 7-13°C (45-
55°F) y 85-90%. Dafios por enfriamiento por debajo de 7°C (45°F). El magullamiento
produce etileno; el transporte es por contenedores aéreos, remolque de carretera y
transporte combinado de carretera- ferrocarril, contenedores furgén.

3.2.15.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Debido a que el papayo se
reproduce por semilla, se han desarrollado un gran nimero de variedades, empleandose
en cada zona de cultivo las mejor adaptadas a sus condiciones climatoldgicas. Las
variedades mestizas son poco estables y se recomienda tener cuidado en obtener
semillas de progenitores que pertenezcan a la misma variedad. Destacan las variedades
Solo, Bluestem, Graham, Betty, Fairchild, Rissimee, Puna y Hortusgred. Las variedades
mas aceptadas son la Solo, cuyo fruto, en plantas hermafroditas, pesa unos 450 g; la
forma es de pera, la cascara dura y el sabor dulce; y la variedad Puna, ambas
procedentes de Hawai'*®,

Los comercializadores de la plaza reconocieron cinco especies de papaya, es importante
resaltar que los nombres de las varidades son generados a partir del color o del lugar de
origen sin que se hayan identificado plenamente, por parte de los intermediarios, sus
verdaderos nombres (Véase Cuadro 113): a la variedad Hawaiana se le llama roja, a la
variedad Solo y a la Carica se les llama amarilla, la variedad Valluna corresponde en
realidad a la Maradol, la patiana corresponde a la variedad Solo, la Unica variedad
identificada completamente es la papayuela.

Cuatro de los intermediarios identificaron los meses de julio y agosto (temporada seca en
esta regién) como las épocas de abundancia, esto es cosecuente con lo reportado por la
literatura ya que la humedad y el calor son las condiciones esenciales para el buen
desarrollo del papayo dado que requiere zonas de una pluviometria media de 1.800 mm
anuales y una temperatura media anual de 20-22°C, aunque puede resistir frios ligeros, si
no tiene la cantidad suficiente de calor, se desarrolla mal y los frutos no llegan a madurar.

3% ERUTAS MARAVILLOSAS Y CONVERSACIONES CON DIOS. La papaya Carica Papaya L. Bogota, 2010.
135 INFOAGRO. El cultivo de la papaya. Op cit.,. Renglones 23-40.
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No se debe cultivar en areas propensas a heladas o a temperaturas por debajo de la de
congelacion ya que éstas provocarian la muerte del vegetal. Las noches frescas y
himedas ocasionan que la fruta madure lentamente y resulte de mala calidad'®. Los
lugares de procendencia de la papaya son regiones calientes y regimenes estacionales
(bimodal) similares a los de Popayan por lo que la época de abundancia coincide con las
mismas épocas de esas regiones. En lo concerniente a la escasez, su periodo fue
reportado en las temporadas lluviosas.

3.2.15.5 Empaques y forma de exhibiciéon. En el Cuadro 98 se puede observar que la
papaya llega principalmente, cubierta individualmente con papel periddico en canastos
amplios de carrizo con capacidad de 50 kg, y en menor proporcion a granel extendidos
sobre una lona en los vehiculos de transporte. En el interior de la galeria se comercializa
en canastillas plasticas y guacales de 20 kg de capacidad cada uno, de la misma manera
el canasto de carrizo sigue siendo utilizado. Los mayoristas ofrecen la fruta, basicamente
de dos formas: en empaque o disperso sobre una repisa o anaquel y en empaque
directamente sobre el suelo y los minoristas diseminan el producto sobre una repisa o
anaquel.

Debido a su piel delgada, se trata de frutos muy delicados por lo que se magullan
facilmente, por lo que se deben envolver individualmente y empacarse con acojinado por
todos los lados para su transporte y comercializacién. El peso del fruto maduro varia entre
uno y1£r7es kilos y para una mejor conservacion se debe mantener a temperaturas de 10-
12 °C™".

Cuadro 98. Empaques y formas de exhibicién de la papaya

Funcion Cadena C. iM iM iM-m im im im Im im im im
Tipo Gnl Gnl Ccz Ccz Ccz Ccz Ccz Ccz Ccz Ccz
Contenido 50 kg 50 kg 50 kg 50 kg 50 kg 50 kg 50 kg 50 kg
Empaque
llegada Medid 60 dm x | 60 dmx | 60 dm x | 60 dm x | 60 dm x | 60 dm x | 60 dm x | 60 dm
edidas 40 h 40 h 40 h 40 h 40 h 40 h 40h | x40h
. Cnp - Cnp -
Tipo Gnl Gel Ccz Cnp Cnp Ccz Ccz Cnp Gel Ccz
Cpl: Cpl:
Contenido 2@ch 50kg | 20kg | 20kg | 50kg | 50kg | 20kg 2§ck|g 50 kg
20 kg 20 kg
Empaque Cnp: Cnp:
recibe 60 I x 60 | x
40 a x 40 a x
Medid 25h |60 dm x fg'x fg'x 60 dm x | 60 dm x fg'x 25h | 60 dm
edidas Gel: 40 h ax ax | 40h 40 h aX | Gel: |[x40h
25 h 25 h 25 h
50 | x 50 |
40 a x 40 a x
28 h 28 h

%61id., Renglones 20-25

" bid., Renglones 35-39.
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Cuadro 98 (Continuacion)

Funcion Cadena A-im iM iM im im Im im im im Im
Tipo Cez Gol CBCEI- Bpl Bpl Ning Bpl Ning Bpl Bpl
Ccz:
Contenido | 50 kg 20 kg 50 kg Und Und Und Und Und
Empaque Bpé: U.nd
venta cz.
501 60 dm x
Medidas 60 dm x 403); 40 h 351 x 351 x 351 x 351 x 351x
40 h Bpl: 20 a 20 a 20 a 20 a 20 a
28 h
351x
20 a
Ase
Forma de Aose
exhibicion
Ess

iM: interm ediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista ; im: interm ediario minorista; l:largo; a: ancho;h:altura;
dm: didmetro; Gnl: granel; Ccz: canasto carrizo; Cnp: canastilla plastica; Gel: guacal; Bpl: bolsa plastica; Ning: ninguna;
kg: kilogramo; und: unidad

Se recomienda utilizar para el empaque de la papaya manga de malla de espuma en cada
fruta, almohadilla de espuma en el fondo de la caja o envoltura en papel.

3.2.15.6 Lugar y formas de almacenamiento. El lugar mas usual de almacenamiento es
el alquiler de bodegas donde se depositan las frutas en canastos de carrizo en hileras
sobre el piso ante la imposibilidad de arrumarlos, también se arruman hasta cinco
canastillas plasticas o cuatro guacales en el piso. Algunos actores tienen local propio
donde se arruman hasta seis canastillas plasticas o se arruman los frutos envueltos en
papel periddico para evitar dafios mecanicos (Véase Cuadro 99).

Cuadro 99. Lugar y formas de almacenamiento de la papaya

E“a’:i"e'zg iM iM | iM-m im im im Im im im im
Lugar LPpo Nal Lav LPpo Lav Balq LPpo Balq Balqg Balq
Arrume Arrume
sobre sobre Arru_me
suelo Ar'ru.me estante o maximo En
apa é EnCcz | maximo arrume | EnCcz | EnCcz | EnCcz de 5 Cez
Forma gul?iel)'/ta sobre [ de 6 Cnp | de Cnp, sobre sobre sobre | Cnpo 4 sobre
con estibas. | sobre el tapada piso piso piso guacales piso
papel piso. con sopre el '
peribdico plastico y piso
lona.

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; LPpo: local propio; Nal:
no almacena; Lav: lugar abierto vigilado; Balq: bodega alquilada; Ccz: canasto carrizo; Cnp: canastilla plastica

3.2.15.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Las labores de adecuacién se
reducen a la clasificacion para separar los productos segun su calidad y tamafio y el
empacado en guacales. Los residuos se amontonan y se desechan (Véase Cuadro 100).
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Cuadro 100. Labores de adecuacion de la papaya

Funcion iM iM iM-m im im Im im im im im
Cadena
Labor de Clasf
Adecuacién Clasf Empaque N Clasf. N Clasf Clasf Clasf N N
Maneio de Recoge Recoge Recoge | Recoge Recoge Recoge Recoge | Recoge | Recoge
Sob ) t para la Nres para la para la para la para la para la para la para la para la
obrantes | yasura basura basura basura basura basura basura basura basura

iM: intermediario mayorista iM-m: intermediario mayorista minorista ; im: intermediario minorista; Clasf: Clasificacion; N:
no realiza labores; Nres: no salen residuos

3.2.16 Pera (Pyrus communis). El origen de los perales cultivados en Europa se remonta
a tiempos muy remotos, probablemente entre 1.000 y 2.000 afios a.c. Es nativa de las
regiones de Europa oriental y de Asia occidental y deriva al parecer de la seleccion de
razas silvestres de peral (Pyrus communis var. pyraster) hibridadas con otras varias
especies europeas o asiaticas: Pyrus nivalis Jacq., P. pyrifolia (Burn. f.) Nakai, P. spinosa
Forssk., etc. Los griegos y los romanos conocieron el cultivo del peral y fueron estos

Gltimos los que introdujeron su cultivo en la Cuenca del Ebro'®.

3.2.16.1 Cadena de Comercializacion. La cadena de la pera estd compuesta por seis
actores de los cuales dos son externos y cuatro internos a la plaza. El productor mayorista
comercializador externo PMCE y el intermediario mayorista externo iME venden al
intermediario mayorista IM y al intermediario mayorista minorista A-iM quienes venden al
im, estos dos ultimos venden finalmente al consumidor (Véase Figura 17).

Figura 17. Cadena de comercializacion de la pera

Plaza de mercado

PMCE —> IM !
i ‘ !

i im » Consumidor '

|ME : A A E

3.2.16.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. EI 2004 presentd una
produccion mundial de 17,9 millones de ton, siendo sus principales productores en el
contexto mundial China, Estados Unidos, ltalia, Espafia y Argentina. En Colombia, este
cultivo ha tomado importancia durante los ultimos afios debido al continuo incremento en

"|INFOAGRO. El cultivo de la pera (12 parte.) The pear growing. s.I: El autor, 2009.
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el consumo per capita de frutas, asi como la adaptaciéon de esta especie en diferentes
regiones de los Andes a una altitud entre los 2.300 y 2.600 m, con temperatura media de
15°C'%,

Los principales lugares de procendencia de la pera a la plaza de mercado son Estados
Unidos y Chile debido a que es una fruta propia de los lugares donde hay estaciones.
Aunque dos de los actores afirmaron como lugar de procedencia la ciudad de Cali, esta
parece ser so6lo un intermediario mas debido a que esta ciudad posee aeropuerto
internacional y recibe gran cantidad de las importaciones del puerto maritimo de
Buenaventura (Véase Cuadro 101).

Cuadro 101. Procedencia de la pera

Funcion

en la iM iM iM-m im im im im im im im
cadena

Dpto Otro pais | Otro pais Valle | Otro pais | Otro pais Valle Valle | Otro pais | Otro pais gat::
Moio o Estados Estados Estados Estados Estados Estados [Estados
cizdad Unidos, Unidos, Cali Unidos, Unidos, Cali Unidos, Unidos, Unidos,

Chile Chile Chile Chile Chile Chile Chile

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista ; im:

interm ediario minorista.

El intermediario mayorista y el intermediario minorista reciben la fruta durente toda la
semana, mientras que el intermediario mayorista-minorista solo lo hace el miércoles, en
tanto que la fruta llega en la jornada de la mafiana (Véase Cuadro 102).

Cuadro 102. Dia y jornada de llegada de la pera

Funcion en la cadena iM iM iM-m im im im im im im im
Diade |Lunes
llegada |p\artes
Miércoles
Jueves
Diade |Viernes
llegada |s5spado
Domingo
Varia
Mafana
Jordneada Tarde
llegada [Noche
No fija

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista ; im: intermediario minorista

139 PARRA, Alfonso; HERNANDEZ, José y CAMACHO, JesUs. Estudio de algunas propiedades fisicas y fisiologicas
precosecha de la pera variedad triunfo de viena.En: Revista Brasilera Frutica., Jaboticabal - SP, v. 28, No. 1, p. 55-59, Abril

2006.
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3.2.16.3 Medio de transporte. Debido a que es un producto importado llega
principalmente en camiones propios, el intermediario mayorista paga el flete a una
tractomula. El traslado a los sitios de venta se alterna entre el alquiler de carretillas y la
contratacion de coteros (Véase Cuadro 103).

Cuadro 103. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o
puesto de venta de la pera
Funciéonen la
cadena
Medio de
transporte en
que llega el
producto
Tenencia Ppo Alg Ppo
Medio de
fransporte hasta Cot Cam Cot Ctm Ctm Cot Ctm Ctm Ctm Ctm
la bodega o el
puesto de venta
Tenencia Ppo Alg Ctt Alg Alg Ctt Alg Alg Alg Alg
iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cam: camién; Ttm:
tractomula; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Alq: alquilado; Ppo: propio; Ctt: contratado

iM iM iM-m Im im Im Im im im im

Cam Ttm Cam Cam Cam Cam Cam

3.2.16.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. El género Pyrus comprende
aproximadamente unas 30 especies de plantas superiores, aunque hay algunos arbustos,
la mayoria son arboles de hoja caduca, excepto un par de especies procedentes de Asia,
que tienen hojas perennes. Son muchos los caracteres que se toman como referencia a la
hora de clasificar las diferentes variedades de peras: tamafio de las peras, forma de las
peras, caracterristicas de la piel, caracteristicas de la pulpa, floracion y fructificacion,
usos, conservacion'?. Las variedades de pera son'*': buen cristiano William’s, doctor
jules guyot (limonera), buena luisa de avranches, Bartlett, Anjou, Bosc, Comice, blanca de
Aranjuez (blanquilla), Conferencia, de Roma'*2.

Los comercializadores de la plaza de mercado del Barrio Bolivar reconocieron siete
variedades de pera, muchas de ellas se identifican por su lugar de origen (pais) o
simplemente por su color sin que haya una identificaciéon objetiva de las variedades. Es
asi como a la variedad Ercolina se denomina americana, a las variedades Conferencia y
Willians se las llama chilena por provenir de ese pais, del Ecuador proviene la conferencia
lamada ecuatoriana (café, en forma de botella, grande), otras variedades
comercializadas son: Barley de color amarilla y forma redonda,la verde y la comun.

En Colombia, la floracién de los arboles de pera se da entre septiembre y noviembre y la
cosecha se realiza entre marzo y junio del siguiente afio. Dada la situacion geografica, no

“YBOTANICAL. Clases y variedades de pera. s.|: Botanical-online. 2010.
“"INFOAGRO. El cultivo de la pera. Op. Cit., renglones 39-46.
“Zbid., renglones 39-46.
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se cuenta con periodos de alta luminosidad, ni el cultivo se ve sometido a cambios de
temperatura a lo largo del afio, marcado por las estaciones, como sucede en los
principales paises productores de pera'*®. Debido a que es un producto cuya procedencia
se remonta a los hemisferios norte y sur, la fruta no presenta periodos de abundancia o
escasez, ya que cuando no se presenta cosecha en un hemisferio en el otro si, por lo
tanto el abastecimiento es continuo durante todo el afio.

3.2.16.5 Empaques y forma de exhibicion. A los aeropuertos y puertos maritimos, llega
empacada en cajas de cartén de 20 kg de capacidad, asi como a la plaza de mercado.
Los mayoristas venden la fruta a minoristas en los mismos empaques y estos lo venden al
menudeo en bolsas plasticas en cantidades de una a tres unidades. Los mayoristas
exhiben la pera en dos modalidades, en empaque o disperso sobre una repisa o anaquel
y disperso sobre una repisa o anaquel, mientras que los minoristas ademas de esta ultima
forma venden también el producto empacado sobre estibas de madera, plastico o tarimas
improvisadas (Véase Cuadro 104).

Cuadro 104. Empaques y formas de exhibicion de la pera

Funcién Cadena C. iM iM iM-m im im Im im im im im
Tipo Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc
Cont. 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg
Empaque
llegada 50 1 x 50 | x 50 I x 50 1 x 50 | x 50 I x 50 I x 50 I x 50 1 x 50 | x
Medidas | 30 a x 30 ax 30 ax 30 ax 30 a x 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax
30h 30h 30h 30h 30h 30h 30h 30h 30h 30h
Tipo Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc Cdc
Cont. 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg 20 kg
Empaque
recibe 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x
Medidas | 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax 30 ax
30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h 30 h
) Cdc -
Tipo Cdc Cdc Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Cdc: Rayada Rayada
20 k Und Und
Cont. 20 kg 20 kg B lS Und Transp: Und Transp: Und Und Und
Urlw)d tres Cuatro
Empaque und und
venta s%dIC: Rayada Rayada
X
50 | 50 | 30 351x 351x
. X X aX  350x | 20a 351x | 20a 351x | 351x | 351x
Medidas | 30 ax 30 ax 30 h . .
. 20 a Transp: 20 a Transp: 20 a 20 a 20 a
30 h 30 h Bpl:
35 | x 31 1x 31 1x
20 a 10 a 10 a
Forma de | Aese
exhibicio Ase
n Eset

iM: intermediario may orista; iM-m: interm ediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; l:largo; a: ancho;h:altura;
Cont: contenido; Cdc: caja de carton; Bpl: bolsa plastica; Transp: transparente; Und: unidad; kg: kilogramo

"> PARRA, Alfonso; HERNANDE Z, José y CAMACHO, Jesus. Op. Cit., p 1.
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3.2.16.6 Lugar y formas de almacenamiento. El lugar de almacenamiento mas habitual
es la bodega alquilada seguido por el local propio, sélo uno de lo minoristas almacena en
su casa y dos de ellos utilizan un lugar abierto vigilado, unicamente uno de los mayoristas
tiene cuarto frio en su local propio donde hace arrumes de maximo siete cajas sobre
estibas mientras que los demdas comercializadores arruman entre tres y diez cajas de
carton ya sea en el piso o sobre estibas de madera (Véase Cuadro 105).

Cuadro 105. Lugar y formas de almacenamiento de la pera

f:‘;’;‘:zz iM iM iM-m im im Im im im im Im
Lugar LPpo LPpo LPpo Lav Balg Balg C Lav Balg Balg
Arrume
cuEar:to Arrumee essiggtr: 0
; maximo
Arrume frio, en Arrume |de 2 Cdc | Arrume Arrume Arrume arr;me Arrume | Arrume
maximo :;g)l:irpn% maximo sobre maximo maximo maximo méx?mo maximo | maximo
Forma |de 6 Cdc 7 Cde 10 Cdc estante, | de 3 Cdc | de 4 Cdc | de 2 Cdc 2 Cdo de 3 Cdc | 2 Cdc
sobre sobre sobre se tapa sobre el | sobre el | sobre el sobre sobre el sobre
estibas estibas piso plé::)izo , piso piso piso estante, piso el piso
de lona se tapa
madera con un
plastico

iM: interm ediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista ; im: intermediario minorista; LPpo: local propio; Lav:
lugar abierto vigilado; Balq: bodega alquilada; C: casa; Cdc: caja de carton

3.2.16.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. En general, la fruta viene en
buen estado y con una buena presentacién, por lo tanto no necesita mayores labores de
adecuacién. Basicamente se limpian para retirar impurezas o polvo con un trozo de tela
con el fin mejorar la presentacién del producto, en algunas ocasiones se clasifican para
separar los productos segun su tamafio y posteriormente empacarlos en bolsa plastica.
Los residuos se regalan, se venden mas barato o se llevan para la casa para el

autoconsumo, aquellos frutos en muy mal estado se desechan en la basura (Véase
Cuadro 106).

Cuadro 106. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la pera

Funcion iM M| iMem | im im Im im im im Im

Cadena

Labor de \ \ \ \ Clasfy . Lo Clasfy . \ \ .
Adecuacion empaque: impia empaque: impia

Bpl Bpl

Manejo de Nres Nres |Regala [Regala Vende mas Vrir:'a(ie Vende mas sz;)?ae RZ?;??ae Uso

Sobrantes g g barato barato P P propio
barato basura basura

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; N: ninguna; Clasf:
Clasificacion; Nres: no salen residuos.

3.2.17 Piha (Ananas comosus). Se presume que la pifia (Ananas comosus L. Merr.) es
originaria del sureste de Brasil y Paraguay. Las mayores producciones de pifia se tienen
en Hawaii, México, Costa Rica, Brasil, Colombia, Honduras, Republica Dominicana,
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Malasia, India, Congo, Kenia, China, Taiwan, Vietnam, Australia, Filipinas, Bangladesh,
Tailandia, Indonesia, sur Africa, Zaire y Costa de Marfil. En Colombia, los cultivos de pifia
se distribuyen principalmente en los departamentos de Santander, Valle, Risaralda y
Cau?4a4, siendo la Perolera, Manzana y Cayena Lisa las variedades mas cultivadas en el
pais ' *".

3.2.17.1 Cadena de Comercializaciéon. Esta cadena esta conformada por dos actores
externos y cinco internos, entre los dos primeros el produtor P se encarga de proveer al
A-IM. EI IME comercializa con el IM quien aprovisiona al im, él también compra al Pmc y
el consumidor le compra al A-IM y al im (Véase Figura 18).

Figura 18. Cadena de comercializacion de la pifia

3.2.17.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. El principal proveedor de
pifia en la plaza es el Municipio de Santander de Quilichao en el Departamento del Cauca;
el Valle participa con los municipios de Bugalagrande, Dagua, Palmira, Restrepo y Cali
con las veredas Paraiso, Zapata y El Libano (Véase Cuadro107).

Cuadro 107. Procedencia de la pifia

Funcién . . . . . . . . .
A-im iM iM im im im im im im Im
cadena
Dpto Cauca Cauca Valle Cauca C\?glclea, Cauca Cauca C\;ﬂ;lclea, Cauca Cauca
Brl;%adls- Sitander
: Sitander | Siander | 9 S Sitander | Sitander | S/tander | S/tander de Sitander | S/tander
Mpio o | *74 d Cali d d d d Quilich d d
iudad de de Dagua de de de de uilichao de de
ciu Quilichao | Quilichao PaImirz; Quilichao | Quilichao | Quilichao | Quilichao Cali, Quilichao | Quilichao
Restrepé) Palmira
Paraiso,
Zapata y
Vereda El Libano
(Cali)

A-im: acopiador intermediario minorista; iM: interm ediario mayorista; im: intermediario minorista; S/tander: santander

" BARRERA, Jaime. Et al. Crecimiento del fruto de la pifia PINA NATIVA Var. India (Ananas comosus L Merc) en el
piedemonte Caquetefio. Agronet, 2010. p 1.
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En general, la fruta le llega a los mayoristas de martes a sabado y entre lunes y viernes a
los minoristas. Uno de los mayoristas reportd recibirla en la noche la cual es procendente
del Valle mientras que uno de los minoristas la recibe en la jornada de la tarde (Véase
Cuadro 108).

Cuadro 108. Dia y jornada de llegada de la pifia.

Funcién en la cadena | A-im iM iM im im im im im im Im
Lunes
Martes
Miércoles
Diade |[Jueves
llegada Viernes
Sabado
Domingo
Varia
Mafiana
Jor;:da Tarde
llegada |Noche
No fija

A-im: acopiador intermediario minorista; iM: interm ediario mayorista; im: intermediario minorista.

3.2.17.3 Medio de transporte. Solamente el acopiador minorista alquila camioneta para
traer la fruta a la plaza, mientras que los demas lo hacen en camion alquilado. El traslado
a los puntos de venta y a las bodegas se realiza en carretillas alquiladas y a través de
coteros contratados o que trabajan regularmente para los comercializadores (Véase
Cuadro 109).

Cuadro 109. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o
puesto de venta de la pifia
Funcién en la
cadena
Medio de
transporte en

que llega el
producto

A-im iM iM im im Im im im im im

Cta Cam Cam Cam Cam Cam Cam

Tenencia Alg Ppo Alg Alg

Medio de
transporte hasta
la bodega o el
puesto de venta

Cot Ctm Ctm Ctm Cot Ctm Cot Ctm

Tenencia Ctt Alq Alg Alqg Ppo Alg Ctt Alq

A-im: acopiador intermediario minorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Cta: camioneta; Cam:
camion; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Alq: alquido; Ctt: contratado; Ppo: propio
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3.2.17.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. La produccién en Colombia
se basa en tres variedades: Perolera, Cayena lisa y Manzana, sin embargo existen otras
que se cultivan en areas especificas y tienen mercados muy localizados como las
variedades De Clavo, Piamba, Dagua, Cambray, Hortona o Pan de Azlcar, Huitoto, entre

otras'’.

Los encuestados identificaron 6 variedades de pifia, de estas la mas comercializada es la
Cambray (dulce, rojiza, muy apetecida) seguida por la variedad Oromiel (dulce, delicada,
amarillo intenso, grande, muy apetecida), otras variedades reconocidas fueron: Cayena
Lisa (presenta muchas tunas), Perolera, Manzana y Comun de color amarillo y sabor
acido.

Ninguno de los comercializadores afirmd conocer la temporada de abundancia, mientras
que la época de escasez fue ubicada entre junio - agosto y marzo — abril, la primera
temporada seca y la segunda humeda.

3.217.5 Empaques y forma de exhibicion. En un alto porcentaje llega a granel
dispuesta en la cubierta de los vehiculos, eventualmente se usan canastos de carrizo de
50 kg de capacidad debido al tamafio de la fruta y a que posee una cascara dura que
permite la manipulacion sin riesgo de dafios mecanicos de importancia. La fruta hace su
transcurso por los intermediarios en las mismas condiciones en las que llega y para la
venta los minoristas la ofrecen en bolsas plasticas, canastos, costales de polipropileno o
simplemente la venden sin ningin empaque. En algunos puntos de venta se ofrece en
forma de tajadas lista para el consumo (Véase Cuadro 110).

Cuadro 110. Empaques y formas de exhibicién de la pifia

Funcion Cadena A-im iM iM im im Im im im im Im
Tipo Gnl Gnl Gnl Gnl Ccz Gnl Ccz Gnl Gnl Ccz
Contenido 50 kg 50 kg 50 kg
Empaque
llegada 60 d 60 d 60 d
) m m m
Medidas x 40 h x 40 h x 40 h
Tipo Gnl Gnl Ccz Gnl Gnl Gnl Ccz Ccz Gnl Ccz
Contenido 50 kg 50 kg 50 kg 50 kg
Empaque
recibe
Medidas 60 dm x 60 dm x 60 dm x 60 dm
40 h 40 h 40 h x 40 h

“* UNIVERSIDAD DE ANTIOQUIA. Produccion, transformacion y comercializacion. Pifia (Ananas comosus). Medellin:
UDEA, 2010
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Cuadro 110 (Continuacion)

Funcion Cadena A-im iM iM im im Im im im im Im
Tipo Ning Ccz - Etp CEdtL- Bpl Bpl Bpl Ning Ning Bpl Ning
Ccz:
Contenido 5&;,9 40 kg Und Und |Tajada Und
Empaque 60 kg
venta Ccz: Cdf:
60 dm x 100 1x
) 40 h 80 a 351x | 351x | 311x 351x
Medidas Etp: Etp: | 20a | 20a | 10a 20 a
120 I x 120 | x
80 a 80 a
Ase
Forma de Ast
exhibicion Aset
Ass

A-im: acopiador interm ediario minorista; iM: intermediario mayorista; im: interm ediario minorista; I: largo; a: ancho; h:altura;
dm: diametro; Und: unidad; Gnl: granel; Ccz: canasto carrizo; Etp: costalilla polipropileno; Cdf: costal de fique; Bpl: bolsa
plastica; Ning: ninguno; dm: diametro; kg: kilogramo; Und: unidad

La forma mas usual de exhibicion es presentar el producto disperso sobre una repisa o
anaquel, también se muestra disperso sobre estibas de madera, plastico o tarimas
improvisadas, producto disperso directamente sobre el suelo, producto disperso sobre el
piso del vehiculo de transporte, ya sea de traccién mecanica, animal o humana.

3.217.6 Lugar y formas de almacenamiento. Los comercializadores de la pifia
almacenan exclusivamente en bodegas alquiladas, solo el intermediario mayorista no
almacena porque agota sus existencias el mismo dia en que llega. En la bodega se
arruman las pifias sobre el piso y/o estibas o se depositan en canastos de carrizo, las
rumas no sobrepasan las siete unidades; el acopiador-intermediario minorista arruma los
frutos parados para evitar dafios mecanicos, por ultimo uno de los intermediarios
minoristas deposita las pifias sobre la carreta en que los vende y los cubre con una lona
(Véase Cuadro 111).

Cuadro 111. Lugar y formas de almacenamiento de la pifia

Funcion
enla A-im iM iM im im im im im im Im
Cadena
Lugar Balg Nal Balg Balq Balg Balg Balq Balg Balg Balg
Arrume
sobre Arrum e Arrume
piso, fruto Arrume Arrume Arrume Arrume En Ccz | En Ccz sobre maximo 7
Forma parado sobre sobre sobre sobre sobre sobre scearcrzrré unidades
para estibas estiba piso piso el piso | el piso sobre el
evitar con una piso
dafios lona

A-im: acopiador intermediario minorista; iM: intermediario mayorista; im: interm ediario minorista; Balq: bodega alquilada;
Nal: no almacena; Ccz: canasto de carrizo

El fruto de pifia nativa (c.v. India) bajo condiciones de almacenamiento de 20°C y 85% de
H.R. presenta un periodo de vida util de 18 dias, momento a partir del cual se observan
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sintomas de senescencia (descomposicion por levaduras, deshidratacidon, pérdida de
peso, pérdida de consistencia y fermentacién), sin embargo, es posible encontrar frutos
con importantes alteraciones de calidad durante el transcurso del almacenamiento'®.

3.2.17.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Al llegar la pifia a la plaza se
clasifica para separar los productos segun su tamafio y calidad y se empacan los
productos en costales. Algunos intermediarios minoristas le dan valor agregado a la fruta
pelandola y partiéndola en rodajas las que se venden en bolsa plastica. Tras el proceso
de clasificacién surgen frutos mas pequefios los cuales se venden mas barato en tanto
que los desechos del pelado y hojas se recogen y amontonan para la basura (Véase
Cuadro 112).

Cuadro 112. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la pifia

Funcion . . . . . . . . .
Cadena A-im iM iM im im Im im im im im
Retira la Retira la
Labor de ClasfY cascaray cascaray
e Clasf Ning Empaque: Clasf Clasf la parte Clasf Clasf la parte | Clasf
Adecuacion
Ctf en en
tajadas tajadas
) Vende Vende Recogey [ Recogey | Recogey | Recogey Vende Recoge y | Recogey
Manejo de . . amontona [ amontona | amontona | amontona . amontona | amontona
mas mas mas Nres
Sobrantes para la para la para la para la para la para la
barato barato barato
basura basura basura basura basura basura

A-im: acopiador intermediario minorista; iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Clasf: Clasificacion;
Nres: no salen residuos; Ctf: costal de fique

3.2.18 Sandia (Citrullus vulgaris). Originaria de Africa pero existen registros de que la
primera cosecha se realizd6 en Egipto hace mas de cinco mil afios y hoy se cultiva en
cerca de 100 paises. La patilla —nombre dado en Venezuela, Colombia, Puerto Rico y
Republica Dominicana a la sandia— es un fruto carnoso y jugoso que puede llegar a pesar
hasta 20 kI, también se le conoce como melon de agua (watermelon en inglés) y su planta
es de tallo velloso, flexible y rastrero’’.

3.2.18.1 Cadena de Comercializacion. Dentro de la cadena de la sandia se identificaron
seis actores de los cuales solo uno es externo, el productor (P) es el encargado de surtir
la plaza el cual le vende al iM y al iM-m. El im se provee del PMC, iM e iM-m y el
consumidor final le compra al im y al iM-m (Véase Figura 19).

146

Ibid., p 68
LOCATEL. Todo sobre la patilla. Caracas, Venezuela: Visor, 2010. Renglones 1-8.
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Figura 19. Cadena de comercializacion de la sandia

3.2.18.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. La sandia llega
principalmente del Municipio de El Patia en el Departamento del Cauca y el Valle tiene
una importante participacion en esta cadena con los municipios de La Unién y Cali en
tanto que algunos intermediarios minoristas importan la fruta del Ecuador (Véase Cuadro
113).

Cuadro 113. Procedencia de la sandia

Funcion
en la iM iM-m im im im Im im im im im
cadena
Cauca, Cauca, Cauca,
Cauca,
Valle, Valle, Valle, Cauca, | Cauca,
Dpto Cauca Cauca Cauca Cauca Ecuador
Ecuador Ecuador Ecuador (pais) Valle Valle
(pais) (pais) (pais) P
El
Mpio o , . El Patia; El Patia; . El Patia; . , El Patia .
ciudad El Patia | El Patia La Union La Unién El Patia La Unién El Patia El Patia Cali szaat;ia

iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista;; im: intermediario minorista.

Entre los mayoristas, al intermediario mayorista la sandia le llega unicamente el martes,
mientras que al intermediario mayorista-minorista la obtiene entre miércoles y jueves; a
los minoristas la fruta se la traen entre lunes y jueves. Se aprovechan las bajas
temperaturas de la mafiana para el arribo de la fruta, salvo el intermediario mayorista-
minorista a quién le llega en la tarde (Véase Cuadro 114).

Cuadro 114. Dia y jornada de llegada de la sandia

Funcion en la cadena iM iM-m im im im im im im im im

Lunes

Martes

Miércoles

Diade |Jueves

llegada |/5rnes

Sabado

Domingo

Varia
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Cuadro 114 (Continuacion)

Funcién en la cadena iM iM-m im im im im im im im im
Mafiana
Jornada
de Tarde
llegada |Noche
No- fija

iM: intermediario mayorista; iM-m: interm ediario mayorista minorista; im: intermediario minorista

3.2.18.3 Medio de transporte. Debido al tamafio de la fruta y las largas distancias desde
los lugares de produccidn hasta la plaza, se utiliza el camién alquilado para traer la fruta a
la ciudad, uno de los intermediarios minoristas posee una camioneta en la que trae su
producto. Por los motivos citados, la forma mas frecuente de traslado hasta los lugares de
venta y depdsito es la carretilla alquilada y en menor proporcion los coteros (Véase
Cuadro 115).

Cuadro 115. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o
puesto de venta de la sandia

Funcién en la . . . . . . . . .
cadena iM iM-m im im im Im im im im im
Medio de

transporte en que Cam Cam Cam Cam Cta Cam
llega el producto
Tenencia Alg Alg
Medio de
transporte hasta la
bodega o el Cot Cot Ctm Ctm Ctm Ctm Cot Ctm Ctm Ctm
puesto de venta
Tenencia Ctt Ctt Alg Alg Alg Alg Ctt Alg Alg Alg

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista; im: intermediario minorista; Cam: camién; Cta:
camioneta; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano; Alq: alquilado; Ctt: contratado

3.2.18.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Se reconocen mas de 1.200
variedades de sandia, aunque las mas conocidas son las rojas, también las hay de color
amarillo, blanquecino o anaranjado. En el mercado se consiguen patillas redondas u
ovaladas, de corteza verde uniforme o jaspeada y de semillas negras, marrones, blancas,
verdes o amarillas. Entre las principales especies de sandia tenemos las siguientes'*®:
sandias con pepitas (diploides) (melonas, redondas)'*®. Sandias sin pepitas (triploides)
(alena, amarilla, butterball, crimsom ftrio, tiffany). Otras variedades muy utilizadas de
sandia son: La Reina de Corazones, Sweet Marvel, Crisby, Conqueror, Apirena, Blue
Belle, Africa, Black Kleckley, Angeleno, Baby gray, Jack, Blackstone, Georgia, Reina de
Cuba, Reina del Delta, Génesis, etc'*’.

M8 OCATEL. Op. Cit., renglones 12-16.

9 Ibid, renglones 12-16.
BOTANICAL. Las sandias. s.I: Botanical-online. 2010.
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Los intermediarios de la plaza sdlo reconocieron tres variedades de sandia, las cuales
fueron identificadas simplemente por sus caracteristicas fisicas como el color o sus rayas,
aunque hay que aclarar que esta forma de clasificacion esta muy difundida y es la mas
utilizada, las variedades identificadas fueron: Rayada, Blanca y Verde.

3.2.18.5 Empaques y forma de exhibiciéon. La forma mas usual para el transporte de la
sandia desde los lugares de origen hasta la plaza de mercado es dispersa sobre la
cubierta de los vehiculos (granel) y empacada en canastos de carrizo con capacidad de
50 kg, debido al tamafio abultado de la fruta. Esta fruta se vende a los demas
intermediarios empacada o dispersa sobre una repisa 0 anaquel y en empaque
directamente sobre el suelo. Dentro de la plaza se conservan las mismas condiciones de
llegada, con excepcion de los minoristas que reciben la fruta en canastillas plasticas con
capacidad de 50 kg en los cuales se depositan de seis a siete unidades de tamafio
pequefio. Para la venta al consumidor se utilizan bolsas plasticas donde se depositan
entre ¥4 y una unidad y el producto se presenta disperso sobre una repisa o anaquel y en
empaque sobre una repisa u otros objetos utilizados como base (Véase Cuadro 116).

Cuadro 116. Empaques y formas de exhibicién de la sandia

Funciéon Cadena iM iM-m im im im Im im im im im
Tipo Gnl Gnl Ccz Gnl Gnl Gnl Ccz Ccz Ccz Gnl
50 kg
Cont (20 und 50 kg 50 kg 50 kg
Empaque peq)
llegada
Medida 60 dm 60 dm 60 dm 60 dm
x 40 h x 40 h x 40 h x 40 h
Tipo Gnl Ccz Cnp Cnp Ccz Cnp Ccz Ccz Ccz Ccz
20 kg
20 kg 6a7 50 kg
Empaque | COM 50 Kg (l?nfi: p“e”quo u(fgs 20Kg | 50kg | 50kg | 50kg | 50 kg
recibe peq) 4ah peq)
med)
60 I x 60 | x 60 | x
) 60 dm 60 dm 60 dm 60 dm 60 dm |60 dm x
Medida x 40 h 42053hx 4205ahx x 40 h 4§5ahx x40h | x40h | x40h | 40h
Tipo Ccz Ccz Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl N Bpl Bpl
und - Und -
Cont | 50kg | 50kg 1’_21‘/’:d Und ”_217:" Und | 1/4und | Und #4”3”'(1 Und
und und
Empaque Und: Und: Und:
venta 351x 351x 35| x
20 a 20 a 20 a
Medida 60 dm 60 dm 112y 351x 12y 351 x 46 | x 1/ 351 x
x40h | x40h 1/4 20 a 1/4 20 a 15 a und: 20 a
und: und: 46 I;(
46 | x 46 | x 15 a
15a 15a
Ase

Forma de Aese
exhibicion Ese
Ess
iM: interm ediario may orista; iM-m: intermediario mayorista minorista;; im: intermediario minorista; Cont: contenido; I: largo;
a:ancho; h: alto; dm: diametro; Gnl: granel; Ccz: canasto carrizo; Cnp: canastilla plastica; Bpl: bolsa plastica; N: ninguno;
Und: unidad
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3.2.18.6 Lugar y formas de almacenamiento. Seis de los intermediarios almacenan la
sandia en bodegas alquiladas y lo otros cuatro poseen local propio, en estos lugares la
manera mas frecuente de almacenamiento es el canasto de carrizo y, en algunas
ocasiones, hasta seis canastillas plasticas arrumadas (Véase Cuadro 117).

Cuadro 117. Lugar y formas de almacenamiento de la sandia

Funcion
enla iM iM-m im im im im im Im im im
Cadena
Lugar Balg LPpo LPpo Balq LPpo Balg Balg LPpo Balg Balg
Arrume
AXi Arrume Arrum e Arrume
Arrume En Ccz maximo de Cnp En Ccz En Ccz En Ccz | EnCcz
Forma sobre el sobre el de 6 Cnp | de Cnp sobre s_obre el sobre el sobre el | sobre el sobre
. A sobre sobre el : piso 0 en : . f .
piso piso S0 en 50 piso en Coz piso piso piso el piso
P piso. cemento
cemento.

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista;; im: intermediario minorista; Balq: bodega alquilada;
LPpo: local propio; Ccz: canasto carrizo; Cnp: canastilla plastica

3.2.18.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Durante las labores de
adecuacion, la sandia se clasifica segin su calidad y tamafio y los minoristas limpian la
fruta retirando el polvo e impurezas con un trozo de tela himedo dividiéndola
posteriormente en unidades mas pequefias que se empacan en bolsas plasticas para la
venta. Los pocos residuos que salen se desechan en la basura (Véase Cuadro 118).

Cuadro 118. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la sandia

Funcion en iM iM-m im im im im im im im im
la Cadena.
Limpia Limpia Limpia Limpia
Clasf. Clasf. Parte y Parte y Parte y Parte y
Labor de . . . N . I . )
. Empaque: | Empaque: | empaca: |Limpia | empaca: Limpia empaca: empaca: | Clasf
Adecuacion
Ccz. Ccz trozos trozos trozos trozos
Bpl Bpl Bopl Bpl
Recogey | Recogey Recogey Recogey | Recogey
Manejo de Nres amontona | amontona Nres amontona amontona | amontona Nres Nres Nres
Sobrantes para la para la para la para la para la
basura basura basura basura basura

iM: intermediario mayorista; iM-m: intermediario mayorista minorista;; im: intermediario minorista; Clasf: Clasificacién;
Nres: No salen residuos

3.2.19 Tomate de arbol (Cyphomandra betacea). Es originario de los Andes, su
probable centro de origen se localiza en areas boscosas del sur de Bolivia y norte de
Argentina y actualmente se encuentra en huertos familiares desde el norte de la Argentina

hasta el sureste de México y en las Antillas'®".

151 INFOJARDIN. Arbol de los tomates, Arbol del tomate, Tom ate arboreo del Perd, Tamarillo, Tam arillos, Tomate de arbol,
Tomates de arbol Cyphomandra betacea. 2010.
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3.2.19.1 Cadena de Comercializacion. La cadena de comercializacion del tomate esta
constituida por siete actores, dos de los cuales son externos: el intermediario mayorista
externo (IME) y el productor (P); y cinco internos: productor mayorista minorista
comercializador (pM-mc) quién vende directamente al consumidor y al intermediario
minorista (im), el intermediario mayorista (IM) que le compra al IME y al P y le vende al
im, por ultimo esta el acopiador intermediario mayorista minorista (A-IM-m) el que obtiene
la fruta del P y surte al im y al consumidor (Véase Figura 20).

Figura 20. Cadena de comercializacion del tomate

1 1

1 1

1 1

1 1

' pM-mc '

1 1

i i

1 1

IME —> ‘ : :
H > IM > im »  Consumidor H

: Y y H

P : ;
1 1

, A-IM-m .

1 1

1 1

i :

3.2.19.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. Los principales paises
productores son: Nueva Zelanda, Kenia, Sri Lanka, India, Colombia, Zambia y Zimbabue.
La informacién estadistica es muy escasa, a excepcion de Colombia, Ecuador y, en
menor grado, Nueva Zelanda, paises en los que este producto forma parte de las

exportaciones no tradicionales'?,

Durante el periodo comprendido entre 1992 y 2003 se reportd un crecimiento anual de
produccion de tomate en Colombia del 6,1% con 140.228 t para el 2003 que se expresan
en un rendimiento promedio de 19,3 t/ha, sin embargo Antioquia presenta rendimientos de
31,2 ttha en el 25% de su area total cultivada cuya produccion aporta el 50% del tomate
de arbol en Colombia'®3.

El tomate llega principalmente de La Plata Departamento del Huila, tercer productor en el
pais'*, y del Municipio de Inz& en el Cauca de las veredas Huila y el Pedregal mientras
que uno de los intermediarios mayoristas adquiere la fruta en Medellin (Antioquia) e
Ipiales (Narifio) (Véase cuadro 119).

152 BIRDANTIOQUIA. Potencial agroindustrial Antioquefio. Una mirada general. Oferta exportadora. [en linea]. Medellin: s.n,
2004. Renglones 9-12

% Ibid, renglones 12-15.
** GOBERNACION DEL HUILA. Acuerdo de competitividad. Cadena productiva fruticola del Huila. [en linea]. Neiva: La gobernacidn.
2006.199 p.
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Cuadro 119. Procedencia del tomate

Funcion | o,y me | AiM-m | M iM iM Im im im | imim
cadena

Dpto | Cauca | Huila | Huila A'H;’rf'ﬁuo'a' Cauca | Quindio | Cauca | Huila | Huila Huila
Mpio o Inza Medellin; Inza Armenia Inza La

ciudad Ipiales Plata

Vereda Huila Pedregal

pM-mc: productor mayorista minorista comercializador; A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista; iM:
intermediario mayorista; im: intermediario minorista.

El productor mayorista-minorista comercializador recibe la fruta los martes, viernes vy
domingo en la mafana, mientras que un acopiador y dos mayoristas lo hacen el lunes y
martes en la jornada de la tarde, sélo uno de los intermediarios mayoristas recibe el
tomate durante toda la semana en la mafiana y los minoristas adquieren la fruta entre
martes y jueves siempre en la jornada de la mafiana (Véase Cuadro 120).

Cuadro 120. Dia y jornada de llegada

Funcién en lacadena | pM-mc | A-iM-m iM iM iM im im im im im

Lunes
Martes
Miércoles
Diade |Jueves
llegada | vijernes
Sabado
Domingo
Varia
Mafiana
Tarde
Noche
No- fija
pM-mc: productor mayorista minorista comercializador; A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista; iM:
intermediario mayorista; im: intermediario minorista

Jornada
de
llegada

3.2.19.3 Medio de transporte. El tomate llega a la plaza basicamente en camidn
alquilado, unicamente el productor mayorista-minorista comercializador transporta su
producto en una camioneta alquilada. Para trasladar la carga a los sitios de venta se
alternan entre coteros contratrados o que laboran so6lo para ciertos actores y carretillas
alquiladas (Véase Cuadro 121).

Cuadro 121. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o
puesto de venta del tomate

Funcionenla |y e | AiM-m iM iM iM Im im im im im
cadena
Medio de
transporte en que Cta Cam Cam Cam Cam Cam Cam
llega el producto
Tenencia Alq Alq Alqg Alg Alg
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Cuadro 121 (Continuacion)

pM-mc | A-iM-m iM iM iM Im im im im im

Funcién en la
cadena
Medio de

transporte hasta la
bodega o el puesto
de venta
Tenencia Ppo Ctt Ppo Ctt Ctt Alg Alg Alg Alg Alg
pM-mc: productor mayorista minorista comercializador; A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista; iM:
intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Cta: camioneta; Cam: camidn; Cot: cotero; Ctm: carreta de mano;
Alq: alquilado; Ppo: propio; Ctt: contratado

Cot Cot Cot Cot Cot Ctm Ctm Ctm Ctm Ctm

3.2.19.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. La especie Cyphomandra
betacea es la que da origen a todos los tomates de arbol comerciales y comestibles
donde el sabor y tamafio de la fruta difieren segin la variedad. En Colombia, las
variedades se reconocen por el color, y se escogen segun la forma de consumo,
distinguiendose tres tipos: Tamarillo, Morado o Rojo y Amarillo, donde la Tamarillo se
considera mas resistente, el tomate Rojo se prefiere para consumo en fresco por su color
atracti1\g<g1g;ientras que el Amarillo se prefiere para la elaboracion de conservas por su
sabor .

Los comercializadores de la plaza coinciden en identificar las variedades de tomate por su
color y forma que facilitan la clasificacion de las tres variedades: Comun de pulpa
naranja, Rojo de pulpa morada y finalmente Amarillo de pulpa amarilla y naranja que se
considera el mas gustoso.

Seis de los comercializadores de tomate identificaron los meses enero y febrero como la
temporada de abundancia, entre tanto el producto escasea en septiembre, diciembre y la
temporada seca. En Colombia el tomate se produce todo el afio, sin embargo ésta
depende del clima presente en cada region™’.

3.2.19.5 Empaques y forma de exhibicién. La forma méas frecuente de empaque del
tomate para su arribo a la plaza es la costalilla de polipropileno con capacidad entre 2,5 a
5 @, unicamente el productor mayorista-minorista comercializador trae el producto en
canastillas plasticas de 2,5 @, el cual lo exhibe empacado y/o disperso sobre una repisa o
anaquel. Estas mismas formas de empaque se conservan al interior de la plaza. El
consumidor recibe la fruta en bolsas plasticas con capacidad de una docena de unidades.

Los comercializadores utilizan cinco formas de exhibicién: producto disperso sobre una
repisa o anaquel, en empaque y disperso sobre una repisa o anaquel, en empaque sobre
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SICA. Tomate de arbol. Tamarillo / tree tom ato / sweet tomato. Cyphomandra betacea (C.S.) Quito Ecuador: MAG / IICA,

2001.
156 REINA, Carlos. Manejo poscosecha y evaluacion para la calidad del tomate de arbol (Cyphomandra betacea) que se

comercializa en la Ciudad de Neiva. Neiva: Universidad Surcolombiana, 1988. p 34.
" GOBERNACION DEL HUILA, Op. Cit., p 15.
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una repisa u otros objetos utilizados como base, en empaque sobre estibas de madera,

plastico o tarimas improvisadas y en empaque directamente sobre el suelo (Véase Cuadro
122).

Cuadro 122. Empaques y formas de exhibicién del tomate

Funcién Cadena pM-mc | A-iM-m iM im iM im im im im im |
Tipo Cnp Etp Etp Etp Etp Etp Etp Etp Etp Etp
Cont 2,5@ 5@ 5@ 25@ 5@ 5@ 5@ 5@ 5@ 5@
Empaque
llegada ' 60 I x 120 | 120 1 80 | 120 1 120 | 120 | 120 | 120 | 1201
Medidas 40 a x X X X X X X X X
25h | 80a | 80a| 50a | 80a | 80a | 80a | 80a |80a | X802
Empaque Tipo Cnp Etp Etp Etp Etp Cnp Cnp Cnp Etp Etp
recibe Cont 2,5@ 5@ 5@ 25@ 5@ 25@ 2,5@ 2,5@ 5@ 5@
60 I x 120 | 120 | 80 | 120 | 60 | x 60 I x 60 I x 120 | 120 |
ETe'l?,:':e Medidas | 40 a x X X X X 40ax | 40ax | 40ax | X X
25 h 80 a 80 a 50 a 80 a 25 h 25 h 25 h 80 a 80 a
Tipo CE;'EI ngl Etp | Etp CE"tpp Bpl Bpl Bpl Bpl Bpl
Cnp: Cnp: Cnp:
25@ | 2@ 25@
Cont épl: Bpl: 5@ 25@ E’tp: 5 Doc Doc Doc Doc Doc
Doc Doc o @
Empaque kg
venta Cnp: Cnp: Cnp:
60 I x 60 I x 60 I x
. #0ax | 40ax | 12001 801 4 40ax | gy, | 4ghx | 35hx |35hx | 35hx
Medidas 25 h 25 h X X 25 h 20 a 15 2 20 a 20 a 20 a
Bpl: Bpl: 80 a 50 a Etp:
35 h x 35hx 120 | x
20 a 20 a 80 a
Ase
Forma de Aese
exhibicién |— =58
Eset
Ess

pM-mc: productor mayorista minorista comercializador; A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista; iM:
intermediario mayorista; im: intermediario minorista. I: largo a: ancho; h: altura; Cnp: canastilla plastica; Etp: costalilla
polipropileno; Bpl: bolsa plastica; @: arroba; kg: kilogramo; Doc: docena

El empaque recomendado para la comercializacién externa es cajas de cartén de 3 a 4 kg
neto con 36 a 46 piezas (cada fruta pesa entre 70 a 80 g). Se utilizan médulos plasticos o
de carton que dividen la superficie en unidades 6 2 a 4 segmentos para que la fruta no se
mueva dentro de la caja’®®.

3.2.19.6 Lugar y formas de almacenamiento. La forma mas usual de almacenamiento
del tomate es la bodega alquilada y en menor proporcioén el local propio, en estos sitios se
arruman entre seis y diez canastillas plasticas en el piso o ubicando bultos parados sobre
el suelo y/o estibas (Véase Cuadro 123).

"SMINISTERIO DE AGRICULTURA Y GANADER{A DEL ECUADOR. Servicio de informacién agropecuaria. Tomate de arbol. Quito, Ecuador:
SICA.2010.
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Cuadro 123. Lugar y formas de almacenamiento del tomate

Funcion |y e | A-iMem iM iM iM Im im im im im
Cadena
Lugar Balg Balq Balg Balg LPpo LPpo Balg Balq LPpo Balg
Arrum Arrum e Arrum Arrum
Ume | Arume Bultos Bultos Bultos de En Etp um e Tume Bultos
maximo de Cn arados arados arados | maximo aradas maximo | maximo arados
Forma 10 Cnp PP P P P 6 Cnp 6 Cnp P
b sobre el sobre sobre el sobre 4 Etp sobre el b b sobre el
sobre piso piso piso estibas sobre el piso sobre sobre piso
piso piso piso piso

pM-mc: productor mayorista minorista comercializador; A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista; iM:

intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Balq: bodega alquilada; LPpo: local propio; Cnp: canastilla plastica;
Etp: costalilla polipropileno

3.2.19.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Los comercializadores
realizan basicamente cuatro labores de adecuacién a la fruta: la primera consiste en
clasificarla separando los productos segun su tamafio y calidad; en la selecciéon se retiran
los productos dafiados fisicamente; en la limpia se retiran residuos o polvo con un trozo
de tela, y finalmente la fruta se empaca en bolsas plasticas. Los residuos consistentes en
frutos sobremaduros se regalan, se venden més barato, se usan para autoconsumo y en
ultimo caso se vende la pulpa, los demas residuos se desechan (Véase cuadro 124).

Cuadro 124. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes del tomate

Funcion pM- . . . . . . . . .
Cadena C. me A-iM-m iM iM iM im im im im im
Labor de Clasfy Seleccion | Seleccion | Seleccién | Seleccion

. Clasf | Empaque: N N L S L T Clasf | Clasf
Adecuacion Bpl y Limpia y Limpia y Limpia y Limpia
Recoge y Recogey | Recogey Se
Manejo de Veqde amontona Ven'de amontona | amontona Uso Ver]de Veqde vende
Sobrantes mas Regala para la mas para la para la propio mas mas la
barato barato barato barato
basura basura basura pulpa

pM-mc: productor mayorista minorista comercializador; A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista; iM:
intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Clasf: clsificacion; Bpl: bolsa plastica

3.2.20. Uva (Vitis vinifera). Los botanicos sitian el origen de la uva cultivada en Europa
en la region asiatica del Mar Caspio, desde donde las semillas se dispersaron hacia el
oeste por toda la cuenca mediterranea. Los antiguos griegos y romanos cultivaban la vid y
ambas civilizaciones desarrollaron en gran medida la viticultura'>®

3.2.20.1 Cadena de Comercializacion. En esta cadena solo actlan cinco actores, los
dos externos: el productor (P) y el intermediario mayorista externo; y tres internos el

intermediario mayorista (iM), el intermediario minorista (im) y finalmente el consumidor
(Véase Figura 21).
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PERU. BANCO AGROPE CUARIO. cultivo de la uva. Area de desarrollo. Lima, Peri: Agrobanco, 2008. p 4.
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Figura 21. Cadena de comercializacion de la uva

Plaza de mercado

Consumidor

'
2
\ 4
3
\ 4

iME

3.2.20.2 Procedencia, dia de llegada y jornada de llegada. EI Departamento de la Valle
del Cauca es el principal proveedor nacional de uva a la plaza de mercado del Barrio
Bolivar con los municipios de La Unién y Ginebra, el resto de la fruta proviene de Chile y
Estados Unidos (Véase cuadro 125).

Cuadro 125. Procedencia de la uva

Funcion
en la iM iM iM iM im im im im im im
cadena
. Otro Valle, Otro Valle, Otro
Dpto Valle Valle | Valle Otro pais pais pais pais Valle Valle Valle
Ginebra, Ginebra,
Mpio o . La La Estlados Chile, La ur)io’n; La ur)ién; . ' La
ciudad Ginebra Unién | unien Umdlos, Estgdos Chile, Chile, Ginebra | Ginebra Unién
Chile Unidos Estados Estados
Unidos Unidos

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista.

Los mayoristas reciben la uva los dias martes y miércoles en la mafana, al igual que dos
de los minoristas, los restantes afirmaron recibirla en cualquier dia de la semana (Véase
Cuadro 126).

Cuadro 126. Dia y jornada de llegada de la uva

Funcion en la cadena iM iM iM iM im im im im im im
Lunes
Martes
Miércoles
Diade Jueves
llegada Viernes
Séabado
Domingo
Varia
Mafiana
Jordneada Tarde
llegada _Noche
No- fija

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista.
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3.2.20.3 Medio de transporte. El principal vehiculo para el transporte de la uva es el
camién y su forma de tenencia es el alquiler, s6lo uno de los mayoristas es propietario
mientras que uno de los intermediarios mayoristas utiliza la tractomula alquilada, entre
tanto el traslado al sitio de venta y a las bodegas se divide entre los coteros contratados y
el alquiler de carretillas (Véase Cuadro 127).

Cuadro 127. Medio de transporte de llegada a la galeria y de traslado a la bodega o
puesto de venta de la uva

Funcion en la iM iM iM iM im im im im im im
cadena
Medio de
transporte en que Cam Cam Cam Ttm Cam Cam Cam
llega el producto
Tenencia Ppo Alg Alg Alg
Medio de
é?dnjg;%eerszteasltz Cot Cot Cot Cam Ctm Ctm Ctm Ctm Ctm Cot
de venta
Tenencia Ppo Ctt Ctt Alg Alg Ppo Alg Alg Alg Ctt

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Cam: camion; Ttm: tractomula; Cot: cotero; Ctm: carreta de
mano; Ppo: propio; Alq: alquilado; Ctt: contratado

3.2.20.4 Variedades, abundancia y escasez del producto. Las variedades se suelen
clasificar seglin su color: verde o blanca, negra y azulada'®®. Entre las variedades mas
comerciales se encuentran: aledo, ltalia, Thompson Seedless, Perlette, Cardinal, Red
globe, Ohanes, Alfonso Lavallée, Moscatel, Chasselas, Michele Palieri, Napoleén'®".

Los intermediarios de la plaza identificaron diez especies de uvas, muchas veces por su
color o lugar de origen, de estas las mas comercializadas son la variedad comln o uva de
mesa y la chilena con este nombre se denominan variedades como Flame Seedles, la
variedad Reblo no es mas que la Red Globe (roja, grande), a la Chardonayu Chenin se le
llama Champafia (verde, mediana), la uva negra es la Black Seedless, la llamada
variedad verde corresponde a Thompson Seedles (verde, mediana). La variedad
semichilena corresponde a frutas rojas de tamafio mediano y de consistencia dura como
la Crimson Seedless; la variedad Isabela se conoce como Comun. De la casa Grajales del
Valle provienen uvas verdes o negras de tamafio mediano denominadas Grajales y que
en realidad corresponde a la variedaa Moscatel. Tan solo dos variedades son reconocidas
por los intermediarios, la Berlinga (negra, mediana) y la Queen (roja ordinaria, mediana).

Segun los encuestados la uva no presenta temporadas de abundancia, mientras que
cinco de los comercializadores ubicaron la temporada lluviosa como la época de escasez.
La oferta de uva depende, en gran parte, de la disponibilidad en el Valle, ya que cuando
hay sobreproduccién esta se vende hasta en las calles sobre vehiculos.

8% CERE SPAIN.com. La uva de mesa. Madrid, Espafia. 2001. Renglones 1-35.

"®" bid., Renglones 1-35.
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3.2.20.5 Empaques y forma de exhibicidon. Los mayoristas reciben la fruta empacada en
cajas de cartén a las cuales les caben 25 bandejas de una Ib (las cajas de carton son las
mismas utilizadas para el empaque de la manzana), en cajas de madera si se trata de uva
negra, cuando se trae del Valle como excedente de produccién de las vinicolas viene a
granel dispuesta en las cubiertas de los vehiculos. En algunas ocasiones la fruta viene
empacada en cajas de icopor, usualmente utilizadas para exportacion al igual que la caja
de madera.

La uva es la fruta que se exhibe en el mayor nimero de formas: simplemente disperso
sobre un anaquel, en empaque y disperso sobre una repisa o anaquel, en empaque sobre
una base, sobre estibas, en empaque sobre el suelo, disperso sobre el vehiculo de
transporte cuando se presenta esta ultima forma se cuelgan los racimos en el mismo
carro (Véase cuadro 128).

Cuadro 128. Empaques y formas de exhibicion de la uva

Funcion Cadena iM iM iM iM im im im im im im
Cdc - Cdm - Cdc -
Tipo Cdc Gnl Gnl Cdm - Cdi Cdm - Cdc Cdc Cdc Cdc
Cdi : Cdi
Cdc - . Cdc -
25 Bi Cdm: ngkrr; Cdm:
Empaque Cont de 1 1b 8.2 kg Cdic 8.2 kg 25 1b 25 1b 25 1b 25 1b
llegada € cdi; o k" cdi;
9,5 kg 9 | 95kg
50 I x 60 | x 60 | x 60 I x 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x
Medidas 30 ax 40 a x 40 a x 40 a x 30 ax 30 ax 30ax [30ax
30h 15 h 15 h 15 h 30 h 30h 30h 30 h
Cdc - Cdc -
Tipo | cde | coc | G | cam- | ©M | com- | cde | Cdo | Cde | Cde
P Cdi Cdi
Roja: Cdc? Cdm: Cdc?
25Bi | 151b cam: | gyg | Cdm:
Cont de11b | Verde: 1@ 8.2 I‘(.g Cdi- 8.2 If.g 25 |b 25 1b 25 1b 25 1b
30 Ib Cdi: 9 kg Cdi:
Empaque 9,5 kg 9,5 kg
recibe Cdc:
50 I x
30 ax
50 I x 50 I x 30 h 60 I x 60 | x 60 I x 50 I x 50 I x 50 I x 50 I x
Medidas | 30 ax | 30ax Cro: 40ax | 40ax 40ax | 30ax | 30ax | 30ax [30ax
30h 30h 5on|p§< 15 h 15 h 15 h 30 h 30h 30h | 30h
33ax
25 h
Cdc - Bol -
Tipo Cdc Cdc Cdc Cdm - Bpl Bpl Bpl Bpl - Bi Bpl gi
Cdi
Roja: 83?{1 Bpl: Bpl:
25 Bi 15 1b : Ib-1/2 21b 21b
Cont | o1t | verde: | '@ | 82Kka | b Ib Ib BI: 1b Bi:
Empaque 30 Ib Cdi: 11b 11b
venta 9,5 kg
Bpl: Bpl:
35h x 35 h x
50 | x 50 I x 50 I x 60 | x
Medidas | 30 a x 30 a x 30 a x 40 a x 351x 351x 351 x 20..a 351x 20..a
30 h 30 h 30 h 15 h 20 a 20 a 20 a Bi: 20 a Bi:
19 1 x 19 1x
14 a 14 a
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Cuadro 128 (Continuacion)
Funcién Cadena iM iM iM iM im im im im im im
Ase
Ast
Aese
Forma de Ese
exhibicion Eset
Ess
Rmo
Colgado
iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; Cont: contenido; I: largo; a: ancho; h: altura; Ib: libra; kg:
kilogramo; @: arroba; Cdc: caja de cartén; Gnl: granel; Cdm: caja de madera; Cdi: caja de icopor; Bpl: bolsa plastica; Bi:
bandeja de icopor

3.2.20.6 Lugar y formas de almacenamiento. El principal sitio de almacenamiento es la
bodega alquilada seguida del local propio; dos de los actores no almacenan y uno acopia
en un lugar abierto vigilado. En cuanto a la forma de almacenamietno, las cajas de cartén
se arruman en un nimero maximo de 8 unidades, sin embargo uno de los mayoristas
arruma hasta 12 cajas de cartén sobre estibas de madera en un cuarto frio propio (Véase
Cuadro 129).

Cuadro 129. Lugar y formas de almacenamiento de la uva

Funcion | iM iM iM im im im im im im
Cadena
Lugar LPpo Balg Nal LPpo LPpo Balg Nal Lav Balg Balg
En
fcyarto E Arrume Arrume En
Arrume Arrume rio, en n sobre sobre Arrume arrume
(o o arrume arrume . o
maximo maximo maximo maximo Ctm, estante [maximo 2 | maximo
Forma 6 Cdc 8 Cdc 12 Cd de 2 Cd tapada cubierto Cdc de 3
sobre sobre € N € con con sobre Cdc
. ; sobre sobre el lasti lasti . b
piso piso estibas piso plastico y plastico y piso sobre
lona lona el piso
de
madera

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; LPpo: local propio; Balq: bodega alquilada; Lav: lugar abierto
vigilado; Nal: no almacena; Cdc: caja de cartéon; Ctm: carreta de mano

3.2.20.7 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Como primera medida, se le
realiza una limpieza con un trozo de tela con el fin de liberarla del polvo, en seguida se
clasifica segun su tamafio y calidad y finalmente se empaca en cajas de cartdn
manzaneras y/o bolsa plastica (Véase Cuadro 130).

Cuadro 130. Labores de adecuacion y manejo de sobrantes de la uva

Funcién iM iM iM iM im im im im im im
Cadena
Labor de Empaque:
Adecuacion N Cdc Clasf N N N N N N N
M i0d Recoge | Recoge | Recoge | Recoge | Recoge | Recoge
anejo de Nres Nres Nres Nres para la para la para la para la para la para la
Sobrantes
basura basura basura basura basura basura

iM: intermediario mayorista; im: intermediario minorista; N: ninguna; Clasf: clasificacion; Cdc: caja de carton; Nres: no
salen residuos
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3.3 CONSIDERACIONES GENERALES DE LOS PARAMETROS DE ESTUDIO

A continuacion se presenta un andlisis y las consideraciones generales sobre siete de los
parametros utilizados para caracterizar los veinte productos fruticolas estudiados en la
plaza de mercado del Barrio Bolivar. Los items que se tuvieron en cuenta fueron: cadena
de comercializacidn, procedencia (departamento o pais), jornada de llegada, transporte
(de llegada y al puesto de venta), empaque (de llegada, recibimiento y venta),
almacenamiento (lugares), y manejo de sobrantes. Los parametros: dia de llegada,
variedades, formas de exhibicién, formas de almacenamiento, épocas de oferta 0 escasez
y labores de adecuacion, no se tomaron en cuenta debido a que sus resultados son
especificos o particulares para cada producto, por lo tanto no se puede hacer un analisis
general , ademas ya se presentaron en el capitulo anterior.

3.3.1 Cadena de comercializacion. Se presentaron diez tipos de actores: intermediario
minorista, intermediario mayorista, intermediario mayorista-minorista, productor minorista
comercializador, acopiador-intermediario mayorista, productor mayorista-minorista
comercializador, acopiador-intermediario minorista, acopiador-intermediario mayorista-
minorista, productor mayorista comercializador y acopiador; de un total de 200
encuestados, el mayor numero lo representan los intermediarios minoristas con un total
de 122 actores para un 61%; en segundo lugar estan los intermediarios mayoristas con 43
actores (21,5%). Los bajos porcentajes (0,5-10%) presentados por los acopiadores y
productores mayoristas se debe a que estos agrupan varios productos a la vez y los
distribuyen entre los diferentes intermediarios (Véase cuadro 131).

Cuadro 131. Numero de encuestados por cada actor de la cadena de comercializacién

Actores de la cadena Encuestados | %
Intermediario minorista 122 61,0
Intermediario mayorista 43 21,5
Intermediario mayorista — minorista 14 7,0
Productor minorista comercializador 10 5,0
Acopiador - Intermediario mayorista 3 1,5
Productor mayorista - minorista comercializador 2 1,0
Acopiador - Intermediario minorista 2 1,0
Acopiador - Intermediario mayorista — minorista 2 1,0
Productor mayorista comercializador 1 0,5
Acopiador 1 0,5

TOTAL 200 100
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3.3.2 Sitios o lugares de procedencia. En el cuadro 132 se observa que el
Departamento del Cauca (32,9%) es el principal proveerdor de frutas a la plaza del Barrio
Bolivar, seguido por los departamentos de Valle (22,9%), Huila (14,3%) y Narifio (6,2%).
Es importante anotar la participacion de paises como: Chile, Ecuador y Estados Unidos
cada uno con un 2,3%.

Cuadro 132. Sitios de procedencia de los veinte productos fruticolas

Lugar de procedencial | o |y | pMemc | A | Im | im [iM-m | Adim | AiM-m | A<M | TOTAL | %
Actor cadena

Cauca 1 10 2 8 58 4 2 85 32,9
Valle 1 14 40 4 59 22,9
Huila 10 19 3 2 3 37 14,3
Narifio 4 9 3 16 6,2
Cesar 2 3 2 7 2,7
Quindio 2 3 5 1,9
Antioquia 3 1 4 1,6
Cundinamarca 2 1 3 1,2
Putumayo 3 3 1,2
Tolima 2 1 3 1,2
Cérdoba 1 1 2 0,8
Otro pais 3 13 16 6,2
Chile (pais) 2 3 1 6 2,3
Ecuador (pais) 6 6 2,3
Estados Unidos (pais) 2 3 1 6 2,3

TOTAL 1 10 2 1 54 164 19 2 2 3 258 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:
acopiador interm ediario may orista.

En el Departamento del Cauca se produce el 75% de las frutas comercializadas en la
plaza de mercado del Barrio Bolivar con excepcién del coco, guanabana, uva y de los
caducifolios manzana y pera, estos dos ultimos de procedencia exclusiva de otros paises
(Véase Cuadro 133), sin embargo, el departamento tiene el potencial para su produccion
a gran escala, gracias a los diversos pisos térmicos y condiciones agronomicas, lo que
redundaria en la disminucién de los costos generados por transporte e intermediacion.

Las zonas productoras a gran escala y con potencial de exportacion producen grandes
volimenes, los mismos que son clasificados para el mercado interno y externo, con un
alto porcentaje de las frutas de baja calidad que se clasifica a su vez en productos para
cadenas de tiendas y para galerias, debido a que su produccién adolece de la tecnologia
necesaria para obtener productos de primera y con vocacion de exportacion, sin embargo,
algunas frutas como los caducifolios y la uva, provenientes de otros paises son de muy
buena calidad, los cuales llegan en empaques adecuados y con tamafios homogéneos
porlo que las labores de adecuacién se reducen a la limpieza y reempaque.
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Cuadro 133. Sitios de procedencia por producto
Nombre del

F‘Sritzic:)l;c(::I Cauca | Valle | Huila Narifio | Quindio | Antioquia |Cesar | Cordoba | C/marca | Tolima g;rlz

procedencia
Aguacate
Banano
Coco

Fresa
Guandabana
Guavyaba
Limon

Lulo
Mandarina
Mango
Manzana
Maracuya
Mora
Naranja
Papaya
Pera

Pifa
Sandia
Tomate de
arbol

Uva
pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:

acopiador interm ediario may orista.

3.3.3 Jornada de llegada. La mafiana (71%), basicamente en la madrugada, es la mas
utilizada por los comercializadores para el arribo de las frutas a la plaza de mercado, la
cual se caracteriza por tener un minimo flujo vehicular y de transeuntes, facilitando la
movilidad, no solo de los vehiculos, sino también del personal encargado del traslado a
las bodegas y puestos de venta. El hecho de que lleguen en la jornada de la mafiana,
especificamente en la madrugada, favorece la conservacion de las frutas, en especial de
las climatéricas. En la tarde llegan el 11,5% de los productos que por las altas
temperaturas, que incrementan la respiracion de las frutas y la produccion de etileno
disminuyendo el periodo de vida de las mismas, y en menor proporcién las frutas ingresan
en lanoche (4%) (Véase cuadro 134).

Cuadro 134. Jornada de llegada de los veinte productos

J°"m2rd:a:§%:da/ pMc | pmc | pM-mc [A |iM | im | iM-m | A-im | A-M-m | A-iM | TOTAL | %
Mafiana 10 1 103185 | 10 | 2 2 142 [ 71,0
Tarde 1 1 313 | 4 1 23 | 115
Noche 5 1 2 8 4,0
No fija 4| 23 27 | 135

TOTAL 1 | 10 2 |1]|43 122 14 | 2 2 3 200 | 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:

acopiador interm ediario may orista.
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3.3.4 Transporte. El transporte de llegada de la fruta a la plaza es en seis tipos de
vehiculos, el mas comun es el camidn con 55,5%, que se utiliza cuando los volimenes
son altos y provienen de lugares distantes. La camioneta con 12,5% y los demas
vehiculos (Piaggio, chiva, jeep) son utilizadas para transportes menores desde distancias
cortas y los que mas los utilizan son los minoristas, productores y algunos mayoristas. La
tractomula (1%), como caso excepcional, se utiliza solo para el transporte de frutas
importadas como la pera y la uva por parte de uno de los mayoristas (Véase cuadro 135).

Cuadro 135. Medios de transporte de llegada al puesto de venta de los veinte productos

T”‘“Z‘”’te de llegadal |y 1 ome [ pM-mc |A |iM | im |iM-m | A-im | A-iM-m | A-iM | TOTAL | %
ctor cadena
Camidn 1 1/35]| 57 13 1 3 111 55,5
Camioneta 4 1 4113 1 1 1 25 12,5
Piaggio 4 4 8 4,0
Chiva 1 1 1 3 1 7 3,5
Jeep 1 1 2 1,0
Tractomula 2 2 1,0
No Sabe 45 45 22,5
TOTAL 1 10 2 1|43 (122 | 14 2 2 3 200 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmc: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:
acopiador interm ediario may orista.

Dentro de los tipos de vehiculos utilizados para el arribo de la fruta a la plaza, el camion y
la tractomula, son los més adecuados dado su gran capacidad la que le confiere amplio
espacio y posibilidad de acomodo de los diferentes tipos de empaques; sin embargo, lo
ideal seria el transporte en vehiculos refrigerados, pues las fluctuaciones de temperatura
provocan la condensacion de agua sobre la cascara de la fruta y esto favorece el
deterioro patoldgico de los frutos y le restan vida comercial. Si las distancias son cortas,
pueden utilizarse camiones con aislamiento térmico para conservar la temperatura del
producto. El manejo de la temperatura durante el transporte debe ser mas cuidadoso
cuando se transporta fruta con madurez de consumo, porque el producto es mas sensible
a los dafios fisicos y el efecto del incremento en la temperatura sobre el deterioro del
producto es mayor.

A pesar de que el transporte no es el mas adecuado, el producto llega generalmente en
buenas condiciones, sin embargo se recomienda: movilizar el producto en horas de la
mafiana o en la noche, para que el sol y el calor no dafien los productos; transpotar los
frutos en vehiculos cubiertos por lona, pero que permitan la ventilacion para evitar la
acumulacion de etileno y calor; durante el transporte en los vehiculos se debe evitar
estibar mas de cinco cajas en linea vertical (arrumar); la carpa debe estar en buen estado
y en lo posible que sea térmica (blanca), permitiendo el ingreso de aire en forma
moderada por la parte delantera y evitando el ingreso de particulas extrafias; la velocidad
del vehiculo debe ser moderada para no causar maltrato por vibracidon e impactos a la
fruta.
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El factor limitante para que los comercilizadores del Barrio Bolivar no usen los medios de
transporte mas adecuados es el factor econémico, muchos aprovechan los vehiculos para
el transporte de varios tipos de frutas, aun cuando esta labor redunde en un manejo
inadecuado de las mismas; por otro lado, muchas de las frutas provienen de lugares
cercanos cuya produccién no es tecnificada y en los cuales le restan importancia al
manejo poscosecha.

En cuanto al transporte al puesto de venta, el cotero (49,5%), por su facilidad de
maniobrabilidad en el interior de la plaza y bajo costo, es la forma mas utilizada para el
traslado hasta las bodegas y sitios de venta, por otro lado los volumenes acarreados no
son muy altos por lo que su transporte se facilita. La carretilla estd en segundo lugar de
uso con 46%, tiene la ventaja de poder transportar volimenes mayores y, ademas varios
tipos de frutas a la vez, sin embargo presenta dificultades en la movilidad dados los
estrechos corredores de la plaza. En los dos casos son los minoristas quienes mas
frecuentan estos servicios de traslado. La zorra se utiliza cuando se trata de cargas
grandes que deban ser transportadas fuera de la plaza, en ellas se pueden ubicar varios
productos en un solo viaje (Véase cuadro 136).

Cuadro 136. Medios de transporte de traslado al puesto de venta de los veinte productos

Transporte al puesto | |,y o | e | oMemc |A [iM | im [ iM-m | A-im | AiM-m | A-iM | TOTAL | %
Actor cadena
Cotero 1|10 | 2 [1]39)30 | 12 | 1 2 1 99 | 495
Carretilla 1| 88 2 1 92 46,0
Zorra 4 4 2,0
No Sabe 1 1 1 3 |15
TOTAL 1110 | 2 [1]43]122] 14 | 2 2 3 | 200 | 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:
acopiador interm ediario may orista.

El traslado a los puestos es muy agil e involucra un gran numero de personal,
especialmente entre los coteros, sin embargo es preocupante las condiciones en que
laboran, aunque algunos llevan afios realizando esta labor, los riesgos de seguridad
laboral son altos dados los altos pesos que cargan y que podrian repercutir en lesiones
graves e incapacitantes.

3.3.5 Variedades. En términos generales, los comercializadores reconocen las
variedades de las frutas principalmente por su lugar de procedencia, es asi como algunas
de las variedades de aguacate, banano y pera se les denomina Ecuatorianas; y por sus
caracteristicas fisicas como la manzana, maracuya y tomate de arbol en los que se tiene
en cuenta su color. Las frutas con mayor nimero de variedades son: el mango con 11
seguido por la uva con 10, mientras que para el coco no se reconocioé ninguna variedad
(Véase Cuadro 137).
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Cuadro 137

. Variedades de frutas

Producto Variedad
Aguacate Comun, Papelillo, Guatemalteco, Injerto, Tolima, Huilense, Ecuatoriano
Banano Pecoso, Tahiti, Comun, Bocadillo, Guinea, Huilense, Caucano, Ecuatoriano
Coco No se reconoci6 ninguna variedad
Fresa Mixta, Comun, Chandler, Camarosa
Guanabana Comun, Citrica, Injerto
Guayaba Comun, Pera, Manzana
Limén Tahiti, Pajarito, Comun, Mandarino, Rea
Lulo Verde, Amarillo, Chonto, Espinoso y Castilla.
Mandarina Arrayana, Ecuatoriano, Chonera, Comun
Mango C.olm.un, Tommy, Vallenato, Mariquitefio, Azicar, Tolimense, Bandar, Solerma, Gallo De Monja,
Filipino,Queen
Manzana Roja, Verde, Gala
Maracuya Amarilla, Naranja, Morada
Mora Castilla, Silvestre
Naranja Valencia, Comin, Tangelo
Papaya Patiana, Valluna, Roja,Amarilla, Papaya, Papayuela
Pera Chilena, Ecuatoriana, Barley, Verde, Comin,Americana, Café
Pifa Cambray, Oro Miel, Perolera, Callena, Manzana, Comun
Sandia Rayada, Blanca, Verde,
Tomate de arbol | Amarillo, Rojo, Comin
Uva Chilena, Semichilena, Comun, Verde, Negra, Grajales, Reblo, Berlinga, Queen, Champafa

3.3.6 Epoca de abundancia y escasez. Teniendo en cuenta el Cuadro 138, la temporada
seca segun los encuestados, correspondientes de junio a agosto y diciembre a febrero
presentan mayor abundancia, entre tanto de septiembre a noviembre y marzo a mayo que
corresponden a la temporada lluviosa presentan una disminucién en la oferta de los
productos fruticolas. En dos de los productos, manzana y pera, no refieren época de
abundancia y escasez debido a que son frutas que presentan oferta constante ya que
cuando no hay produccién en Chile, hay en Estados Unidos.

Cuadro 138 Epoca de abundancia y escasez

Mes

Producto

Enero [ Febrero | Marzo | Abril | Mayo | Junio | Julio | Agosto [ Septiembre | Octubre [ Noviembre | Diciembre

Aguacate

Banano

Coco

Fresa

Guanabana

Guayaba

limén

Lulo

Mandarina

Mango

Manzana

Maracuy &

Mora

Naranja

Papaya

Pera

Pifa
Sandia

Tomate

Uva

ﬁ ]

Abundancia Escasez
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3.3.7 Empaques de llegada, recibimiento y venta. Segun el cuadro 139, de 215
respuestas, el 23,72%, correspondiente a 51 respuestas, reciben el producto en cajas de
carton, 35 (16,28%) lo hacen en costalillas de polipropileno y 20 (9,3%) en canastilla
plastica por la facilidad de acomodo y la gran capacidad, en tanto que la utilizaciéon del
canasto, costal de fique, el guacal y el tarro plastico oscila entre 5,58 y 7,91%. Los
productos generalmente llegan en buenas condiciones, aunque no siempre el empaque
es el mas adecuado dadas las condiciones particulares de cada fruta: empaques como la
caja de carton, costalilla de polipropileno y canastilla plastica permiten transportar una
gran cantidad de productos por su facilidad de acomodo en pilas o arrumes dentro del
vehiculo, siendo en particular las canastillas plasticas muy resistentes por lo que se
pueden apilar en mayor nimero en comparacién con otro tipo de empaque, ademas se
adaptan con facilidad a la forma del trailer.

Cuadro 139. Empaque de llegada de los veinte productos

Em:aque llegada / pMc |pme pM- A iM Im iM - A A-iM- A TOTAL | %

ctor cadena mc m | im m iM

Caja de Cartén 10 36 4 1 51 23,7

el de |y o | 23 |1 1 35 | 16,3

Polipropileno

Canastilla Plastica 5 1 2 9 1 1 1 20 9,3

Canasto 1 15 1 17 7,9

Costal de Fique 1 4 10 1 1 17 7,9

Guacal 2 13 15 7,0

Tarro Plastico 2 1 9 12 5,6

Racimo 1 2 2 2 7 3,3

Caja de Madera 1 2 3 1,4

Caja de Icopor 1 2 3 1,4

Guacalillo 1 1 0,5

Bolsa Plastica -

Malla Plastica -

Gaja -

Bandeja -

Ninguno 1 1 16 10 4 1 1 34 15,8
TOTAL 1 10 2 1 49 131 14 | 2 2 3 215 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:
acopiador interm ediario may orista.

El empaque de recibimiento al interior de la plaza, se realiza principalmente en cajas de
carton (25%), le siguen en importancia la canastilla plastica (16,67%), la costalilla de
polipropileno (15,28%), el guacal (12,96%), canasto (8,8%) y el costal de fique.
Generalmente, los actores realizan un intercambio de empaques vacios por los que
contienen la fruta; en el caso de las cajas de carton, estas se conservan hasta el ultimo
eslabdn de la cadena, hasta el intermediario minorista, caracteristica que garantiza una
minima manipulacion disminuyendo los dafios mecanicos producidos por dicha labor. En
menor proporcién se usan: tarro plastico, caja de madera, caja de icopor y el guacalillo.
Un 6,02% de los productos se comercializa sin ningun tipo de empaque (Véase cuadro
140).
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Cuadro 140. Empaque de recibimiento de los veinte productos

Empaque
Recibe / Actor | pMc | pmc | pM-mc | A iM im iM-m [A-im | A-iM-m | A-iM | TOTAL | %
cadena
Caja de Carton 2 12 35 4 1 54 25,0
Gl 3 1 1| 4 |24 | 1 1 1 36 | 16,7
Plastica
Cosiellly e 12 |18 | 1 1 33 [153
Polipropileno
Guacal 1 8 15 4 28 13,0
Canasto 1 1 15 2 19 8,8
Costal de Fique 2 3 9 1 15 6,9
Tarro Plastico 2 1 3 6 2,8
Racimo 1 2 2 5 2,3
Caja de Madera 1 2 3 1,4
Caja de Icopor 1 2 3 1,4
Guacalillo 1 1 0,5
Bolsa Plastica
Malla Plastica
Gaja
Bandeja
Ninguno 3 6 2 1 1 13 6,0
TOTAL 1 10 2 2 49 131 14 2 2 3 216 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:
acopiador interm ediario may orista.

En el empaque de venta se tiene en cuenta que gran cantidad de las frutas se venden al
menudeo, siendo la bolsa plastica la mas utilizada para tal fin, con 59,21%, en este caso
son los minoristas y algunos acopiadores, es decir solo aquellos que tienen contacto
directo con el consumidor final, en el evento de tratarse de volimenes mayores se usa la
caja de cartén (7,02%), la costalilla de polipropileno (7,02%) y el guacal (6,58%) estos por
mayoristas. Con menor frecuencia se utilizan las canastillas plasticas, canastos, costal de
fique, mallas plasticas, caja de madera, caja de icopor, guacalillo, tarro plastico, bandeja.
El 6.02% ocupa un lugar importante en la venta de frutas sin ningun tipo de empaque,
esto se presenta cuando el volumen es grande y su empaque se convierte en una tarea
azarosa, ademas en algunas ocasiones es el consumidor quien decide tomarlo sin
empaque (Véase cuadro 141).
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Cuadro 141. Empaques de venta de los veinte productos

E/";\paq“e Vende | e | pme | pM-mc [A [ iM |im | iM-m | Asim | A<iM-m | A-iM | TOTAL | %
ctor cadena

Bolsa Plastica 10 1 1 108 11 1 2 1 135 59,2
Caja de Carton 12 4 16 7,0
oo ] " DHE BRI
Guacal 1110 4 15 6,6
Canastilla Plastica 1 4 1 2 1 9 3,9
Gaja 1 5 2 8 3,5
Canasto 3 2 5 2,2
Costal de Fique 4 2 6 2,6
Malla Plastica 3 3 1,3
Caja de Madera 1 1 0,4
Caja de Icopor 1 1 0,4
Guacalillo 1 1 0,4
Tarro Plastico 1 1 0,4
Racimo 1 1 0,4
Bandeja 2 2 0,9
Ninguno 7 1 8 3,5
TOTAL 1 10 4 2 | 50 |[118 | 27 2 4 3 228 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:

copiador intermediario mayorista.

Los frutos producen etileno como parte de su actividad metabdlica; este componente
desencadena la madurez y envejecimiento, de ahi que estos no deben estar por tiempo
prolongado en empaques herméticos como las bolsas plasticas, pues se disminuye de
manera considerable su vida comercial: en este caso se recomienda abrir pequefias
perforaciones a la bolsa.

Los compradores de producto no son un grupo homogéneo, ya que los compradores para
las cadenas de tienda tienen necesidades diferentes que los compradores para el servicio
alimentario o el consumo doméstico. Para los articulos de tienda normalmente vendidos
en volumen, los comercializadores utilizan paquetes como caja de cartén o guacal mas
grandes para minimizar el tiempo de desembalar y reducir el costo de manejar o disponer
de los empaques usados.

Los comercializadores justifican el uso de empaques inadecuados por el hecho de
tratarse, en la mayoria de las ocasiones, de productos de consumo nacional y destinado
para plazas de mercado, los cuales no cumplen con las normas sobre manejo
poscosecha, de la misma manera sus precios son bajos en comparacién con productos
destinados hacia las grandes cadenas de supermercados y al mercado externo.
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3.3.8 Lugar de almacenamiento. Los comercializadores de la plaza de mercado del
Barrio Bolivar utilizan cuatro lugares diferentes para el almacenamiento de sus productos,
99 de ellos almacenan en bodega alquilada (49,5%), casi la mitad de los actores de la
cadena prefieren este sitio por la facilidad de acopio y cercania a los sitios de venta, en
especial el intermediario minorista y el intermediario mayorista. Con menor frecuencia se
usan los lugares abiertos y vigilados y la casa de habitacion con (9,5%) y 8,5%
respectivamente. En términos generales, todos los intermediarios almacenan debido a
que manejan grandes volimenes de fruta y a que el periodo de vida de la gran mayoria
de ellas es relativamente largo (Véase cuadro 142).

Cuadro 142. Lugar de almacenamiento de los veinte productos estudiados

Lugar de Alimacenamiento

/ pMc |pmc |pM-mc [A|iM | im iM-m | A-im [ A-iM-m |A-iM TOTAL | %
Actor cadena
Bodega alquilada 1 5 2 16 | 68 4 1 2 99 495
Local propio 18 | 19 9 1 47 23,5
Lugar abierto vigilado 2 |16 1 19 9,5
Casa 2 15 17 8,5

Bodega propia -

Carreta propia -

No Almacena 3 117 4 1 2 18 9,0

TOTAL 1 10 2 1143|122 14 2 2 3 200 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:
acopiador interm ediario may orista.

Los sitios utilizados para el almacenamiento no retnen las condiciones necesarias para la
buena conservacién de los productos, en su gran mayoria son poco aireados, no poseen
un buen programa de inocuidad, no cuentan con cuarto frio, que es una de los requisitos
minimos que debe cumplir un lugar donde se almacen productos percederos, en este
caso frutas. La FAO recomienda tener unas temperaturas minimas: entre 0 y 2°C las
frutas manzana, uva, fresa, pera, aguacate maduro. Entre 7 y 10°C aguacate verde,
mandarina, naranja, tomate de arbol, guayaba, maracuya, pifia y sandia. Y finalmente,
entre 13 y 18°C banano, mango, coco, limdn, papaya y guanabana. Estas medidas de
cadena de frio permiten conservar las frutas por largos periodos de tiempo (entre uno y
seis mese para caducifolios, uva y entre una y quince semana para los demas productos).

3.3.9 Labores de adecuacion y manejo de sobrantes. Dentro de las labores de
adecuacion realizadas en la plaza de mercado se destacan, en primer lugar, la
clasificacion (29,14%) donde los productos de separan teniendo en cuenta el tamafio y las
caracteristicas de calidad, en segundo lugar se presenta el empaque (21,94), realizado
especialmente por los minoristas quienes reciben el producto de los demas intermediarios
en volumenes grandes, estos los reempacan en bolsas y mallas plasticas. En la seleccion
(11,51%) se descartan los productos con dafios mecanicos y los sobremaduros. A
muchas de las frutas se les realiza limpiza (9,71%) con un trozo de tela para liberarlas de
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polvo y otras impurezas. Otras labores como pelado, despulpe y particion solo se le
realizan a ciertas frutas dependiendo de sus caracteristicas particulares (Véase cuadro
143).

Cuadro 143. Labores de adecuacién de los veinte productos evaluados

La';"c’t(ﬁd:::::;"’“’ pMc | pmc | pM-mc [A [iM | im |iM-m | A-im | A-iM-m | A-iM | TOTAL | %
Clasificacion 7 1 1114 | 51 2 2 1 2 81 29,1
Empaque 1 8 12 | 35 2 1 1 1 61 21,9
Seleccion 1 5 1 1 19 4 1 32 11,5
Limpia 1 1 25 27 9,7
Quita la Cascara 5 2 7 2,5
Desgaje 1 2 2 1 6 2,2
Despulpe 5 5 1,8
Parte 5 5 1,8
Ninguno 24| 23 6 1 54 19,4

TOTAL 2 21 3 154|170 | 17 3 3 4 278 100

pMc: productor mayorista comercializador, pmec: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:
acopiador interm ediario may orista.

En lo concerniente al manejo de sobrantes, la actividad mas frecuente por parte de los
intermediarios minorista y mayorista consiste en recoger y amontonar los sobrantes
(40,3%) producto de las diferentes labores realizadas a las frutas durante su transcurso
por el interior de la plaza, en tanto que el 20,4% de los actores venden mas barato cuando
las frutas presentan todavia condiciones adecuadas para el consumo, pero que debido a
su tamafio y grado de madurez no se pueden almacenar por mucho tiempo, en caso
contrario el 8,46% cuando no logra vender los excedentes, se llevan para la casa para el
autoconsumo, en tanto que el 6,47% con el fin de no almacenar cantidades pequefias de
fruta, las regalan. Algunas frutas como la guandbana, el lulo o la mora tienen la ventaja de
poderse transformar en pulpa, lo que otorga valor agregado con la ventaja de poderse
almacenar por largos periodos en cuartos frios. Un 15,92% de los encuestados afirmaron
no obtener residuos de la comercializacion, en el caso de los productores, estos realizan
sus actividades en lugar de produccion del producto de tal manera que llegan a la plaza
listos para la venta; el acopiador se limita solo acumular el producto y venderlo tal y como
llega, mientras que los intermediarios minorista y mayorista muchas veces reciben el
producto listo, pues en intermediaciones anteriores ya se les realizaron todas la labores
pertinentes (Véase cuadro 144).

Los residuos sdélidos estan representados principalmente por cascaras y semillas,
adicionalmente se generan muchos residuos que corresponden principalmente a
embalajes. Los residuos solidos provienen generalmente de las etapas de limpieza,
lavado, corte y pelado, como los restos de fruta, envases, embalajes e insumos en mal
estado.
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Cuadro 144. Manejo de sobrantes de los veinte productos estudiados

Manejo de sobrantes / pMc | pme pM- Alim|im iM - A A-iM- A TOTAL | %
Actor cadena mc m im m iM
Recoge y Amontona para la 1 16 | 54 7 1 2 81 403
basura
Vende mas barato 5) 1 7|27 1 41 20,4
Uso Propio 3 1113 17 8,5
Se vende la pulpa ]9 1 1 1 13 |65
Se los lleva para la casa 1 2 3 1,5
Se cambia con el proveedor 1 1 0,5
No salen residuos 1 1 1(17 1] 12 32 15,9
TOTAL 1 | 10 2 |1]43[122] 15 | 2 2 3 201|100

pMc: productor mayorista comercializador, pmc: productor minorista comercializador, pMc-mc: productor mayorista
minorista comercializador, A: acopiador, IM: intermediario mayorista, im: intermediario minorista, iM-m: intermediario
mayorista minorista, A-im: acopiador intermediario minorista, A-iM-m: acopiador intermediario mayorista minorista, A-iM:
acopiador interm ediario may orista.

En términos generales, los residuos no reciben un manejo adecuado porque cuando son
recogidos para la basura permanecen por mucho tiempo en bolsas o recipientes
destinados para ello, generando malos olores y convirtiéndose en vector para la presencia
de patégenos. Por otro lado, no se maneja el concepto de clasificacion de residuos segun
el material y se acumulan independiente de si son organicos, plasticos o metales: en este
sentido, se deben implementar politicas de manejo de residuos donde se puedan
clasificar segun el material, ademas estos no deben permanecer por tiempo prolongado
en la plaza. Para lograr alcanzar los beneficios que le ofrecen la sostenibilidad, aumento
de productividad y competitividad, ademés de mejorar el desempefio ambiental, es
necesario disefiar y aplicar las buenas practicas de manejo, las cuales se fundamentan en
criterios generales de practicas de higiene y procedimientos para la manipulacion de
alimentos saludables y sanos.
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4. CONCLUSIONES

Se presentaron diez intermediarios cuya ruta mas usual en la comercializacién de los
productos es la conformada por el intermediario mayorista externo (iME), intermediario
mayorista (iM), intermediario minorista (im) y finalmente el consumidor; en segundo lugar
se encuentra la ruta del intemediario mayorista externo (iME), el intermediario mayorista
minorista (iM-m) y consumidor. Es importante destacar como el productor minorista
comercializador (pmc), forma la Unica cadena sin intermediarios hasta el consumidor, este
produce sus productos y es él mismo quién los vende.

El Departamento del Cauca produce el 75% de los productos estudiados, frutas como la
guanabana, uva, manzana y pera provienen de otros departamentos y/o paises. Por otro
lado, a pesar de que el Departamento es el principal productor de coco, los
comercializadores de la plaza no lo reconocen como lugar de procedencia ya que la fruta
llega hasta Cali y de alli es enviada a Popayan.

La fruta llega a la plaza, basicamente, en caminones alquilados, en horas de la mafiana,
aprovechando las bajas temperaturas y el bajo flujo vehicular. Estos vehiculos transportan
el producto de varios intermediarios a la vez, especialmente minoristas y mayoristas. Los
vehiculos de menor capacidad se utilizan para transportar bajos volumenes y hacer
recorridos cortos dentro del departamento y departamentos vecinos siendo los dias de
mayor entrada registrados entre lunes y jueves, cuando se trata de productos locales y
altamente perecederos llegan el viernes dia de mercado.

Las carretillas de mano y los coteros son los medios mas utilizados para el traslado de los
productos hasta los sitios de almacenamiento y venta, la gran mayoria de los coteros son
contratados, sin embargo, algunos trabajan de tiempo completo para algunos
intermediarios.

Debido a la forma redonda de la mayoria de las frutas, el ingreso de los productos a la
plaza se hace empacado principalmente en cajas de cartén, costalillas de polipropileno y
canastillas plasticas que le brindan amplio espacio y buenas condiciones de intercambio
de aire. La mayoria de los empaques se reutilizan en el transcurso de los productos por el
interior de la galeria perdiendo eficiencia en aspectos como la proteccién e higiene de las
frutas, entre tanto la venta al consumidor final se hace principalmente en bolsas y mallas
plasticas ya que la fruta se ofrece al detal en pocas unidades y si se trata de volimenes
mas grandes la venta se realiza en cajas de cartén, costalillas y guacales. Las bolsas
plasticas totalmente cerradas, debido a la transpiracion, aumentan la humedad relativa
dentro del empaque influenciando la presencia de patégenos.

La forma de exhibicion mas usual de los mayoristas y acopiadores es el empaque sobre
estante, sobre estibas o directamente en empaque sobre el suelo debido a que se
comercializan altos volimenes con otros intermediarios. Los minoristas arruman el
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producto sobre un anaquel o repisa, reempacan la fruta en bolsas y mallas sobre un
estante o simplemente la exhiben a granel. La plaza adolece de una infraestructura
adecuada para la correcta exhibicidn de la frutas, porque se trata de locales burdamente
elaborados en guadua y madera.

El almacenamiento de los productos se hace en condiciones desfavorables, bodegas
cerradas y poco aireadas, mezcla de productos, ausencia de estibas y carecen de cuartos
frios que garanticen la adecuada conservacion y el ataque de roedores, patégenos como
hongos y bacterias, redundando en una acelerada descomposicién de las frutas,
especialmente de las climatéricas.

Los comercializadores realizan cuatro labores de adecuacién a la fruta: la primera
consiste en clasificarla separando los productos segun su tamafio y calidad; en la
seleccion se sacan los productos dafiados fisicamente; en la limpia se retiran residuos o
polvo con un trozo de tela, y finalmente el empaque. Las labores mas complejas de
adecuacion se realizan en los lugares de produccién.

Los residuos consistentes en frutos sobremaduros o con dafios mecanicos leves se
regalan, se venden mas barato o se usa para autoconsumo y en ultimo caso se vende la
pulpa, los demas residuos se desechan sin previa clasificacién y disposicion en lugares
adecuados incrementando la contaminacién y atracciéon de roedores.

La mayoria de los productos, salvo contadas excepciones, son de segunda categoria o
para consumo nacional debido a que provienen de lugares donde la producciéon no es
altamente tecnificada, y cuando lo es, se trata de productos descartados de los de
exportacion.
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5. RECOMENDACIONES

Los empaques deben garantizar la proteccion e higiene de los productos, por lo cual es
recomendable utilizar empaques primarios y resistentes a la manipulaciéon y en el caso de
la caja de cartdn reutilizarla una o dos veces segln su aspecto. Las bolsas plasticas se
deben perforar para permitir una adecuada aireacién evitando la presencia de patégenos.

Las areas de almacenamiento deben permanecer limpias, desinfectadas, secas y
aireadas, para prevenir la contaminacion del material vegetal. En las areas destinadas al
almacenamiento de alimentos no se deben almacenar productos quimicos o de limpieza,
del mismo modo, no se deben almacenar alimentos en mal estado. En lo posible practicar
la rotacion (primeros en entrar- primeros en salir), para evitar mantener productos por
periodos prolongados de tiempo, mas aun cuando no existe un sistema de refrigeracidn
activo.

Las instalaciones del almacén requieren de una ventilacion adecuada con el fin de
extender la vida util y mantener la calidad de los productos: una adecuada circulacion del
aire en el ambiente de almacenamiento es indispensable para eliminar el calor, CO, y
etileno generados por el producto, asegurando asimismo un adecuado abastecimiento de
0O,. Ademas, es necesario eliminar el calor que se introduce en la camara por la apertura
de las puertas y a través de las superficies de las paredes, piso y techo.

Se recomienda dejar espacios entre la carga y las paredes del almacén para asegurar
una buena ventilacién, permitiendo una adecuada distribucién de la temperatura y
humedad relativa en todo el ambiente de almacenamiento, sin embargo en lugares
abiertos y/o muy transitados el movimiento excesivo del aire en el almacén puede
deshidratar significativamente el producto.

Es importante conocer la vida util de postcosecha de las frutas, ya que de esto depende el
tiempo de almacenamiento, cuanto mas se prolongue este periodo, mayores seran las
posibilidades de incidencia de problemas asociados al deterioro y senescencia de estos
productos.

Cuando se inspecciona el producto almacenado, cualquier unidad dafiada o infectada
deberd ser eliminada y destruida. En algunos casos el producto puede aun consumirse si
se usa inmediatamente, o quizas pueda destinarse a la alimentacién animal. La
colocacién de materiales, como cartones, costales o estibas, sobre el piso o suelo por
debajo de los sacos o de las cajas de cartén previene que la humedad alcance a los
productos que se han almacenado en condiciones secas. Esto ayuda a reducir las
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posibilidades de infeccidn por hongos, a la vez que mejora la ventilacién y/o higiene de la

bodega'®?.

Otro aspecto es el orden y aseo de la plaza donde es necesario definir el plan de
saneamiento de la plaza de mercado del Barrio Bolivar trabajando con estrategias
constantes en el despeje de zonas comunales, pasillos y parte externa de los locales para
evitar la invasion de estos espacios y mejorar la movilidad de los compradores, control de
vectores sin arrojar residuos sélidos directamente al piso mientras arregla los productos y
tener recipientes para su depdsito, eliminando los residuos en pasillos y generando la
separacion en la fuente.

Para un mejor aprovechamiento de los residuos organicos se suguiere la implementacion
de un proceso de compostaje para la elaboracion de abonos organicos que permitan
ingresos adicionales a la administracion de la galeria del Barrio Bolivar, los cuales pueden
ser invertidos en la misma.

162 CAE. PROGRAMA ACERCAR INDUSTRIA - FASE VI. Ficha empresarial asistencia técnica tradicional. Bogota: El
autor, 2010. p 11
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Anexo A. MEDIOS DE TRANSPORTE UTILIZADOS EN LA GALERIA DEL BARRIO
BOLIVAR

Item Abreviatura Definicion

Tractomula

Vehiculo motorizado con una cabeza tractora o
cabina articulada a un remolque. Cuenta con un

Ttm . : .
mayor numero de cambios, un motor mas potente y
un mayor nimero de ejes que el camidn.

Dtq Vehiculo motorizado con tres ejes, un eje direccional

y un eje tdndem o doble en la parte posterior.

Vehiculo motorizado con dos ejes. Suelen
construirse alrededor de una estructura resistente
Cam llamada chasis; formado generalmente por un
marco estructural, una cabina y una estructura para
transportar la carga.

] También conocida como "bus escalera". Es un

by . o .

9 Chv autobus tipico de Colombia adaptado en forma

4 artesanal para el transporte publico rural y de carga,

© se caracteriza por su gran colorido.

=

]

©

02

©

[

= Vehiculo de menor tamafio que el camioén. Suele

Cta superar los 1,60 m de altura, en comparacién con

los vehiculos familiares que miden entre 1,40 m y
1,50 m.

Vehiculo similar a una camioneta, pero de menor

P tamafio, con un motor mas pequefio y caracterizado
por tener una cabina chata; sirve para el transporte
de mercancias.

Campero

T REGE

= Vehiculo motorizado de doble traccion que en
Colombia es conocido como jeep, es un auto

Cpr disefiado para sortear las dificiles condiciones
topograficas del pais, utilizado para el transporte de
pasajeros y de mercancia a nivel rural.
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Anexo A (Continuacion)

Item

Abreviatura

Definicion

Zorra

Zra

Vehiculo artesanal de traccion animal, generalmente
utiliza un ejemplar equino.

Ctm

Vehiculo pequefio de traccion humana elaborado
generalmente en madera; cuenta con dos ruedas, con
un cajon para poner carga y en la parte posterior, dos
agarraderas para dirigirlo y dos pies en que descansa;
es un transporte muy comun de las plazas de mercado
del pais.

Cot

Persona dedicada al cargue y descargue de
mercancias.
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Anexo B. FORMATO DE LA ENCUESTA REALIZADA EN LA PLAZA DE MERCADO DEL BARRIO BOLIVAR

Producto:

Nombre encuestado:

Funcién en la cadena: 0. Productor ( ) 4. Intermediario mayorista ( )
1. Productor mayorista comercializador ( ) 5. Intermediario minorista ( )
2. Productor minorista comercializador ( ) 6. Otro ()
3. Acopiador ( ) Cual?

A quién le compra? (0) (1) (2) (3) (4) (5) (6) Cual

A quién le vende? (0) (1) (2) (3) (4) (5) (6) Cual

En qué medio de transporte llega el producto?:

Tractomula ( ), Dobletroque ( ), Chiva ( ), Camién ( ), Camioneta ( ), Jeep ( ), Piaggio ( ), Zorra (), Caretilla (),
Coteros ( ), Otro ( ) Cual Capacidad:

El medio de transporte que utiliza es propio ( ) o alquilado ( )

De donde viene el producto?:

Qué dias llega?: Lunes ( ) Martes ( ) Miércoles ( ) Jueves ( ) Viernes ( ) Sabado ( ) Domingo ( )

A que hora llega?:

Tiene épocas de abundancia o escasez?: Si( ) No ( ) Cuales?
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Anexo B (Continuacién).

Cudles son las variedades mas conocidas (si es posible describalas)?:

En qué empaque llega el producto?: Contenido aproximado:
Medidas: (foto)
Descripcion:

En qué empaque lo recibe?: Contenido aproximado:
Medidas: (foto)
Descripcion:

En qué forma lo exhibe (descripcion y foto)?:

(foto)
En qué empaque lo vende?: Unidad de venta:
Medidas: (foto)
Descripcion:

Qué labores de adecuacion realiza usted al producto?:

Dénde y cémo lo almacena?:

Como maneja los sobrantes?:
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Anexo C. FICHA TECNICA,DE LA ENCUESTA REALIZADA EN LA PLAZA DE
MERCADO DEL BARRIO BOLIVAR

Nombre de la Investigacién: encuesta sobre la comercializacién de frutas en la Plaza de
Mercado del Barrio Bolivar.

Objetivo General: obtener informacion confiable y oportuna sobre variables relacionadas
con la comercializacion de las frutas seleccionadas como objeto de investigacion, en la
Galeria del Barrio Bolivar en la Ciudad de Popayan.

Tipo de Investigacion: exploratoria.

Variables: funcion en la cadena de comercializacion del encuestado, medios de
transporte en los cuales llega y moviliza el producto, dia y hora de llegada de los
productos, época de abundancia y escasez, variedades, tipos de empaque, labores de

adecuacion a los productos, formas de almacenaje y manejo de sobrantes.

Marco Muestral: puestos fijos, puestos ambulantes y bodegas de la galeria del Barrio
Bolivar de la Ciudad de Popayan.

Poblacion Objetivo: los comercializadores de frutas de la plaza de mercado del Barrio
Bolivar.

Tamano de la Muestra: 200 personas encuestadas, sin distincion de género o edad.

Disefio de la Encuesta: Mag. José Manuel Tobar Mesa. Estudiantes: Sandra Lorena
Lépez, Eidy Magaly Urrutia Leonardo Andrés Rivera Castro y Edgar Fabidn Sanchez.

Tipo de Encuesta: personal, se realizara en el sitio de trabajo.

Trabajo de campo: la recoleccion de la informacién se llevara a cabo en un lapso de 10
semanas.

Numero de preguntas formuladas: 16
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Anexo D. MANUAL DE OPERACIONES DE LABASE DE DATOS “BARRIO BOLIVAR”.

Aspecto importante a tener en cuenta antes de manejar la base de datos: la base de
datos se podra abrir en un computador que tenga instalado el programa MICROSOFT®
ACCESS 2007, o una versibn mas avanzada que permita compatibilidad a versiones
anteriores.

1. COMO INGRESAR A LA BASE DE DATOS?

Dependiendo de si el archivo se encuentra en un CD, memoria extraible o en el disco
duro del computador, basta con buscar su ubicacion por el nombre BARRIO
BOLIVAR.accdb y hacer doble click sobre su icono.

B veRsion FinaL =T

| Archivo Edcidn Ver Favoritos Herramientas  Ayuda

| @Atfés v \_j .ﬁ /W Bisqueda \" Carpetas | | 5 x n v \\/

| Dieccidn || GHVERSION FINAL B

Praces de Desarrollo.docx BARRIO BOLIVAR laccdb
Dacumento de Micrasoft Offic. .. licrosoft Office Access Recor..,

118 @_ﬂ 16

¢ Ventana principal: al ingresar a la base hay 2 secciones, en la parte izquierda se
halla una columna que a su vez se divide en 3 secciones que son: tablas, consultas y
panel de control; al hacer doble click dentro de los items contenidos en estas secciones
se observan las tablas de relacion empleadas en la base de datos, las consultas
realizadas si es que no han sido borradas y un link de acceso al panel de control.

rear  Datos extemas tos

l [ % Cortar === ﬂ P> | 2, Reemplazar

. {2 Copiar . ] = Ira

Ver || pegar [N 8] [A [ Adualizar Buscar

4 P Copler {atmst sla-= = i v :

vistas Partapapeies & Fuente Registros Ordenary fitear Buscar

x
@ Adverncia de seguridad  Se ha deshabilitado parte del contenido de la base de datos | Opeiones
Todas lafftablas < || 5] panel de Controt _ _ - : - _ N
- . L}

g Y _
@ avay e PANEL DE CO)TROB
0 AnWenamiento S &

;
. e 3
‘ Agregarproducto |8 Apepanponede i

3 Labores
& Uegada
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2. MANEJO DE TABLAS

En la seccion de tablas encontramos los siguientes titulos: departamento, empaque,
encuesta, municipio, producto, transporte (de llegada del producto a la galeria), transporte
encuestado (hasta el puesto de venta). Para acceder a las diferentes tablas se realiza un
doble click en el titulo, por ejemplo:

Al hacer doble click sobre la tabla producto ésta es la vista que se observa de la tabla.

@ Advertencia de seguridad Se ha deshabilitado parte del contenido de la base de datos Opciones..,

| Todas las tablas v « ||(Z]-panel deControlrv‘l 1 Producto
 Producta & 4 Id_productc ~|  Nombre_producto -+ | Agregar nuevo compo
< 2 Producto: Tabla : H Aguacate
\/
= Abuny Esc & 34 Banano
¥
“_fTLI Almacenamiento Em)
3 i 36 Fresa
= Empaques % 37 Guanabana
? Exhibicion 4 38 Guayaba
= Fundion ¥ 54 Guayaba pera
=1 Labores i 40 Limon
¥
= Uegada ‘ 41 Lulo
: : # 42 Mandarina
? Procedencia . 43 Mango
? Sobrantes = # 44 Manzana
= Transportes ¥ 45 Maracuya
51 Variedades : 46 Mora
Evcuesta v + 47 Naranja
Transporte A : 46 Papaya
j Transporte : Tabla i 45 Pera
# 50 Pifia
Empaque A »
i 51 Sandia
j Empaque: Tabla -
# 52 Tomate de arbol
[%partamento A 7 53 Uva
Departamento: Ta.., " (Nuevo)
Municipio A
T Municipio:Tabla |

La informacion contenida en las tablas de departamento y municipio se encuentra
vinculada, por lo cual primero se colocan los departamentos y al ingresar los municipios
se debe colocar a qué departamento pertenece, escribiéndolo de igual forma que en la
tabla departamento para asi generar el vinculo, esto permite que al llenar la encuesta y
sea seleccionado un departamento, automaticamente sean vinculados los municipios que
pertenecen al mismo.

El procedimiento de ingreso de departamentos y municipios es el siguiente:

e En primer lugar son ingresados los departamentos
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Do) Vi) = s Base de Datos Productos | Herramientas de tabla |

| Inicio l Crear Datos externos Herramientas de base de datos Hoja de datos

% ‘ ~:,] .* | calibri - 11 - IEEE‘_EH?'\ IJ@ = Nueva X Totales

e N & s |E=E=E = =8 Guardar 5 Revisién o1
Ver Pegar abr - Actualizar - e
| AT | [ == AR X minar - Ejwas -
Vistas | |Portapapeles & || Fuente &= | [Texto enriquecido| | Registras
!9 Advertencia de seguridad Se ha deshabilitado parte del contenido de la base de datos l Opciones... !
Todos los objetos d... ¥ | <« | [i=2] de Control | “=] Agre ucto- ransporte | ] Departame
Tablas 2 || 4 ) nombre_departamento |Agregar nuevo campo
=3 Departamento T |
=3 Empaque ~|® Cauca,Cundinamarca y Narifio
= -
BEH Encuests - Cund!namarca =
o ~ |® Cundinamarca y Narifio
2 pannaplo | Ecuador(Pais},Narifio, y Cundinamarca
E Producto L = Huila
=3 Transporte  |® Narifio
=] TransporteEncuestado | Narifio y Cauca
C Tt ~ || |® Narifio,Valle,Cundinamarca
=
=51 ABUNDA Y ESCAZEA | [HiNoSabe
& Quindio
51 ALMACENA S —
~|® valle
£3] CADENA COMER ~|® valley Cauca
551 EMPAQUES ~|® valle y Narifio
=51 EXHIBE Y ADECUA #*
F5] JORNADAY DIA

e Acto seguido al ingreso de los departamentos se ingresan los municipios colocando
ademas el departamento al que pertenecen.

{@ Advertencia de seguridad  Se ha deshabilitado parte del contenido de la base de datos ‘ Opciones.., |

Todos los objetos d.. v/ « E M
Tablas N i - | nombre_departamento - }Agregarnuevo campo
1 Departamento - 'Quindio
=1 Empaque | |# Bogota Cundinamarca
& - e
B encuests | |® Bogotay Pasto Cundinamarca y Narifio
# Buenaventura Valle
= ici —
D | |® cajibio Cauca
= Producto | # cali valle
E1 Transporte @ caliy Ipiales Valle y Narifio
5 TransporteEncuestado ||| ¥ Caliy Tambo Valle y Cauca
o o | L2 El Taf'nbo Cauca
#5] ABUNDAY ESCAZEA | |# Gabriel Lopez Cauca
* Gabriel Lopezy Malvaza Cauca
ALMACENA R
| |HInza Cauca
3 CADENA COMER @ Inzay Totoro Cauca
EMPAQUES ¥ Ipiales Narifio
5] EXHIBE Y ADECUA | |® Ipialesy Pasto Narifio
JORNADA Y DIA | |® Ipialesy Totoro Nan?oy Cauca
Ipiales y Tuguerres Narifio
£5 SOBRANTES TR
| |® Malvaza Cauca
Formularios & | |® Malvazay Pasto Narifio y Cauca
Panel de Control [ # Pasto Narifio
| |® Piendamo,Timbio,Rosas  Cauca
| |® Popayén Cauca
Popayan,Purace,Malvaza Cauca
0, A — o —
Registro: 4« 1de36 b M b l R sinfiltro I ‘Buscar

Vista Hoja de datos |
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3. MANEJO DE BOTONES DEL PANEL DE CONTROL.

En la parte derecha de la ventana principal se encuentra el panel de control de la base de
datos; en la que son observables los siguientes botones: Agregar producto, Agregar
transporte de llegada, Llenar encuesta, Abrir informes, Exportar a excel y Salir. A
continuacion, se dara una breve explicacion de la funcién de cada botdn (solo se requiere
un click para acceder en el boton escogido).

Todas las tablas AR | E
3 Producto: Tabla
3 Abuny Esc

£5 Almacenamiento
£ Empaques

5 Exhibicion

£ Funcién

3 Labores

£ Uegada

3 Procedencia
5 Sobrantes

£ Transportes
£5 variedades
Encuesta

Transporte
3 Transporte : Tabla

Agregar Transporte de
llegada

» |«

5

Empaque
& Empaque: Tabla

Departamento 2
=] Departamento: Ta...

Municipio A
1 Municipio : Tabla

TransporteEncuest... &
Z TransporteEncuest... || Registro: 4« 1del M % sin fi Buscar

Vista Formulario

e Agregar producto: al hacer click en este botdn, se accede a una ventana donde hay
un titulo que dice nombre del producto seguido de un espacio en blanco para escribir el
nombre del mismo y debajo se encuentra dos botones, uno que dice agregar y otro salir,
al hacer click en agregar, el producto escrito es afiadido a la tabla de producto y
nuevamente queda el espacio en blanco para afadir otro, si no se desea otro entonces se
debe realizar un click en salir para ir de vuelta a el panel de control.

[}
Todas las tablas v« || =5 Panel de control | =5| Agregar_Producto
Producto S 4 =
3 Producto: Tabla E’ Producto

5 Abuny Esc

Almacenamiento

Empaques AGREGAR PRODUCTOS

Exhibicion

Funcién

Labores Nombre del Producto:

Liegada

Procedencia
Sobrantes
Transportes

Variedades

:

Encuesta: Tabla
Abuny Esc
Almacenamiento
Empaques
Exhibicion
Funcién

Labores

Liegada

BHHL DG HEA G E LD GGG

Procedencia v || Registro: 4« 1de21 | » M b & Sin fi Buscar
2 Formulario

s

st

[
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e Agregar transporte de llegada: al igual que en el botdén de agregar producto aqui se
pueden agregar diferentes tipos de transporte de llegada del producto, con la diferencia
de que también se pueden afiadir fotos del mismo (ver en punto 4 como administrar
fotos).

2
@ Advertencia de seguridad Se ha deshabilitado parte del contenido de Ia base de datos Opciones..,

Todos los objetos d... v'| « E Panel de Cantral 1 =2 Agregar_Transporte | x
Tablas 2

B Departamento = Agregar Transporte

Empaque

Encuesta »

Municipio Nombre:

Producto

Transporte Foto: [
TransporteEncuestado
onsultas A

ABUNDA Y ESCAZEA

i N

o

ALMACENA ’ Agregar ’ ’ Salir

CADENA COMER

[}

e Llenar encuesta: este boton permite acceder al formato de la encuesta, donde
después de llenar toda la informacion, se efectia un click en el botdn aceptar y la
informacion automaticamente es almacenada en la tabla encuesta y puede ser con
facilidad modificada desde aqui; el botén salir envia de nuevo al panel de control,
conforme se llena la encuesta siempre es observable el nombre del producto, nombre del
encuestado y funcién en la cadena, debido a que se encuentran en un formato
inmovilizado que no se desplaza al llenar la encuesta.

)
| mido | Crear  Datosextemos  Herramientas e base de datos
E % Cortar = I :] = Nuevo ¥ Totale 2
13 Copiar = =8 Guardar 9 Revision ortografica | 41
Ver || Pegar a8 (A& =|[®7 -] || Adualizar | F
& Copiarformat § || ||| B |I= e (073 =\
Vistas Portapapeles g Fuente Texto enriquecido Registros

@ Advertencia de seguridad Se ha deshabilitado parte del contenido de la base de datos Opciones...

Todas las tablas v « || 23] Panel de Control { 2] lenar Encuesta
Producto A~ ey
B Produdo:Tabls B Encuesta Productos
#3 Abuny Esc
73 AImacenamiento
3 Empaques il Producto: Aguacate E
= exhibicién < Nombre encuestado: Mary Luz Gutierrez
& Fundén N ) ————
= m Funcion en la cadeng,, Intermediario minorista E
3 Labores ==
7

3 Uegada .

A auien le Comora?
"3 Procedencia Productor ]
£ sobrantes 2

Productor Mayorista Comercializador |
73 Transportes ] -

Productor Minorista Comercializador i
3 variedades H
Encuesta 2 Acopiador al}
& encuesta: Tabla Intermediario Mayorista vl

Abuny E

@ Y B Intermediario Minorista 1
7 Almacenamiento -

Otro )
23 Empaques
73 Exhibicion
23 Fundién A quien le vende?
23 Labores

Aceptar Salir

3 Uegada
#3 Procedencia v |[Registro: 4 < Tde110 | » M b [ & [lBuscar
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e Abrir Informes: después de que toda la informacion de una encuesta es consignada,
se genera un informe que agrupa la informacién total de la encuesta en un formato de
impresion. Los informes debido a la extensa informacion que relne la encuesta se
encuentran divididos en tres subinformes, que juntos conforman el total de la informacion.
(al inicio de cada subinforme siempre es observable el nombre del producto y del

encuestado).

¢ El subinforme 1: agrupa la informaciédn concerniente a funcién en la cadena, a quién
le compra, a quién le vende, transporte de llegada y hasta el puesto de venta, tenencia de
los transportes, ademas incluye fotos de los medios de transporte.

= = = =| (== = = =
== |== F|| [EEE|wr §1 = -
e N & s|A (E-|[= =|[=& Actualizar |

= g == todo ~ A E 3 =
Vistas Partapapeles = Fuente Texto enriquecido Registros
@ ia de Seha parte del de Ia base de datos Opciones..
Todas las tablas ~| « @e e Control | |3 Informe1 | 14 informe2 Tl Tregie3

—

Producto A -

& Producto: Tabla

=5 Abuny Esc Producto: Aguacate

31 Almacenamiento Encuestado: Mary Luz Gutierrez

31 Empaques

= Exhibicién

= Funcién

=7 Labores

= Legada

=7 Procedencia
=3 sobrantes

731 Transportes
23 Variedades
Encuesta A
T Encuesta:Tabla
7 Abuny Esc

73 Almacenamiento
77 Empaques

73 Exhibicion

7 Funcién

&l 1ahares

e EI subinforme 2: muestra el departamento de llegada del producto,

Funcion en la Cadena: Intermediario minorista

O productor

O productor Mayorista Comercializador
O productor Minorista Comercializador
O Acopiador

Intermediario Mayorista

A quien le compra:

O intermediario Minorista
O otro:

O Productor
] productor Mayorista Comercializador
Aquieniiventies O productor Minorista Comercializador
) Acopiador

O intermediario Mayorista
O intermediario Minorista
Otro:

Consumidor

su municipio,

vereda, dia de llegada, jornada de llegada, hora de llegada, épocas de abundancia y

escasez.

@

ia de

Todas las tablas
Producto

=7 Abuny Esc

3 Empaques
=7 Exhibicién
= Funcién
77 Labores
= Uegada
=5 Procedencia
=31 Sobrantes
=5 Transportes
= Variedades
| Encuesta

£ Encuesta: Tabla
73 Abuny Esc

7 Empaques
7 Exhibicién
77 Funcén
= Labores
77 Uegada

E3 Producto : Tabla

=5 Almacenamiento

7 Almacenamiento

Se ha parte del contenido de la base de datos Opciones...
+ <« |[ZZ] Panel de Control | [5 Informe1 1 {2l Informe2 | |3l Informes
Producto: Aguacate
Encuestado: Mary Luz Gutierrez
Departamento de procedencia: ~ Huila
= Municipio de Procedencia: La plata
Vereda de Procedencia:
O Lunes
O Martes
Dias de Llegada del producto: O miércoles
O jueves
2 | O viernes
O sabado
Domingo
Jornada de llegada: Tarde
Hora de Llegada:
Tiene épocas de Abundacia? [m]
Tiene épocas de Escasez? & Dpiciembre
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e En el subinforme 3: se agrupa la informacion relacionada con variedades, empaques
de llegada, recibimiento y venta, formas de exhibicion, labores de adecuacién, lugares y
formas de almacenamiento y manejo de sobrantes (incluye fotos de variedades,
empaques y manejo de sobrantes).

@ Advertencia de seguridad

Se ha deshabilitado parte del contenido de la base de datos Opciones...

Todas las tablas  ~ <« || =2 Panel de Control | [ Informet | [5] informe2 | [ informe3

Producto A~

3 Producto: Tabla

3 Abuny Esc Producto: Aguacate

3 Almacenamiento "
Encuestado: Mary Luz Gutierrez

= Empaques

= Exhibicién

= Fundén

7 Labores Variedades mds conocidas: ~ Comun, injerto

& Uegada Descripcion:

B Procedencia

B sobrantes 1 Comun: pequefio, verde, cascara
rugosa, pepa grande y pulpa

3 Transportes fibrosa. Injerto: grande, céscara

=5 variedades lisay negra, pepa pequefia.

Encuesta ¥

Transporte x

E Transporte : Tabla

Empaque A Empagque de Llegada: Costal fique

£ Empaque: Tabla Contenido: 20 kilogramos

Departamento 2 Medidas: 100 cm (largo) x 80 cm (ancho)

= Departamento : Ta... o

S _ Descripcion: Fabricado con cabuya de fique, siendo

NeCo) & éste un empagque biodegradable. Es

B Municipio: Tabla il

1 TransporteEncuest.. v -

Vista Informes

o Exportar a excel: toma la informacién de todas las encuestas y las moviliza a éste
programa; al presionarlo genera automaticamente una ventana de guardado en este

formato para que posteriormente al abrir el archivo sea observado y modificado si se
desea.

e de Datos Productos

| Inicio Crear Datos externos. Herramientas de base de datos
= 0 -, Nuev tales 4 7 Selec 2
=] | ‘@ = Nuevo = Totals s Seleccion 3. Reemplazar
P T —— m‘ua"w = Guardar 57 Revision ortografica | 4| o V] Avanzadas il S Ira~
gal = , itro
B0 Copiar formato || NAEEHE [P E=R R todo~ | X Eliminar - 55 Mis 7 Alternar filtro l§ Seleccionar -
Vistas Portapapeles i Fuente - | Texto enriquecido Registros Ordenar y filtrar Buscar
R . x
@ g Seha parte del contenido de Ia base de datos Opciones..
Todas las tablas v « || -] Panelde Control
Producto A - =
= £ Resultados para
B3 Producto: Tabla & e
& Abuny Esc a D O RO () [0 « hpawi 1412 » Desktop »
3 Almacenamiento >
31 Empaques -
Nombre Fecha modificacion  Tipo Tamafio
& Exhibicion Agregar Producto ¥ P
J. ACROREAD
- ; IE| Documentos
Funcén = o 8 1. BASE DE DATOS BARRIO BOLIVAR Frutas n
| %] Sitios recientes
3 Labores = : . J. bUeNa$ PrAcTiCaS
= Uegada P =quipo G CAFE CARTILLAS
& o Llenar Encuesta B Escritorio Jco =
rocedencia J Misica ot
25 Ssobrantes - (B Cambiados reciente... | [J) EMPACA &
2 Transportes e 15 Bisquedss ¢ FRUTICAS ‘ ”
) Variedades st sce] Sl ) Acceso pablico 1/ INVENTARIO
Encuesta 3 1/ JUNTOS1 L
EH Encuesta: Tabla Jr TESISL
& Abuny Esc Carpetas ~ | $£TRABAIO DE GRADO &
5 Aimacenamiento [T R iVl e cuesta Consulta.dsy = ‘\
|
= Empaques Tipo: [Libro de Excel ("ads) -
Exhibicién ” - =
= . ‘ = [ Autoinicio
B Funcén .
=5 Labores e 4 Ocultar carpetas Herramientas v
F legada = — —
E5 Procedencia v || Registro: M 1del (K Buscar

Vista Formulario {

[Eane
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e Elboton salir permite cerrar y salir de la base de datos, al igual que la funcién de la “x”
de cerrado de las ventanas en Windows.

Base de Datos Productos
Inicio Crear Datos externos Herramientas de base de datos v
= 20§ Cortar E== P, =) Nuevo ¥ Totales Al V7S £ 1 Reemplazar
= = ||/t L 2 z
43 Coplar =5 Guardar 7 Revisin ortografica | £} ] Ay 5 Slrar
Ver Pegar ¢ ] i= =2 Actualizar Fiitro Buscar
z g J Copiar formato [(Mexis | Al HE@,“— | LEm | todo~ | X Eliminar = =5 Mas %) W Alternar filtro \§ Seleccionar ¥
Vistas Portapapeles i Fuente «  Texto enriquecido Registros Ordenar y filtrar Buscar
x
Q Advertencia de seguridad Se ha deshabilitado parte del contenido de Ia base de datos Opciones..,

Todas las tablas vi| < [zl

Producto A A —T g : * 4
£ Producto: Tabla vy

=31 Abuny Esc . PANEL DE CONTROL “
f}-.‘ Almacenamiento
@ Empaques

£ Exhibicion

ﬁ] Funcién

3’1 Labores

ﬂ Llegada

@ Procedencia
@ Sobrantes

ﬁ Transportes
ﬁj Variedades
Encuesta E L
T Encuesta: Tabla

£ Abuny Esc

2 Almacenamiento

f@ Empaques

= Exhibicion

@ Funcién

3 Labores

3 LUegada

3 Procedencia v || Registra; 4 ¢ 1del & =

Vista Formulario ‘ =

4. COMO ADMINISTRAR FOTOS?: existen diversos campos en los que se permite ver,
agregar, quitar y guardar fotos; estos se encuentran en las secciones de transporte,

variedades, empaques, forma de exhibicion y sobrantes. El procedimiento para agregar
una foto es el siguiente:

o Darclick en el espacio en blanco que permite agregar las fotos, en este momento se
ve como se despliega en la parte de arriba a la izquierda del espacio en blanco, un
recuadro desvanecido el cual se ilumina al colocar el cursor sobre el y al dar click sobre
un icono en forma de click aparecera automaticamente una ventana para agregar la foto o
al dar doble click sobre el espacio en blanco y de igual forma aparecera la ventana.

|
v fr N
C6mo maneja los sobrantes? Cl/ H

Foto Sobrantes:

‘ngga doble clic para ver 0 agregar datos adjuntos.

Observaciones:
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Ventana de agregar fotos

Datos adjuntos

Datos adjuntos (haga doble dlic para abrir)

Al aparecer esta ventana dar click en el botéon agregar y se abrira una ventana que
permite buscar la foto en el disco duro del computador o en medios extraibles; ya
encontrada la foto, solo basta con dar click en el boton abrir y se montara la foto en la
ventana.

'([: Elegir archivo ﬁ
@‘ 3 )vl 1 <« Unidad de DVD RW (E:) fotos tesisl » aguacate - | 45 l | Buscar o !

Vincilos Girornitos Nombre Fecha de captura Etiquetas Tamafio Clasificacion S
E‘, Documentos ‘ ‘ i iﬂ “ m m
%5 Sitios recientes 3 . _~ 4 [ A <L Al
%& Equipo Céscara Exhibicion Foto 124.jpg Foto 125.jpg Foto 126.jpg
B Escritorio gruesa.jpg Guatemantec... =
Ju Madsica
& Cambiados reciente... — O e —— — .
B oo M B W B (e
Ji Acceso piblico Foto 127.jpg Foto 128.jpg Foto 129.jpg Foto 130.jpg Hamster o =
guatemantec...

o~ [FE—] = 1 e R

Imagen 034.jpg Imagen 040.jpg Imagen 04l.jpg Imagen043.jpg Imagen 069.jpg

Carpetas ~ I R I . . - _— -

Nombre de archivo: ~ [ Todos los archives (- ~|

Herramientas [ Abrir ] [ Cancelar ]

Después de afadir la foto en la ventana de agregar foto, seran ahora accesibles los
botones de quitar, abrir, guardar y guardar todo, por medio de los cuales se pueden
administrar las fotos afiadidas en el campo escogido (transporte, variedades...) y también
se tiene la posibilidad de seguir afiadiendo mas fotos.
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Datos adjuntos

Datos adjuntos {(haga doble dic para abrir)

W Costal figue.JPG [s

[ Guardar como... ]

[ Guardar todo... ]

[pssiec] [Ccoeic]

Cabe anotar que en las secciones que llevan fotos en los informes se pueden activar,
pero las opciones de agregar y quitar permanecen deshabilitadas, solo se pueden ver y
guardar las fotos.

5. COMO REALIZAR UNA BUSQUEDA?

Para realizar una busqueda se debe dar click en el icono en forma de binoculares que se
encuentra en la parte de arriba a la derecha de la pantalla principal de la base de datos, al
dar click se despliega una ventana en la cual se escribe en el espacio en blanco el
parametro de busqueda que puede ser cualquier palabra o termino empleado en la base
de datos, como por ejemplo el nombre de un producto o de un encuestado; para
finalmente dar click en el botéon buscar siguiente.

Base de Datos Productos

| ;i | = Nuevo 2 Totales “z‘l (55 \l/’ Seleccion v ac Reemplazar
o =8 Guardar % Revisién ortografica | % ‘ V=] Avanzadas ~ 9 Ira ~
Actualizar : Filtro Buscar
| todo ~ X Eliminar > =5 Mas 2 W Alternar filtro Ly Seleccionar ~
cido Registros Crdenar y filtrar Buscar
Buscar y reemplazar (B =S

Buscar | Reemplazar
Buscar: |AGUAGATE] =]

Buscar en:

Coincidir: |Hacer coincidir todo el campo E]
Buscar: | Todos B

[ Coincidir maytsculas y mindsculas /| Buscar los campos con formato
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6. COMO REALIZAR UNA CONSULTA A TRAVES DEL ASISTENTE DE
CONSULTAS?

En la parte de arriba a la izquierda hay una pestafia de nombre “Crear” (junto a la pestafia
de “inicio”), dar un click en ésta y en la seccidn desplegada dirigirse a la derecha al botén
que dice asistente para consultas y dar click.

'ﬁn d v Base de Datos Productos - O X
- Inm os extemos  Herramientas de base de datos L7
FTabla mm B8 Formulario i3 = | f=m| 3 eiquetss K=
| Plantilas detablaw == | ] Formulario dividido || =2 i—"" | | Informe &n blanco o —
I ~ Diseflo : Disefio del | Informe v Disefio de '\ Asistente para Dfefia de Macro
11} Listas de SharePoint * datapls | (=) Varios elementos 3 formulario Q Asistente para informes  nforme 3./ tonsulta
Tablas Formularios Informes Otros

Al dar click en el asistente de consultas se despliega una ventana de nombre nueva
consulta, en la cual se debe dar click en la primera opcién que dice” asistente para
consultas sencillas” y en la parte de abajo dar click en aceptar.

Hueva consulta -

. ente para consultas sencills

Asist, consultas de tabla ref, cruzadas

Asistente para blsqueda de duplicados
Asistente blisqueda de no coincidentes

Este asistente crea una consulta
con los campos seleccionados.

@ ‘ Cancelar ‘

Después de aceptar la consulta sencilla despliega una ventana en la que se busca el titulo
“tablas/consultas” y desplega la pestafia para seleccionar la tabla de la que se desea
hacer la consulta; lo recomendable es seleccionar de la tabla “producto” el nombre del
producto y los demas parametros de busqueda seleccionarlos de |la tabla “encuesta”. Para
afadir un parametro basta con dar click en la primera flecha que sefiala a la derecha y
para quitarlo dar click en la flecha que sefiala a la izquierda.
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r
Asistente para consultas sencilias

&Qué campos desea induir en la consulta?

Puede elegir de mas de una consulta o tabla.

Tablas/Consultas
|Tabla: Producto v/
Campos disponibles: Campos seleccionados:

[ Cancelar < Afrz [ Siguiente > J [ Finalizar

Mediante un ejemplo se explicara mas detalladamente el funcionamiento del asistente de
consultas: si se desea saber qué producto llega en la jornada de la mafiana, en transporte

de llegada de chiva, los pardmetros a afiadir serian los siguientes:

Asistente para consultas senaiias

£Qué campos desea induir en la consulta?

|
} Puede elegir de mas de una consulta o tabla.
\

Tablas/Consultas

Tabla: Encuesta Bl

Campos disponibles: pos seleccdonados:

VendeProductorMin_encuesta a
VendeAcopiador_encuesta
VendelntermMay_encuesta
VendelntermMin_encuesta
VendeOtro_encuesta
VendeOtroCual_encuesta

Transpo}teEnc_encuesta

Cancelar t [ Siguiente > ] ’

Einalizar

)

e Ya seleccionados los parametros, dar click en el boton siguiente dos veces y en la

ventana desplegada seleccionar la opcién modificar el disefio de la consulta y dar click en

finalizar.
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Asistente para consultas sencitias

£Qué titulo desea asignar a la consulta?

EFfrBducto' Cahéﬁlfé %

Esta es toda la informadién que necesita el asistente para aear la consulta.

ZDesea abrir la consulta o modificar el disefio de la consulta?

() Abrir la consulta para ver informacion.

@) Modificar el diserio de consulta.

[ Cancelar ] [ < Atras ] Siguiente >

e Al dar click en finalizar despliega una ventana en la que en la parte de abajo se
pueden ver los parametros de la consulta que se ha seleccionado, con una casilla
“seleccionada”; para que la consulta genere parametros especificos como el transporte de
chiva, la jornada de la mafiana colocar debajo de cada “seleccién” en la fila criterio, las
palabras “CAMION” debajo de transporte, "Mafiana” debajo de jornada”; cabe anotar que
las palabras deben colocarse con comillas y en el mismo formato de la encuesta

(mayusculas o minusculas). Finalmente se dara click en el botdn ejecutar que se
encuentra en la parte de arriba a la izquierda.

Base de Datos Productos Herramientas de consultas

Inicio D\tos externos Herramientas de base de datos Disefio
E- )\' @D Unién L‘:gj Ze=lnsertarfilas 4 Insertar columnas Z % Hoja de propiedades

B3 " &9 A
! 4 ]s ° ° ® @ Paso a través = Eliminar filas ¥ Eliminar columnas =

B Nombres de tabla
Ver Ejecutal | [Seleccionar| Cifar Anexar Actualizar General Eliminar ) Mostrar =
- tfbla W7, Definicién de datos | tapla  so> Generador %3] Devuelve: Todo
Tipo de consulta

Totales

S} Parametros
Resultados

Configuracion de consultas Mostrar u ocultar

@ Advertencia de seguridad Se ha deshabilitado parte del contenido de la base de datos

| Todas las tablas v« || =] Panel de Control | “3] Producto Consuita

|| Producto 2 -~

Producto : Tabla Producto Encuesta

Opciones...

. . -
Abuny Esc ¥ 1d_producto ¥ Id_encuesta

Almacenamiento Nombre_producto Id_producto
Encuestado_en:

Empaqyes FuncionCadena

CompraProduct

i CompraProduct ¥

Funcién

Exhibicién

Labores
Llegada

Procedencia

Producto Consulta
Sobrantes

Transportes

GEHHEHEHHEEEHGHEH

Variedades /7

Encuesta Nombre_producto Transporte_encuesta | Llegadajornada_ency

Producto Encuesta Encuesta

[ ]

“Camion”

Transporte

» K
E4 0
o0
2ags
Y/

EH Transporte : Tabla

[l

]
]
O

Empaque P Criterios:
o
3 Empaque: Tabla

“Mafana”

Departamento N
2=z Departamento : Ta...

“Municipio P
EH  Municipio : Tabla

< )

| TransporteEncuest... 2 ¥
Preparado
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e Al darclick en ejecutar, la consulta sera generada con el siguiente resultado:

@ Advertencia de seguridad Se ha deshabilitado parte del contenido de la base de datos Opciones...

Todas fas tablas v | «|[i=E) Eqpel@g@mgol!‘_‘ﬂ Pwdlmmnsulh_

FH Abuny Esc - Nombre_producto - Transporte_ -  Llegadajorn ~
@ Almacenamiento 1Mango CAMION Mafiana
=) Empaques || |Aguacate CAMION Manana
& Bihibics |Banano CAMION Mafiana
E ibicion 1 =
|Banano CAMION Mariana
& Fundon |Aguacate CAMION Mafiana
= Labores | Aguacate CAMION Mafiana
= Uegada | Aguacate CAMION Mafiana
= Procedencia | Naranja CAMION Ma?ana
| Aguacate CAMION Manana
ﬂ Producto Consulta 1 =
|Aguacate CAMION Manana
& sobrantes |Aguacate CAMION Mafiana
7 Transportes |Banano CAMION Mafiana
5 Variedades _|| |manzana CAMION Mafiana
Fust v | Guanabana CAMION Mafiana
Transporte 2 Guanabanal CAMION Mafiana
£8 Transporte: Tabla | Guanabana CAMION Mafiana
Tipagie 7 |Lulo CAMION Mafiana
25 Empaque: Tabla |Lulo CAMION Mal::ana
b ‘ Uva CAMION Manana
men ES 2
cpiartarmesito lUva CAMION Mafiana
E Departamento : Ta... P
Uva CAMION Manana
Rvcpo < |Manzana CAMION Mafiana
& Munidpio : Tabla | Limén CAMION Mafiana
TransporteEncuest... % | Guayaba pera CAMION Mafiana
|Guayaba p:
& TransporteEncuest... | Guayaba pera CAMION Mafiana
Objetos no relacion... 2 v || Registro: 4 4 15de39  » M b { Sinfiltro | |Buscar

Preparado

e La seccidn de las consultas se despliega de igual forma que las tablas y son creadas
cada vez que se realice una consulta, permitiendo que sea guardada o borrada segun
decision del usuario.
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Anexo E. CLASIFICACION DE LAS FRUTAS QUE SE COMERCIALIZAN EN LA PLAZA
DE MERCADO DEL BARRIO BOLIVAR

Climatéricas No Climatéricas

Lulo Pifa
Aguacate Fresa
Banano Uva
Durazno Coco
Curuba Nispero
Guayaba Mora
Mango Mandarina
Pera Toronja
Manzana Naranja
Papaya Limon
Sandia Lima
Melon Mamoncillo
Tomate Carambolo
Guanabana Reina Claudia
Maracuya
Zapote
Granadilla
Chirimoya
Kiwi
Chontaduro
Borojé

Guama
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